B

BOURGOGNE

Bureau Interprofessionnel
des Vins de Bourgogne

FICHE BLANC
PAR CELLE <. o
Date : Date Date
Moins mar —* Plus m“r@
Aptitude & I’écrasement O0O00O0|0O0O0oo00 (oOooOoaoao
g Aptitude a 1’égrenage OO0O000| 00000 (ooOooO0oa0oa0o
® Couleur I O I Y I Y i O
Adhérence I
pulpe/pellic/pépins
Sucrosité pulpe I O I I O
Acidité pulpe I I I o I o I 0 I
L
- Ardmes herbacés OO0O0O0O0O0O(000 OoOo (ooogo g
2 + S|+ -+ -
Ardmes fruités Oo0oooOooOo|0o0o0 oo (oooo da
- + |- + |- +
W Aptitudealadilacération |O O O OO | 00000 (0000303
.|
@ Aromes herbacés I O I
3
g Ardmes fruités I O I




SYNTHESE

Maturité sucres/acidité OO0O0OO0O0O|O0OoO0OooOgo|gogoogoao

Maturité aromatique R I o Y

synthése pulpe/pellicule

Etat sanitaire 0 A I I
Bon mauvais | Bon mauvais | Bon mauvais

Décisions prises

OBSERVATIONS Date : Date : Date :




