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La longevite
des vins blancs
de Bourgogne
un enjeu pour
notre filiere
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Mieux comprendre les déterminismes de la stabilité et qualité de nos
vins et mettre a disposition des vinificateurs des indicateurs ou outils
d’aide a la décision sont des enjeux d'avenir identifiés en cenologie.

La renommée de notre région viticole est liée en grande partie a
I'incroyable longévité de nos vins blancs. En 2019, affiner notre
compréhension du processus de construction de ce potentiel
de garde est apparue comme une évidence dans un contexte de
changements climatiques et d'évolutions sociétales.

A quelles étapes de l'itinéraire de vinification se construit le potentiel
de vieillissement ? Quelles pratiques sont les plus impactantes ?
Est-il possible de quantifier, des les stades précoces, les marqueurs
moléculaires du vieillissement et leurs précurseurs ? Dans quelles
mesures ces résultats peuvent-ils renseigner sur le potentiel de
vieillissement d’un vin et fournir un diagnostic ?

Pour répondre a ces questions, le BIVB a structuré il y a 5 ans un
programme de R&D sur le sujet de la longévité des vins blancs
mobilisant 40 caves bourguignonnes, I'Université de Bordeaux ainsi
gue la société Vinventions.




Différents acteurs de Ia recherche

mobilisés sur le sujet

Afin d'apporter des réponses, nous sommes repartis de la cascade oxydative qui a lieu dans les vins et qui est décrite

dans la littérature scientifique :

Fez Fe®

H+

0, M OH + OH-0O 7—?

polyphénols

Le projet APOGEE, en collaboration avec I'Université
de Bordeaux, s'intéresse aux composées odorants
marqueurs de l'oxydation ainsi gu'aux radicaux
libres HO'. Les chercheurs ont travaillé, dans un
premier temps, sur le développement et 'optimisation
de méthodes de quantification de ces composés.
Ces méthodes a présent maitrisées, les équipes de
Bordeaux s’intéressent a I'évolution de ces composés
des stades précoces de la vinification jusqu’a la
conservation des vins en bouteille. Lobjectif est
d'évaluer si la quantification de ces composés peut
constituer un indicateur du potentiel de vieillissement

d'un vin.

APOGEE

Développement d'une mesure
prédictive par la quantification des
radicaux libres et composés odorants
marqueurs de l'oxydation

universite

®
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Le BIVB
anime ces projets

en s’appuyant sur le réseau
VOLTA de caves pilotes

polyphénols

@(0H
OH

} C ' Ethanol
H,0, R +HHOO <
H 2 Aldéhydes
: :OH Cio
OH 0]

Composés odorants
marqueurs de l'oxydation

% Méthional

4 pomme de terre bouillie
. e

Phénylacétaldéhyde
rose fanée, miel

Complémentaire & APOGEE, le projet VOLTA porte sur
un autre constituant clef de la cascade oxydative : les
polyphénols. Grace a l'outil Polyscan développé par
la société Vinventions partenaire de ce projet, nous
mesurons les polyphénols aux différentes étapes de la
vinification pour évaluer leur impact sur la longévité des
vins.

Adossé a ces 2 projets, le réseau VOLTA, constitué de
40 caves, permet la confrontation et le retour terrain.

&

VOLTA

Suivi des polyphénols
a différentes étapes de
I'itinéraire technique

VINVENTIONS
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5 ans du reseau Volta,
travail & acquis

Constitué en 2020, le réseau VOLTA est un réseau de 40 caves
(domaines, maisons et coopératives) réparties dans toute la
Bourgogne.

Depuis 5 ans, le BIVB travaille avec les membres du réseau Volta de
maniére collective et individuelle. Ce travail se traduit par :
- des mesures terrains auxquelles sont associées les pratiques
de la cave;
- la collecte d'échantillons de moUts et vins;
- des séminaires pour restituer les résultats et recueillir 'avis des
vinificateurs.

Le Polyscan a été la clef d'entrée pour amorcer ce travail : il s'agit
d'un outil portatif d'analyse rapide des polyphénols (scannez les QR
codes ci-dessous pour plus de précisions sur le Polyscan). Grace a
cet appareil et nos échanges avec les vinificateurs, le réseau Volta
alimente le projet APOGEE en données terrains et échantillons,
deux éléments primordiaux pour la réussite de ce programme.

Selon les millésimes, différents objectifs de mesures ont été donnés :

il i

Vendanges Vendanges
2020 2021
Suivis de pressurage Suivis de pressurage
et mesures en cuve et mesures en cuve
de débourbage de débourbage

& & &b

2022 2023 2024
Mesures au stade Mesures au stade Suivis maturation
fin FA et suivis fin FA et suivis et d'élevage
d'élevage d'élevage

— é% Suivis de mises en bouteille

— % Suivis des vins en bouteille/dégustations

A4

A4




Quelles pratigues impactent la résistance a l'oxydation

des vins au cours de I'élevage ”

Le Polyscan permet d'évaluer la résistance/
sensibilité a I'oxydation d'un vin a un instant t en
réalisant un test de Tendance d'Evolution (TE),
analogue a un test de tenue a l'air. On procede a
une mesure Polyscan en sortie de cuve/f(t puis
une mesure apres 2 heures d'exposition a l'air de
50 mL d'échantillon.

RESISTANTS

,e . SENSIBLES
Lindice TE
S'interprete de la
maniere suivante :

TE< 100
SENSIBLE

TE > 100
RESISTANT

Nous avons mesuré le TE sur 800 lots du réseau Volta
entre la fin FA et 12 mois d'élevage.

On observe un
minimum de
lots sensibles
sur la phase 6-9
mois d‘élevage.

PRATIQUE D'ELEVAGE

Proportion (%) de lots mesurés
SENSIBLES / RESISTANTS

Interprétation :

Impact sur la résistance

entre 6 et 12 mois d'élevage a l'oxydation
BOIS 50 % 50 % PAS D'IMPACT
TYPE DE
NIVEAU DE o o .
AGE DES FUTS
CHAUFFE
LIES

SOUTIRAGE

CUVE & PHENOX -
BOISAGE + & PHENOX - -

CUVE & PHENOX**

BOISAGE + &
PHENOX

LIES > BOISAGE +

POLYPHENOLS > CUVE

POLYPHENOLS > BOISAGE +

* Le niveau de boisage est une variable constituée du volume du contenant bois, de son age et du niveau de chauffe. Il s'agit d'une donnée globale moyennée.
**|_e PhenOx est un indice du Polyscan corrélé a la concentration en polyphénols totaux (scannez les QR codes page 4 pour plus de précisions sur le PhenOx).

La présence de lies ou le niveau de boisage ont un réle certain dans la construction de la résistance a
l'oxydation des vins au cours de I'élevage. A l'inverse, les polyphénols du raisin jouent un rdle défavorable
au cours de I'élevage. Ce résultat confirme ceux précédemment obtenus en cuve de débourbage et au stade

fin de fermentation alcoolique (cf encadrés page 4).
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Q ue Nnous a p p renne ﬂt Afin de comprendre le réle des pratiques de vinification sur le

potentiel de longévité des vins, 40 lots du réseau Volta sont

\eg SU i\/]S de \/i ns suivis au cours de leur vieillisserment en bouteille :
i #1 Au moment de la mise en bouteille : 12 bouteilles/lot ont
en bouteille
/ été récupérées sur chaine en milieu de mise, bouchées
deg ustations 7 avec le méme obturateur et conservées dans les mémes
conditions ;

#2 Chaque lot est dégusté et analysé 6 mois, 1 an, 2 ans
et 3 ans apres la MEB.

Le profil du vin 6 mois apres la mise, couplé a une analyse
du SO,L et du TE, a permis de catégoriser le vin et dobserver
son évolution sur les 3 premiéres années de sa conservation
en bouteille (voir tableau suivant).

GROUPE 3
RESISTANT NON
BOISE

EVOLUTION EVOLUTION EVOLUTION EVOLUTION
SUR 3 ANS SUR 3 ANS SUR 3 ANS SUR 3 ANS

e A O A @ & © & ©

GROUPE 1 GROUPE 2
SENSIBLE BOISE SENSIBLE NON BOISE

GROUPE 4
RESISTANT BOISE

so,L () (&)

FRUITS

SURMUORIS

oL 3 © X ©
JZEmuny
© © © () @

Classification et description des vins a 6 mois de conservation en bouteille et évolution sur 3 ans.



Conclusion

Solene Panigai, directrice technique de la Maison
Olivier Leflaive, nous apporte son éclairage : « le travail
réalisé dans Volta a permis de mettre en perspective
nos pratiques de vinificateurs au regard du potentiel de
vieillissement des vins et de nous requestionner sur leurs
liens ».

Les observations faites aux stades fin FA et élevage
ont montré I'importance de gérer les polyphénols des
les étapes pré-fermentaires.

Le réseau Volta a également servi de support terrain
au projet de recherche fondamentale Apogée.
Soléne Panigai précise : « grace aux données et aux
échantillons recueillis au sein du réseau Volta, les
équipes de recherche de Bordeaux ont pu s’appuyer sur
des éléments concrets et représentatifs du terrain pour
approfondir leur compréhension des mécanismes liés
a la longévité des vins. En retour, ce méme réseau nous
a permis de confronter leurs avancées théoriques a la
réalité du terrain, ce qui est extrémement précieux. Je
trouve particulierement intéressant de ne pas cloisonner
la recherche dans un univers purement académique, ni
de se limiter a une vision opérationnelle et empirique
du terrain. Ce dialogue entre la science et la pratique
crée une synergie fertile et indispensable, ou chacun
apporte son expertise a différents niveaux d'analyse et
de compréhension et ot chacun alimente I'autre pour ne
jamais perdre le cap ».

Les 1¢s résultats d’Apogée sont encourageants
puisque des indicateurs potentiellement prédictifs du
vieillissement ont été identifiés. Le projet se poursuit
et rentre dans une phase de validation des résultats en
conditions réelles.
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