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Valeurs et évolutions moyennes (depuis le 14 août) – 147 parcelles prélevées
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+ 0.2 % par jour d'augmentation du degré potentiel.

La maturation a quelque peu ralenti son rythme tant sur l'évolution des teneurs en sucres que sur la baisse de l'acidité, en

relation avec les dernières précipitations du 13 août pour les secteurs ayant reçu des cumuls significatifs. Sur ce prélèvement,

la grande majorité des parcelles a d'ores et déjà dépassé la richesse minimale nécessaire pour l'élaboration de Crémants de

Bourgogne et certaines parcelles ont même atteint des valeurs dignes de vins tranquilles. Néanmoins, de part l'hétérogénéité

entre parcelles, l'attente pourra être bénéfique pour certaines d'entre elles.

Un temps perturbé va dominer ces prochains jours, avec des précipitations qui pourront s'avérer parfois copieuses, mais

surtout une nette diminution des températures.

La maturation risque de s'en trouver temporairement ralentie. Les prochains contrôles de maturité permettront d’appréhender

cette évolution.

 

Réunions pré-vendanges :

- mercredi 20 août - 16h00 - Lycée d'Auxerre -La Brosse

- jeudi 21 août - 9h30 - Fuissé (salle Romanin)

- jeudi 21 août - 15h00 - Mercurey (salle des fêtes)

- lundi 25 août - 17h00 - Beaune (CAVB)

- mardi 26 août - 17h00 - Nuits-Saint-Georges (Maison des Vins)

 

EN RÉSUMÉ
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Ce graphique permet d’appréhender l’hétérogénéité entre les parcelles qui présentent des niveaux de maturité très différents, quel que soit le cépage.

MATURATION CRÉMANT (Chambre d'Agriculture 89):
Sur le réseau de parcelles crémants dans l’Yonne, 9 parcelles de Pinot Noir sont prélevées, dont deux parcelles
grêlées, une parcelle d’Aligoté et trois parcelles de Chardonnay.
Le taux de véraison pour les parcelles de Pinot Noir varie de 90 à 100 % et de 85 à 90 % pour les parcelles où
des dégâts de grêle sont observés. Pour les deux parcelles de Chardonnay, le taux de véraison est atteint à 100
%. 
La taille et le poids des baies ont augmenté par rapport au dernier prélèvement et suite aux précipitations du 13
août.
Les résultats des prélèvements du lundi 18 août 2025 montrent une évolution du taux de sucres avec en
moyenne + 10 g/l de sucres et + 17 g/l de sucres pour les parcelles les plus précoces depuis le 14 août
2025. Comme présumé lors du bulletin du 14 août, la maturation poursuit son évolution mais plus lentement.
Les teneurs en acidité totale ont fortement diminué et les valeurs de pH ont très peu évolué pour les trois
cépages.
Quant aux teneurs en acide malique, elles ont fortement diminué, notamment pour le cépage Chardonnay. Cette
forte diminution montre que la maturation se déroule très rapidement.
Suite aux conditions climatiques de ces dernières semaines, la maturation se déroule de façon très hétérogène
selon les parcelles, selon les cépages et les secteurs géographiques. 
L’échaudage est toujours observé sur de nombreuses parcelles et plus marqué sur les parcelles de Chardonnay.
 

PROCHAIN NUMÉRO LE VENDREDI 22 AOÛT 2025

Retrouvez les prévisions météo sur Extranet © BIVB / Pôle Technique & Qualité (CITVB - 6 rue du 16ème Chasseurs -21200 Beaune)



M A T U R A T I O N   DU   R A I S I N  - C R E M A N T S Prélèvement du 18/08/2025
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Évolutions moyennes entre le prélèvement du 18/08/2025 et celui du 14/08/2025
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