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Valeurs et évolutions moyennes (depuis le 27 juillet) – 61 parcelles prélevées
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*Les évolutions présentées ne concernent que les parcelles prélevées les 27 et 30 juillet.

Sur les quelques parcelles prélevées lundi 27 juillet, les teneurs en sucres augmentent de 34 g/l en moyenne, soit + 0.65 %

par jour de degré potentiel. Les valeurs d'acidité totale subissent une baisse importante mais restent encore élevées, en

raison d'une teneur importante en acide tartrique. Ces évolutions sont données à titre indicatif, eu égard au nombre

restreint de parcelles sur lequel elles ont été calculées.

Des précipitations orageuses sont attendues aujourd'hui et en début de semaine mais les cumuls pourront être très variables

en fonction des secteurs. Les prochains prélèvements permettront de suivre l'évolution des différents paramètres de ce

millésime.

 

EN RÉSUMÉ
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Ce graphique permet d’appréhender l’hétérogénéité entre les parcelles qui présentent des niveaux de maturité
très différents, quel que soit le cépage.

 

 

En Saône-et-Loire, les teneurs en sucres sur Chardonnay et Pinot Noir sont similaires à celles mesurées le 8
août 2022 mais les acidités totales cette année sont plus élevées, respectivement de 0.7 g/l H2SO4  et 1.2 g/l
H2SO4 .

Sur Pinot Noir en Côte-d'Or, la comparaison s'établit à la date du 30 juillet 2020 pour les teneurs en sucres,
l'acidité totale de 2026 étant supérieure de 1.2 g/l H2SO4 .
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M A T U R A T I O N   DU   R A I S I N  - C R E M A N T S Prélèvement du 30/07/2026
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Observatoire du Millésime - BIVB* : en g/l          ** : en g/l H2SO4        K *** : potassium en mg/l
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