
MATURITE CÔTE-D'OR

PRÉLÈVEMENTS DU 18/08/2025

Valeurs et évolutions moyennes (depuis le 14 août) – 209 parcelles prélevées

Sucres 
(g/l)

Acidité totale 
(g/l H2SO4)
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Acidité totale 
(g/l H2SO4)

 Chardonnay

Côte de Beaune H. C. de Beaune

 Pinot noir

Côte de Beaune H. C. de Beaune

Côte de Nuits H. C. de Nuits

N°2  19/08/2025
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-1.2 *

179
+13 *

7.0
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-2.3 *
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*Les évolutions présentées ne concernent que les parcelles prélevées les 14 et 18 août.

Le rythme de la maturation a quelque peu ralenti par rapport au dernier prélèvement mais les évolutions restent tout à fait

correctes à ce stade. Les acidités totales et les teneurs en acide malique ont bien diminué, entraînant une hausse moyenne

des pH de +0.11.

Par contre, l'hétérogénéité inter-parcellaire est bien présente, avec des parcelles déjà très avancées en maturité et d'autres

qui peuvent encore patienter. Si l'état sanitaire est globalement bon, les fortes chaleurs ont entraîné des phénomènes

d'échaudage, parfois importants, et de flétrissement des baies. On observe également des défoliations plus ou moins

marquées sur les parcelles ayant le plus souffert du manque de précipitations.

Des orages sont annoncés à partir de cet après-midi mais l'effet de ces précipitations, même si elles sont les bienvenues, ne

sera pas le même en fonction de l'état physiologique des parcelles. Cette instabilité va également entraîner une baisse des

températures qui, avec un potentiel effet dilution en fonction des cumuls reçus, va temporairement limiter la dynamique de la

maturation. Les contrôles de maturité doivent se poursuivre  afin d'évaluer le comportement des vignes face à ces nouvelles

conditions météorologiques. 

EN RÉSUMÉ
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Ces graphiques permettent d’appréhender l’hétérogénéité entre les parcelles qui présentent des niveaux de maturité très différents, quel que soit le cépage.

Côte de Nuits et Beaune

Hautes Côtes

Le Pinot Noir en Côte de Beaune présente des teneurs en sucres et une acidité totale similaires à ceux mesurés
le 17 août 2020. Pour le Chardonnay, la comparaison s'établit à la date du 24 août 2020. En Côte de Nuits, le
Pinot Noir présente des teneurs en sucres similaires à celles mesurées le 13 août 2020 mais l'acidité totale cette
année est supérieure de 1 g/l H2SO4.
Pour les Hautes Côtes de Beaune, le Pinot Noir présente des valeurs voisines de celles observées le 20 août
2020. Les teneurs en sucres sur Chardonnay sont similaires à celles du 31 août 2020 mais l'acidité totale de
2025 est supérieure de 1 g/l H2SO4. Enfin, pour les Hautes Côtes de Nuits la comparaison s'établit sur les deux
paramètres à la date du 25 août 2022 pour Pinot Noir et Chardonnay.

Réunions pré-vendanges :
- lundi 25 août - 17h00 - Beaune (CAVB)
- mardi 26 août - 17h00 - Nuits-Saint-Georges (Maison des Vins)
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M A T U R A T I O N   DU   R A I S I N    E N   C O T E   D ' O R Prélèvement du 18/08/2025
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Observatoire du Millésime - BIVB* : en g/l          ** : en g/l H2SO4        K *** : potassium en mg/l
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Observatoire du Millésime - BIVB* : en g/l          ** : en g/l H2SO4        K *** : potassium en mg/l
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Évolutions moyennes entre le prélèvement du 18/08/2025 et celui du 14/08/2025
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