
MATURITE CÔTE-D'OR

PRÉLÈVEMENTS DU 25/08/2025

Valeurs et évolutions moyennes (depuis le 21 août) – 130 parcelles prélevées

Sucres 
(g/l)

Acidité totale 
(g/l H2SO4)

Sucres 
(g/l)

Acidité totale 
(g/l H2SO4)

 Chardonnay

Côte de Beaune H. C. de Beaune

 Pinot noir

Côte de Beaune H. C. de Beaune

Côte de Nuits H. C. de Nuits

*Les évolutions présentées ne concernent que les parcelles prélevées les 21 et 25 août.

N°4  26/08/2025

D'une façon générale, l'évolution des différents paramètres est assez modeste, aussi bien sur les teneurs en sucres que sur

les paramètres de l'acidité. Comme bien souvent, ce sont les parcelles les plus en retard qui ont profité au mieux de

l'accalmie de ces derniers jours. Un changement de temps va s'amorcer dans la journée, avec l'arrivée d'orages en fin de

journée. L'instabilité va se maintenir ensuite encore quelques jours, avec une diminution progressive des températures. La

combinaison précipitations et températures en baisse risque de limiter l'évolution de la maturation.
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Ces graphiques permettent d’appréhender l’hétérogénéité entre les parcelles qui présentent des niveaux de maturité très différents, quel que soit le cépage.

 

Côtes de Nuits et Beaune

Hautes Côtes
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Comparaison de millésimes - Sucres (g/l)

Le Pinot Noir dans la Côte et les Hautes Côtes de Beaune présente des teneurs en sucres similaires à celles
mesurées le 25 août 2022. Pour les Hautes Côtes de Nuits, la comparaison s'établit avec la date du 27 août

2020. Le Chardonnay en Côte de Beaune présente des teneurs voisines de celles mesurées le 27 août 2015.

 

 

Comparaison de millésimes - Acidité totale (g/l H2SO4)

Les acidités totales sur Pinot Noir cette années sont un peu inférieures dans la Côte et légèrement supérieures
en Hautes Côtes de Beaune par rapport à la date du 25 août 2022. Pour les Hautes de Nuits, elles sont

similaires à celles du 27 août 2020. Pour le Chardonnay en Côte de Beaune, l'acidité totale est similaire à celle
mesurée le 27 août 2015.                                                 
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M A T U R A T I O N   DU   R A I S I N    E N   C O T E   D ' O R Prélèvement du 25/08/2025
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Observatoire du Millésime - BIVB* : en g/l          ** : en g/l H2SO4        K *** : potassium en mg/l



M A T U R A T I O N   DU   R A I S I N    E N   C O T E   D ' O R

Évolutions moyennes entre le prélèvement du 25/08/2025 et celui du 21/08/2025
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Observatoire du Millésime - BIVB* : en g/l          ** : en g/l H2SO4        K *** : potassium en mg/l
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