MATURATION DU RAISIN EN COTE D'OR

Prélevement du 25/08/2025

Beaune
i PINO R CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Créemants
e d p q q Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. Kxxx Acid.** pH Tartrig. Malig. Kxxx Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. K*xx
Moyenne 176.50 5.90| 3.03 8.5 3.8| 1208
Ecart Type 3.54 0.23| 0.03 0.1 0.1 46
Mini 174.00 5.74| 3.01 8.4 3.7| 1175
Maxi 179.00 6.06| 3.05 8.6 3.8| 1240
Parcelles 2 2 2 2 2 2
Chambolle Musigny
PINOT NOIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Grands Crus
Sucre*  Acid.** pH Tartriq. Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Maliq. [ Sucre* pH  Tartrig. Maliq. Kx* Sucre* | Acidité pH | Tartrig. | Maliq. [
Moyenne 202.00 3.87| 3.25 7.1 19| 1362
Ecart Type
Mini 202.00 3.87| 3.25 7.1 19| 1362
Maxi 202.00 3.87| 3.25 7.1 19| 1362
Parcelles 1 1 1 1 1 1
Premiers PINO R CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Crus e d p Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Maliq. Kx* pH  Tartrig. Maliq. Kxx* Sucre* | Acidité pH | Tartrig. | Maliq. Koxx*
Moyenne 202.00 3.79| 3.27 7.1 19| 1374
Ecart Type
Mini 202.00 3.79| 3.27 7.1 19| 1374
Maxi 202.00 3.79| 3.27 7.1 19| 1374
Parcelles 1 1 1 1 1 1
. PINOT NOIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Régionales
pH Tartriq. Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Maliq. [ Sucre* pH  Tartrig. Maliq. Kx* Sucre* | Acidité pH | Tartrig. | Maliq. [
Moyenne 195.50 4.46| 3.17 7.5 22| 1279
Ecart Type 6.36 0.21| 0.04 0.1 0.1 55
Mini 191.00 432| 3.14 7.5 21| 1240
Maxi 200.00 4.61| 3.19 7.6 23| 1318
Parcelles 2 2 2 2 2 2
*:engll *:en g/l H2S04 K **: potassium en mg/l BOURGOGNE Observatoire du Millésime - BIVB
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MATURATION DU RAISIN EN COTE D'OR

Prélevement du 25/08/2025

Villages PINO R CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
e Acid p Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Maliq. Kx* pH  Tartrig. Maliq. Sucre* | Acidité pH | Tartrig. | Maliq. Koxx*
Moyenne 187.00 4.49| 3.22 7.7 25| 1313
Ecart Type
Mini 187.00 4.49| 3.22 7.7 25| 1313
Maxi 187.00 4.49| 3.22 7.7 25| 1313
Parcelles 1 1 1 1 1 1
Chassagne Montrachet
) PINO R CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Régionales
e Acid p q q Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. [z Sucre* pH  Tartrig. Maliq. Sucre* | Acidité pH | Tartrig. | Maliq. [
Moyenne 193.00 4.17| 3.22 7.4 20| 1325
Ecart Type
Mini 193.00 4.17| 3.22 7.4 20| 1325
Maxi 193.00 4.17| 3.22 7.4 20| 1325
Parcelles 1 1 1 1 1 1
Chorey les Beaune
villages PINO R CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
e Acid p Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. [ Sucre* pH Tartrig. Malig. Kxxx Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. Kxxx
Moyenne 218.50 4.18| 3.20 7.4 1.3|] 1353
Ecart Type 2.12 0.33| 0.03 0.1 0.1 4
Mini 217.00 3.95| 3.18 7.3 1.2 1350
Maxi 220.00 441| 3.22 7.4 1.3| 1356
Parcelles 2 2 2 2 2 2
Comblanchien
villages PINOT NOIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
pH Tartriq. Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Maliq. [ Sucre* pH  Tartrig. Maliq. Kx* Sucre* | Acidité pH | Tartrig. | Maliq. [
Moyenne 205.00 4.29| 3.25 7.5 20| 1448
Ecart Type 5.66 0.23| 0.08 0.2 0.4 93
Mini 201.00 4.13| 3.20 7.4 1.8| 1382
Maxi 209.00 445| 3.31 7.7 23| 1514
Parcelles 2 2 2 2 2 2
*:engll *:en g/l H2S04 K **: potassium en mg/l Observatoire du Millésime - BIVB

@ BOURGOGNE
Bureau Interprofessionnel

des Vins de Bourgogne




MATURATION DU RAISIN EN COTE D'OR

Prélevement du 25/08/2025

Corgoloin
Villages PINO OIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
e Acid p artrig alig Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. Kxxx pH Tartrig. Malig. Kxxx Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. K*xx
Moyenne 210.00 461| 3.15 7.3 2.0| 1383
Ecart Type 1.41 0.26| 0.01 0.4 0.2 33
Mini 209.00 442| 3.14 7.1 1.8| 1359
Maxi 211.00 4.79| 3.15 7.6 2.1| 1406
Parcelles 2 2 2 2 2 2
Ladoix Serrigny
PINOT NOIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Grands Crus
Sucre*  Acid.** pH Tartrig. Malig. Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. [ Sucre* pH  Tartrig. Maliq. Kx* Sucre* | Acidité pH | Tartrig. | Maliq. [
Moyenne 213.00 471| 3.14 7.5 19| 1268
Ecart Type
Mini 213.00 471| 3.14 7.5 19| 1268
Maxi 213.00 471| 3.14 7.5 19| 1268
Parcelles 1 1 1 1 1 1
Premiers PINO OIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Crus e*  Acid D a a Sucre* | Acidité | pH | Tartrig. | Maliq. | K*** IR TR VE M Gl Sucre* | Acidité | pH | Tartrig. | Malig. | K=
Moyenne 219.00 4.45| 3.20 7.8 1.3| 1358| 218.00 481| 3.18 7.4 22| 1472
Ecart Type 1.41 0.28| 0.06 0.1 0.3 78
Mini 218.00 4.25| 3.15 7.7 1.1| 1303| 218.00 481| 3.18 7.4 22| 1472
Maxi 220.00 4.64| 3.24 7.8 15| 1413| 218.00 481| 3.18 7.4 22| 1472
Parcelles 2 2 2 2 2 2 1 1 1 1 1 1
villages PINOT NOIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Sucre*  Acid.** pH Tartrig. Malig. Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. [ Sucre* pH  Tartrig. Maliq. Kx* Sucre* | Acidité pH | Tartrig. | Maliq. [
Moyenne 228.00 4.14| 3.24 7.2 1.2| 1366
Ecart Type
Mini 228.00 4.14| 3.24 7.2 1.2| 1366
Maxi 228.00 414| 3.24 7.2 1.2| 1366
Parcelles 1 1 1 1 1 1
*:engll *:en g/l H2S04 K **: potassium en mg/l BOURGOGNE Observatoire du Millésime - BIVB
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MATURATION DU RAISIN EN COTE D'OR

Prélevement du 25/08/2025

Magny les Villers

I-Jautes PINO OIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Cg:;z:: e Acid 0 artrig alig Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. Kxxx Acid.** pH Tartrig. Malig. Sucre* | Acidité pH Tartrig. | Maliq. Koxx*
Moyenne 194.50 5.46| 3.15 8.3 3.3| 1446, 203.50 5.35| 3.04 7.9 25| 1356
Ecart Type 10.61 0.03| 0.04 0.1 16 2.12 0.06| 0.02 0.1 0.1 28
Mini 187.00 5.44| 3.12 8.3 3.2| 1434, 202.00 5.31| 3.03 7.8 25| 1336
Maxi 202.00 5.48| 3.18 8.3 3.3| 1457] 205.00 5.39| 3.06 8.0 26| 1376
Parcelles 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2
Hautes PINOT NOIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Cor\tlﬁige e Acid p artriq aliq Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. [z Sucre* pH  Tartrig. Maliq. Sucre* | Acidité pH | Tartrig. | Maliq. [
Moyenne 198.00 4.74| 3.20 7.9 24| 1418
Ecart Type
Mini 198.00 4.74| 3.20 7.9 24| 1418
Maxi 198.00 474 3.20 7.9 24| 1418
Parcelles 1 1 1 1 1 1
. PINO OIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Régionales
e Acid p artrig alig Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. Kxxx Acid.** pH Tartrig. Malig. Sucre* | Acidité pH Tartrig. | Malig. Kxxx
Moyenne 187.00 6.03| 3.02 8.5 3.5 1360
Ecart Type 9.90 0.25| 0.06 0.5 0.1 78
Mini 180.00 5.85| 297 8.1 34| 1304
Maxi 194.00 6.20| 3.06 8.8 3.5| 1415
Parcelles 2 2 2 2 2 2
Marsannay / Couchey
villages PINOT NOIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Sucre*  Acid.** pH Tartrig. Malig. Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. [ Sucre* pH  Tartrig. Maliq. Sucre* | Acidité pH | Tartrig. | Maliq. [
Moyenne 199.00 4.38| 3.26 8.3 1.9| 1424| 207.00 477| 3.24 8.1 24| 1441
Ecart Type 5.66 0.11] 0.01 0.4 0.3 48
Mini 195.00 430| 3.26 8.0 1.7| 1390| 207.00 477| 3.24 8.1 24| 1441
Maxi 203.00 4.45| 3.27 8.5 21| 1458| 207.00 4.77| 3.24 8.1 24| 1441
Parcelles 2 2 2 2 2 2 1 1 1 1 1 1

Bureau Interprofessionnel
des Vins de Bourgogne

*:engll *:en g/l H2SO4 K **: potassium en mg/l @ BOURGOGNE Observatoire du Millésime - BIVB



MATURATION DU RAISIN EN COTE D'OR

Prélevement du 25/08/2025

Meursault
Premiers PINO OIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Crus e*  Acid D artrig aliq Sucre* | Acidité | pH | Tartriq. | Maliq. | K*** PNCITo BB o1 I Ud (e M V[ M Gl Sucre* | Acidité | pH | Tartrig. | Maliq. | K**
Moyenne 215.00 4.40| 3.18 7.4 1.7 1229
Ecart Type
Mini 215.00 4.40| 3.18 7.4 1.7 1229
Maxi 215.00 4.40| 3.18 7.4 1.7 1229
Parcelles 1 1 1 1 1 1
Morey St Denis
PINOT NOIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Grands Crus
Sucre*  Acid.** pH Tartrig. Malig. Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. [ Sucre* pH  Tartrig. Maliq. Kx* Sucre* | Acidité pH | Tartrig. | Maliq. [
Moyenne 192.00 3.79| 331 7.5 22| 1378
Ecart Type
Mini 192.00 3.79| 331 7.5 22| 1378
Maxi 192.00 3.79| 331 7.5 22| 1378
Parcelles 1 1 1 1 1 1
Premiers PINO OIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Crus e*  Acid D a a Sucre* | Acidité | pH | Tartrig. | Maliq. | K*** IR TR VE M Gl Sucre* | Acidité | pH | Tartrig. | Malig. | K=
Moyenne 206.00 4.35| 3.19 6.6 24| 1363
Ecart Type
Mini 206.00 4.35| 3.19 6.6 24| 1363
Maxi 206.00 435 3.19 6.6 24| 1363
Parcelles 1 1 1 1 1 1
. PINOT NOIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Régionales
pH Tartriq. Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. [ Sucre* pH  Tartrig. Maliq. Kx* Sucre* | Acidité pH | Tartrig. | Maliq. [
Moyenne 206.00 4.07| 3.21 6.9 19| 1226 194.00 457 | 3.05 7.9 1.8| 1071
Ecart Type 2.83 0.07| 0.06 0.1 0.1 81
Mini 204.00 4.02| 3.16 6.8 19| 1168 194.00 457 | 3.05 7.9 1.8| 1071
Maxi 208.00 412| 3.25 7.0 2.0| 1283 194.00 457 | 3.05 7.9 1.8| 1071
Parcelles 2 2 2 2 2 2 1 1 1 1 1 1
*rengll **:eng/lH2S04  K**: potassium en mg/l BOURGOGNE Observatoire du Millésime - BIVB

j Bureau Interprofessionnel
des Vins de Bourgogne




MATURATION DU RAISIN EN COTE D'OR

Prélevement du 25/08/2025

Villages PINO OIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
e Acid p Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. [ Acid.** pH Tartrig. Malig. Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. Kxxx
Moyenne 202.00 3.71| 3.25 5.3 1.8 1294
Ecart Type 14.14 0.49| 0.08 2.1 0.1 6
Mini 192.00 3.37| 3.19 3.8 1.7 1289
Maxi 212.00 4.06| 3.30 6.8 1.8| 1298
Parcelles 2 2 2 2 2 2
Nantoux
Hautes PINOT NOIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
CBOé(:lr?: e Acid p q q Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. [z Sucre* pH  Tartrig. Maliq. Sucre* | Acidité pH | Tartrig. | Maliq. [
Moyenne 203.00 469| 3.14 7.5 2.6| 1228| 200.00 5.74| 3.06 8.2 29| 1280
Ecart Type
Mini 203.00 469| 3.14 7.5 2.6| 1228| 200.00 5.74| 3.06 8.2 29| 1280
Maxi 203.00 4.69| 3.14 7.5 26| 1228| 200.00 5.74| 3.06 8.2 29| 1280
Parcelles 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1
) PINO OIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Régionales
e Acid p q q Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. Kxxx Acid.** pH Tartrig. Malig. Sucre* | Acidité pH Tartrig. | Malig. Kxxx
Moyenne 199.50 4.75| 3.08 7.9 20| 1260
Ecart Type 9.19 0.18| 0.01 0.1 0.1 31
Mini 193.00 4.63| 3.08 7.8 19| 1238
Maxi 206.00 4.88| 3.09 7.9 21| 1282
Parcelles 2 2 2 2 2 2
Nuits St Georges
Premiers PINOT NOIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Crus Sucre*  Acid.** pH Tartriq. Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. [ Sucre*  Acid.** pH  Tartrig. Maliq. Sucre* | Acidité pH | Tartrig. | Maliq. [
Moyenne 196.50 439 3.22 7.3 24| 1348
Ecart Type 13.44 0.52 0.6 0.8 21
Mini 187.00 4.02| 3.22 6.9 1.8| 1333
Maxi 206.00 4.76| 3.22 7.7 29| 1363
Parcelles 2 2 2 2 2 2
*rengll **:eng/lH2S04  K**: potassium en mg/l BOURGOGNE Observatoire du Millésime - BIVB

B

Bureau Interprofessionnel
des Vins de Bourgogne




MATURATION DU RAISIN EN COTE D'OR

Prélevement du 25/08/2025

. PINO OIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Régionales
e Acid P a a Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Maliq. Kx* pH  Tartrig. Maliq. Sucre* | Acidité pH | Tartrig. | Maliq. Koxx*
Moyenne 194.00 501 3.14 7.8 2.8 1292
Ecart Type
Mini 194.00 501 3.14 7.8 2.8 1292
Maxi 194.00 5.01| 3.14 7.8 2.8 1292
Parcelles 1 1 1 1 1 1
Villages PINO OIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
e Acid p artriq alig Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. [ Sucre* pH  Tartrig. Maliq. Sucre* | Acidité pH | Tartrig. | Maliq. [
Moyenne 203.50 428 3.21 6.8 25| 1344
Ecart Type 2.12 0.16| 0.02 0.2 0.5 71
Mini 202.00 4.17| 3.19 6.6 2.2 1293
Maxi 205.00 4.39| 3.22 6.9 29| 1394
Parcelles 2 2 2 2 2 2

Pernand Vergelesses

Premiers PINO OIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Crus e*  Acid D artrig aliq Sucre* | Acidité | pH | Tartrig. | Maliq. | K*** Acid**  pH  Tartrig. Maliq. Sucre* | Acidité | pH | Tartrig. | Malig. | K*=*
Moyenne 220.00 4.36| 3.22 7.2 1.9| 1335| 210.00 5.18| 3.12 7.6 27| 1316
Ecart Type
Mini 220.00 4.36| 3.22 7.2 1.9| 1335| 210.00 5.18| 3.12 7.6 27| 1316
Maxi 220.00 4.36| 3.22 7.2 1.9| 1335| 210.00 5.18| 3.12 7.6 27| 1316
Parcelles 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1
) PINO OIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Régionales
e Acid p artriq aliq Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. [z Sucre* pH  Tartrig. Maliq. Sucre* | Acidité pH | Tartrig. | Maliq. [
Moyenne 192.00 5.66| 2.99 8.6 26| 1227
Ecart Type
Mini 192.00 5.66| 2.99 8.6 26| 1227
Maxi 192.00 5.66| 2.99 8.6 26| 1227
Parcelles 1 1 1 1 1 1

*:engll *:en g/l H2SO4 K **: potassium en mg/l @ BOURGOGNE Observatoire du Millésime - BIVB

Bureau Interprofessionnel
des Vins de Bourgogne



MATURATION DU RAISIN EN COTE D'OR

Prélevement du 25/08/2025

Villages O R CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
e Acid p Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Maliq. Kx* pH  Tartrig. Maliq. Sucre* | Acidité pH | Tartrig. | Maliq. Koxx*
Moyenne 202.75 4.77| 3.17 7.6 27| 1314| 190.50 5.33| 3.04 7.9 3.0 1222
Ecart Type 11.53 0.17| 0.06 0.2 0.3 88 2.12 0.18| 0.01 0.3 12
Mini 188.00 4.68| 3.08 7.5 24| 1206| 189.00 5.21| 3.04 7.9 28| 1213
Maxi 216.00 5.02| 321 7.8 3.0| 1419] 192.00 5.46| 3.05 7.9 3.2| 1230
Parcelles 4 4 4 4 4 4 2 2 2 2 2 2
Pommard
) O R CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Régionales
e Acid p q q Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. [z Sucre* pH  Tartrig. Maliq. Kx* Sucre* | Acidité pH | Tartrig. | Maliq. [
Moyenne 226.00 461| 3.19 7.4 1.8| 1500
Ecart Type
Mini 226.00 461| 3.19 7.4 1.8| 1500
Maxi 226.00 461 3.19 7.4 1.8| 1500
Parcelles 1 1 1 1 1 1
villages O R CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
e Acid p q q Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. Kxxx Acid.** pH Tartrig. Malig. Kxxx Sucre* | Acidité pH Tartrig. | Malig. Kxxx
Moyenne 211.00 4.20| 3.27 7.7 1.7] 1398
Ecart Type
Mini 211.00 4.20| 3.27 7.7 1.7 1398
Maxi 211.00 420| 3.27 7.7 1.7 1398
Parcelles 1 1 1 1 1 1
Premeaux Prissey
. PINOT NOIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Régionales
Sucre*  Acid.** pH Tartriq. Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. [ Sucre* pH  Tartrig. Maliq. Sucre* | Acidité pH | Tartrig. | Maliq. [
Moyenne 207.00 4.08| 3.22 7.0 20| 1315
Ecart Type 4.24 0.62| 0.10 0.8 0.2 93
Mini 204.00 3.64| 3.15 6.4 1.9| 1249
Maxi 210.00 451| 3.29 7.6 22| 1381
Parcelles 2 2 2 2 2 2
*rengll **:eng/lH2S04  K**: potassium en mg/l BOURGOGNE Observatoire du Millésime - BIVB
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MATURATION DU RAISIN EN COTE D'OR

Prélevement du 25/08/2025

Villages PINO OIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
e Acid p Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. [ Acid.** pH Tartrig. Malig. Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. Kxxx
Moyenne 204.00 421 3.21 7.3 19| 1308
Ecart Type 12.73 0.11| 0.02 0.2 44
Mini 195.00 4.13| 3.19 7.2 19| 1277
Maxi 213.00 4.29| 3.22 7.5 19| 1339
Parcelles 2 2 2 2 2 2
Saint Aubin
Premiers PINO R CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Crus e Acid p q q Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. [z Sucre* pH  Tartrig. Maliq. Kx* Sucre* | Acidité pH | Tartrig. | Maliq. [
Moyenne 209.00 428 3.21 7.9 15| 1280
Ecart Type 1.41 0.37| 0.06 0.1 0.4 53
Mini 208.00 3.82| 3.15 7.8 1.2 1230
Maxi 211.00 459 3.29 8.0 20| 1353
Parcelles 4 4 4 4 4 4
villages PINO R CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
e Acid p q q Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. Kxxx Acid.** pH Tartrig. Malig. Kxxx Sucre* | Acidité pH Tartrig. | Malig. Kxxx
Moyenne 203.00 4.76| 3.14 8.1 19| 1283
Ecart Type
Mini 203.00 4.76| 3.14 8.1 19| 1283
Maxi 203.00 476| 3.14 8.1 19| 1283
Parcelles 1 1 1 1 1 1
Saint Romain
villages PINOT NOIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Sucre*  Acid.** pH Tartrig. Malig. Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. [ Sucre*  Acid.** pH  Tartrig. Maliq. Sucre* | Acidité pH | Tartrig. | Maliq. [
Moyenne 199.67 5.04| 3.17 8.1 2.8| 1382| 187.67 551| 3.07 8.4 29| 1259
Ecart Type 7.09 0.36| 0.02 0.2 0.4 50 9.50 0.69| 0.06 0.5 0.6 42
Mini 192.00 4.63| 3.15 7.9 2.3| 1343| 178.00 4.84| 3.00 7.9 23] 1231
Maxi 206.00 5.27| 3.19 8.3 31| 1438, 197.00 6.21| 3.11 8.8 35| 1307
Parcelles 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3
*:engll *:en g/l H2S04 K **: potassium en mg/l Observatoire du Millésime - BIVB

@ BOURGOGNE
Bureau Interprofessionnel

des Vins de Bourgogne




MATURATION DU RAISIN EN COTE D'OR

Prélevement du 25/08/2025

Santenay
Premiers PINO OIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Crus e*  Acid D artrig aliq Sucre* | Acidité | pH | Tartriq. | Maliq. | K*** Acid**  pH  Tartrig. Maliq. Sucre* | Acidité | pH | Tartrig. | Malig. | K*=*
Moyenne 205.00 3.86| 3.29 6.9 2.0| 1347| 207.00 4.24| 3.18 8.0 1.3| 1309
Ecart Type 7.07 1.10| 0.17 0.7 0.6 52
Mini 200.00 3.08| 3.17 6.4 1.6| 1310| 207.00 4.24| 3.18 8.0 1.3| 1309
Maxi 210.00 4.64| 3.41 7.4 25| 1384| 207.00 4.24| 3.18 8.0 1.3 1309
Parcelles 2 2 2 2 2 2 1 1 1 1 1 1
villages PINO OIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
e Acid p artriq aliq Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. [z Sucre* pH  Tartrig. Maliq. Sucre* | Acidité pH | Tartrig. | Maliq. [
Moyenne 210.00 3.95| 321 6.9 1.7| 1284
Ecart Type
Mini 210.00 3.95| 321 6.9 17| 1284
Maxi 210.00 3.95| 321 6.9 1.7| 1284
Parcelles 1 1 1 1 1 1

Savigny les Beaune

Premiers PINOT NOIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Crus e Acid p a a Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. [ Sucre* pH Tartrig. Malig. Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. Kxxx
Moyenne 202.00 420 3.21 7.5 19| 1316
Ecart Type
Mini 202.00 420 3.21 7.5 19| 1316
Maxi 202.00 420 3.21 7.5 19| 1316
Parcelles 1 1 1 1 1 1
. PINOT NOIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Régionales
pH Tartrig. Malig. Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. [ Sucre* pH  Tartrig. Maliq. Sucre* | Acidité pH | Tartrig. | Maliq. [
Moyenne 211.00 431| 3.19 7.4 1.8| 1340| 216.00 4.83| 3.08 7.8 19| 1203
Ecart Type
Mini 211.00 431| 3.19 7.4 1.8| 1340| 216.00 4.83| 3.08 7.8 19| 1203
Maxi 211.00 431 3.19 7.4 1.8| 1340| 216.00 4.83| 3.08 7.8 19| 1203
Parcelles 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1

Bureau Interprofessionnel
des Vins de Bourgogne

*:engll *:en g/l H2SO4 K **: potassium en mg/l @ BOURGOGNE Observatoire du Millésime - BIVB



MATURATION DU RAISIN EN COTE D'OR

Prélevement du 25/08/2025

villages PINO = CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
e d p a Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Maliq. Kx* pH  Tartrig. Maliq. Sucre* | Acidité pH | Tartrig. | Maliq. Koxx*
Moyenne 203.00 4.03| 3.19 7.7 1.3 1320
Ecart Type
Mini 203.00 4.03| 3.19 7.7 1.3 1320
Maxi 203.00 4.03| 3.19 7.7 1.3| 1320
Parcelles 1 1 1 1 1 1
Volnay
Premiers PINO R CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Crus e d D q aliq Sucre* | Acidité | pH | Tartrig. | Malig. | Ko [N IR T R VE [ M Gl Sucre* | Acidité | pH | Tartrig. | Maliq. | K**
Moyenne 220.40 3.95| 3.26 6.8 16| 1386
Ecart Type 12.07 0.37| 0.07 0.5 0.2 46
Mini 211.00 3.42| 3.20 6.4 14| 1327
Maxi 239.00 4.27| 3.38 7.5 1.8| 1451
Parcelles 5 5 5 5 5 5
) PINO R CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Régionales
e d p q alig Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. Kxxx Acid.** pH Tartrig. Malig. Kxxx Sucre* | Acidité pH Tartrig. | Malig. Kxxx
Moyenne 207.00 4.82| 3.09 7.7 22| 1265
Ecart Type
Mini 207.00 4.82| 3.09 7.7 22| 1265
Maxi 207.00 4.82| 3.09 7.7 22| 1265
Parcelles 1 1 1 1 1 1
Villages PINO R CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
e d p q aliq Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Maliq. [z Sucre* pH  Tartrig. Maliq. Kx* Sucre* | Acidité pH | Tartrig. | Maliq. [
Moyenne 219.00 3.97| 3.25 6.6 1.6| 1305
Ecart Type
Mini 219.00 3.97| 3.25 6.6 1.6| 1305
Maxi 219.00 3.97| 3.25 6.6 1.6| 1305
Parcelles 1 1 1 1 1 1

Vosne Romanée

*:engll *:en g/l H2S04 K **: potassium en mg/l Observatoire du Millésime - BIVB

@ BOURGOGNE
Bureau Interprofessionnel

des Vins de Bourgogne



MATURATION DU RAISIN EN COTE D'OR

Prélevement du 25/08/2025

PINO OIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Grands Crus
e Acid P a a Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Maliq. Kx* pH  Tartrig. Maliq. Sucre* | Acidité pH | Tartrig. | Maliq. Koxx*
Moyenne 209.00 3.84| 3.27 7.1 1.9| 1308
Ecart Type
Mini 209.00 3.84| 3.27 7.1 1.9| 1308
Maxi 209.00 3.84| 3.27 7.1 1.9| 1308
Parcelles 1 1 1 1 1 1
Premiers PINO OIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Crus e*  Acid D artriq aliq Sucre* | Acidité | pH | Tartrig. | Malig. | Ko NG pH  Tartrig. Maliq. Sucre* | Acidité | pH | Tartriq. | Maliq. | K*=*
Moyenne 203.50 3.71| 3.29 6.4 19| 1304
Ecart Type 7.78 0.11| 0.03 0.7 0.2 33
Mini 198.00 3.64| 3.27 5.9 17| 1281
Maxi 209.00 3.79| 3.31 6.9 20| 1327
Parcelles 2 2 2 2 2 2
villages PINOT NOIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
pH Tartriq. Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. [ pH Tartrig. Malig. Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. Kxxx
Moyenne 203.67 4.04| 3.26 7.3 2.1| 1366
Ecart Type 4.16 0.60| 0.07 0.6 0.2 23
Mini 199.00 3.57| 3.19 6.8 1.8| 1343
Maxi 207.00 4.72| 3.33 7.9 2.2| 1388
Parcelles 3 3 3 3 3 3

*:engll *:en g/l H2SO4 K **: potassium en mg/l @ BOURGOGNE Observatoire du Millésime - BIVB

Bureau Interprofessionnel
des Vins de Bourgogne



