
MATURITE CÔTE-D'OR

PRÉLÈVEMENTS DU 06/08/2026

Valeurs et évolutions moyennes (depuis le 3 août) – 24 parcelles prélevées
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*Les évolutions présentées ne concernent que les parcelles prélevées les 3 et 6 août (5 parcelles : 2 Chardonnay et 1 Pinot Noir en Côte

de Beaune et 2 Pinot Noir en Côte de Nuits).

 

Ce premier bulletin est réalisé à partir d'un nombre très restreint de parcelles mais il est destiné à donner quelques éléments

sur la maturation.

Les évolutions des différents paramètres, sur les quelques parcelles prélevées lundi 3 août, peuvent sembler modestes au

regard de conditions météorologiques de ces derniers jours mais ces parcelles étaient déjà bien avancées en maturité, avec

en moyenne 196 g/l de sucres sur Pinot Noir et 183 g/l sur Chardonnay.

Parmi les parcelles prélevées hier, la plupart ont dépassé les 180 g/l de sucres dans la Côte, sur les 2 couleurs, dont près

d'un tiers a dépassé les 200 g/l. Les acidités totales se maintiennent grâce à une teneur encore élevée de l'acide tartrique,

l'acide malique ayant été fortement dégradé par les fortes chaleurs.

Les précipitations orageuses prévues pour dimanche et lundi ne devraient pas apporter de gros cumuls et et une nouvelle

vague de chaleur semble se profiler pour la semaine prochaine.

Tous ces éléments doivent inciter à réaliser des contrôles de maturité sur un nombre plus conséquent de parcelles dès lundi

afin d'avoir une vision plus globale de la maturation à l'échelle du département.
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Ces graphiques permettent d’appréhender l’hétérogénéité entre les parcelles qui présentent des niveaux de
maturité très différents, quel que soit le cépage.
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M A T U R A T I O N   DU   R A I S I N    E N   C O T E   D ' O R Prélèvement du 06/08/2026
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Évolutions moyennes entre le prélèvement du 06/08/2026 et celui du 03/08/2026
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