MATURATION DU RAISIN EN COTE D'OR

Prélevement du 06/08/2026

Beaune
i PINO OIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Créemants
e Acid p q q Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. Kxxx Acid.** pH Tartrig. Malig. Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. K*xx
Moyenne 151,00 8,30| 2,87 10,2 4,1 827| 179,00 6,62| 2,98 9,0 2,7 759 136,00 | 11,81| 2,77 11,8 6,9 843
Ecart Type 13,53 0,67| 0,06 1,5 1,0 152 15,64 0,56| 0,05 0,5 0,8 213 48,08 4,67| 0,18 2,3 3,9 59
Mini 137,00 7,54 2,81 8,7 3,0 652| 157,00 6,05| 291 8,6 1,6 457 102,00 8,51| 2,65 10,2 4,2 801
Maxi 164,00 8,82| 2,92 11,8 4,7 932 | 194,00 7,29| 3,03 9,6 3,5 955 170,00 | 15,12 2,90 13,4 9,7 885
Parcelles 3 3 3 3 3 3 4 4 4 4 4 4 2 2 2 2 2 2
Chambolle Musigny
Premiers PINOT NOIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Crus Sucre*  Acid.** pH Tartriq. Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. [ Sucre* pH  Tartrig. Maliq. Sucre* | Acidité pH | Tartrig. | Maliq. [
Moyenne 186,00 5,66| 3,05 9,3 1,8 921
Ecart Type
Mini 186,00 5,66| 3,05 9,3 1,8 921
Maxi 186,00 566| 3,05 9,3 1,8 921
Parcelles 1 1 1 1 1 1
. PINO OIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Régionales
e Acid p Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. [ Sucre* pH Tartrig. Malig. Kxxx Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. Kxxx
Moyenne 190,00 7,09 2,90 9,7 3,2 810
Ecart Type
Mini 190,00 7,09 2,90 9,7 3,2 810
Maxi 190,00 7,09 2,90 9,7 3,2 810
Parcelles 1 1 1 1 1 1
Corgoloin
villages PINOT NOIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
pH Tartriq. Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. [ Sucre* pH  Tartrig. Maliq. Kx* Sucre* | Acidité pH | Tartrig. | Maliq. [
Moyenne 218,00 531 3,12 9,0 1,7 924
Ecart Type 0,32 0,01 0,3 35
Mini 218,00 509 311 8,8 1,7 899
Maxi 218,00 554 3,13 9,2 1,7 949
Parcelles 2 2 2 2 2 2
*:engll *:en g/l H2S04 K **: potassium en mg/l COMITE DEs vins DE Observatoire du Millésime - BIVB
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MATURATION DU RAISIN EN COTE D'OR

Prélevement du 06/08/2026

Meursault
Premiers PINO OIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Crus e*  Acid D artrig aliq Sucre* | Acidité | pH | Tartriq. | Maliq. | K*** Acid**  pH  Tartrig. Maliq. Sucre* | Acidité | pH | Tartrig. | Malig. | K*=*
Moyenne 207,00 4,79 3,22 8,7 1,3 825| 194,00 5,25| 3,08 8,7 1,8 889
Ecart Type
Mini 207,00 4,79 3,22 8,7 1,3 825| 194,00 5,25| 3,08 8,7 1,8 889
Maxi 207,00 4,79| 3,22 8,7 1,3 825| 194,00 525| 3,08 8,7 1,8 889
Parcelles 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1
) PINO OIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Régionales
e Acid p artriq aliq Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. [z Sucre* pH  Tartrig. Maliq. Sucre* | Acidité pH | Tartrig. | Maliq. [
Moyenne 202,00 503| 3,09 8,2 1,9 795
Ecart Type
Mini 202,00 503| 3,09 8,2 1,9 795
Maxi 202,00 5,03| 3,09 8,2 1,9 795
Parcelles 1 1 1 1 1 1
Villages PINO OIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
e Acid p artrig alig Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. Kxxx Acid.** pH Tartrig. Malig. Sucre* | Acidité pH Tartrig. | Malig. Kxxx
Moyenne 201,00 4,85| 3,14 8,6 1,3 769
Ecart Type 4,24 0,48| 0,01 0,1 0,3 93
Mini 198,00 451 3,13 8,5 1,1 703
Maxi 204,00 519| 3,15 8,6 1,5 835
Parcelles 2 2 2 2 2 2
Morey St Denis
villages PINOT NOIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Sucre*  Acid.** pH Tartrig. Malig. Koxxk Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. [ Sucre* pH  Tartrig. Maliq. Sucre* | Acidité pH | Tartrig. | Maliq. [
Moyenne 208,00 596 | 3,01 9,4 2,2 882
Ecart Type
Mini 208,00 596| 3,01 9,4 2,2 882
Maxi 208,00 596| 3,01 9,4 2,2 882
Parcelles 1 1 1 1 1 1

*:engll ** 1 en g/l H2S04 K ***: potassium en mg/l @ COMITE s vins DE Observatoire du Millésime - BIVB
BOURGOGNE



MATURATION DU RAISIN EN COTE D'OR

Prélevement du 06/08/2026

Puligny Montrachet

PINO OIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Grands Crus
e Acid p artrig alig Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. Kxxx Acid.** pH Tartrig. Malig. Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. K*xx
Moyenne 196,00 5,25| 3,08 8,7 1,8 896
Ecart Type 8,49 0,30| 0,04 0,3 0,6 71
Mini 190,00 5,04| 3,05 8,5 1,4 846
Maxi 202,00 547 3,11 9,0 2,2 946
Parcelles 2 2 2 2 2 2
Premiers PINOT NOIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Crus e*  Acid D artriq aliq Sucre* | Acidité | pH | Tartrig. | Malig. | Ko [N pH  Tartrig. Maliq. Sucre* | Acidité | pH | Tartriq. | Malig. | K*=*
Moyenne 193,50 4,52| 3,21 8,2 1,4 956
Ecart Type 0,71 0,11 0,01 0,2 0,1 73
Mini 193,00 4,44 | 3,21 8,0 1,4 904
Maxi 194,00 459 | 3,22 8,4 1,5/ 1007
Parcelles 2 2 2 2 2 2
) PINO OIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Régionales
e Acid p artrig alig Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. Kxxx Acid.** pH Tartrig. Malig. Sucre* | Acidité pH Tartrig. | Malig. Kxxx
Moyenne 191,00 6,74 | 2,92 9,4 3,1 918| 184,00 5,94| 3,00 8,2 3,0 847 179,00 6,34| 2,94 9,2 2,4 890
Ecart Type
Mini 191,00 6,74 | 2,92 9,4 3,1 918| 184,00 5,94| 3,00 8,2 3,0 847 179,00 6,34 2,94 9,2 2,4 890
Maxi 191,00 6,74| 2,92 9,4 3,1 918| 184,00 594 | 3,00 8,2 3,0 847 179,00 6,34 2,94 9,2 2,4 890
Parcelles 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1
Villages PINO OIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
e Acid p artriq aliq Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. [z pH  Tartrig. Maliq. Sucre* | Acidité pH | Tartrig. | Maliq. [
Moyenne 190,00 500| 3,10 8,4 1,6 847
Ecart Type 1,41 0,21 0,3 0,1 44
Mini 189,00 4,85| 3,10 8,2 1,6 816
Maxi 191,00 5,15| 3,10 8,6 1,7 878
Parcelles 2 2 2 2 2 2

Vosne Romanée

*:engll ** 1 en g/l H2S04 K ***: potassium en mg/l @ COMITE s vins DE Observatoire du Millésime - BIVB
BOURGOGNE



MATURATION DU RAISIN EN COTE D'OR

Prélevement du 06/08/2026

PINO OIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Grands Crus
e Acid p a a Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. [ Sucre*  Acid.** pH Tartrig. Malig. Kxxx Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. Kxxx
Moyenne 197,00 6,46 | 2,99 9,4 2,7 913
Ecart Type
Mini 197,00 6,46 | 2,99 9,4 2,7 913
Maxi 197,00 6,46 | 2,99 9,4 2,7 913
Parcelles 1 1 1 1 1 1
Villages PINO OIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
e Acid P artriq alig Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Maliq. [ Sucre*  Acid.** pH  Tartrig. Maliq. Kx* Sucre* | Acidité pH | Tartrig. | Maliq. [
Moyenne 202,00 593| 3,02 9,6 1,7 928
Ecart Type
Mini 202,00 593| 3,02 9,6 1,7 928
Maxi 202,00 593| 3,02 9,6 1,7 928
Parcelles 1 1 1 1 1 1

*:engll **:eng/lH2S04 K **: potassium en mg/l @ COMITE oes vins DE Observatoire du Millésime - BIVB
BOURGOGNE



