
MATURITE SAÔNE-ET-LOIRE

PRÉLÈVEMENTS DU 14/08/2025

Valeurs et évolutions moyennes (depuis le 11 août) – 154 parcelles prélevées
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*Les évolutions présentées ne concernent que les parcelles prélevées les 11 et 14 août.

Sur la base des parcelles ayant déjà fait l'objet d'un prélèvement lundi 11 août, l'évolution de la maturation se poursuit sur un

rythme soutenu malgré un contexte météorologique contraignant. Les précipitations survenues dans la nuit du 13 août ont été

les bienvenues, même si les cumuls n'ont pas toujours été suffisants selon les secteurs. Certaines parcelles sont d'ores et

déjà bien avancées en maturité, avec des teneurs en sucres importantes mais un potentiel acide qui reste élevé. Toutefois,

l'hétérogénéité inter-parcellaire est importante, quel que soit le secteur ou le cépage.

L'amorce d'un changement de temps est prévue pour le milieu de la semaine prochaine mais, d'ici là, ce sont encore des

conditions chaudes et sèches qui vont prédominer.

Les futurs contrôles de maturité permettront de suivre la dynamique de la maturation.

EN RÉSUMÉ
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Ces graphiques permettent d’appréhender l’hétérogénéité entre les parcelles qui présentent des niveaux de maturité très différents, quel que soit le cépage.

Nord Saône-et-Loire

Sud Saône-et-Loire

 

 

 

Réunions pré-vendanges :
- jeudi 21 août - 9h30 - Fuissé (salle Romanin)
- jeudi 21 août - 15h00 - Mercurey (salle des fêtes)
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Observatoire du Millésime - BIVB* : en g/l          ** : en g/l H2SO4        K *** : potassium en mg/l
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Observatoire du Millésime - BIVB* : en g/l          ** : en g/l H2SO4        K *** : potassium en mg/l
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Évolutions moyennes entre le prélèvement du 14/08/2025 et celui du 11/08/2025
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Observatoire du Millésime - BIVB* : en g/l          ** : en g/l H2SO4        K *** : potassium en mg/l


	PRÉLÈVEMENTS DU 14/08/2025

