
MATURITE SAÔNE-ET-LOIRE

PRÉLÈVEMENTS DU 18/08/2025

Valeurs et évolutions moyennes (depuis le 14 août) – 210 parcelles prélevées
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Mâconnais Beaujolais   

N°3  19/08/2025

191
+10 *

6.8
-2.5 *

200
+13 *

5.9
-1.3 *

186
+18 *

6.8
-1.6 *

196
+7 *

5.6
-2.0 *

192 5.5 175
+16 *

6.9
-2.1 *

168
+12 *

7.6
-2.0 *

185
+7 *

7.1
-1.9 *

199
+10 *

5.9
-1.8 *

191
+13 *

6.1
-1.8

/ /

191
+19 *

7.1
-1.3 *

223
+18 *

6.7
-1.5 *

PROCHAIN NUMÉRO LE VENDREDI 22 AOÛT 2025

Retrouvez les prévisions météo sur Extranet © BIVB / Pôle Technique & Qualité (CITVB - 6 rue du 16ème Chasseurs - 21200 Beaune)



*Les évolutions présentées ne concernent que les parcelles prélevées les 14 et 18 août.

La maturation se poursuit sur un rythme encore soutenu dans la plupart des cas et quelques parcelles ont d'ores et déjà

atteint un niveau de maturité élevé. L'hétérogénéité entre parcelles est très marquée et certaines vont devoir encore

patienter. 

Les précipitations à venir devraient permettre de débloquer certaines situations, mais les températures vont connaître une

nette diminution dans les prochains jours.

Les contrôles de maturité doivent se poursuivre afin d'évaluer cette nouvelle dynamique de maturation.

EN RÉSUMÉ

PROCHAIN NUMÉRO LE VENDREDI 22 AOÛT 2025

Retrouvez les prévisions météo sur Extranet © BIVB / Pôle Technique & Qualité (CITVB - 6 rue du 16ème Chasseurs - 21200 Beaune)



Ces graphiques permettent d’appréhender l’hétérogénéité entre les parcelles qui présentent des niveaux de maturité très différents, quel que soit le cépage.

Nord Saône-et-Loire

Sud Saône-et-Loire

 

 

Réunions pré-vendanges :
- jeudi 21 août - 9h30 - Fuissé (salle Romanin)
- jeudi 21 août - 15h00 - Mercurey (salle des fêtes)
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M A T U R A T I O N   DU   R A I S I N    E N   S A O N E  &  L O I R E Prélèvement du 18/08/2025
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Observatoire du Millésime - BIVB* : en g/l          ** : en g/l H2SO4        K *** : potassium en mg/l
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Observatoire du Millésime - BIVB* : en g/l          ** : en g/l H2SO4        K *** : potassium en mg/l
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Évolutions moyennes entre le prélèvement du 18/08/2025 et celui du 14/08/2025
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