
MATURITE SAÔNE-ET-LOIRE

PRÉLÈVEMENTS DU 25/08/2025

Valeurs et évolutions moyennes (depuis le 21 août) – 192 parcelles prélevées
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*Les évolutions présentées ne concernent que les parcelles prélevées les 21 et 25 août.

Les résultats de ce prélèvement montrent différents cas de figures : 

- des parcelles en retard et encore bien actives qui ont poursuivi leur maturation, avec une augmentation notable des teneurs

en sucres et une diminution marquée de l'acidité totale,

- des parcelles un peu plus avancées, pour lesquelles les évolutions sont un peu plus modestes,

- des parcelles “en bout de course” où les teneurs en sucres et les paramètres de l'acidité augmentent, signes de

phénomènes de concentration.

Le changement de temps qui va s'amorcer dès ce soir avec des orages, puis une instabilité pendant quelques jours ne

profitera pas à ces dernières. Dans les autres cas, les précipitations, combinées à une baisse des températures, risquent de

limiter l'évolution de la maturation, qui sera appréciée lors des prochains prélèvements.
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Ces graphiques permettent d’appréhender l’hétérogénéité entre les parcelles qui présentent des niveaux de maturité très différents, quel que soit le cépage.

Nord Saône-et-Loire

Sud Saône-et-Loire
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Évolutions moyennes entre le prélèvement du 25/08/2025 et celui du 21/08/2025
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