
MATURITE SAÔNE-ET-LOIRE

PRÉLÈVEMENTS DU 28/08/2025

Valeurs et évolutions moyennes (depuis le 25 août) – 98 parcelles prélevées

Sucres 
(g/l)

Acidité totale 
(g/l H2SO4)

Sucres 
(g/l)

Acidité totale 
(g/l H2SO4)

Sucres 
(g/l)

Acidité totale 
(g/l H2SO4)

Sucres 
(g/l)

Acidité totale 
(g/l H2SO4)

 Chardonnay

Couchois Côte Chalonnaise Mâconnais Pouilly-Fuissé

 Aligoté

Aligoté Bouzeron Côte Chalonnaise Mâconnais  

 Pinot noir

Couchois Côte Chalonnaise Mâconnais Pouilly-Fuissé

 Gamay

Mâconnais Beaujolais   

N°6  29/08/2025

/ / 196
+3 *

5.4
-0.4 *

190
-7 *

5.3
-0.5 *

203
=

4.9
-0.4 *

201
-8

4.2
-0.3

173 5.2 166
-3 *

5.9
-0.3 *

/ / / / 195
+2

5.0
-0.3 *

/ /

186
-6 *

5.9
+0.2 *

/ /

DERNIER NUMÉRO – BONNES VENDANGES !

Retrouvez les prévisions météo sur Extranet © BIVB / Pôle Technique & Qualité (CITVB - 6 rue du 16ème Chasseurs - 21200 Beaune)



*Les évolutions présentées ne concernent que les parcelles prélevées les 25 et 28 août.

Les récentes précipitations ont eu différents effets sur la maturation. Pour les parcelles encore actives, la maturation a

modestement progressé, en partie masquée par l'effet dilution. Pour d'autres, cet effet dilution l'a emporté sur la maturation,

entraînant une diminution des teneurs en sucres et des paramètres de l'acidité.

Les tendances pour les prochains jours prévoient la persistance d'un temps perturbé, bien que des accalmies soient

possibles. Ces conditions météorologiques ne sont pas à proprement parler très favorables à la maturation. Toutefois, le

niveau de maturité de certaines parcelles n'est pas encore optimal et nécessite de patienter encore, pour peu que l'état

sanitaire ne se dégrade pas.

Il s'agit du dernier bulletin de la campagne.
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Ces graphiques permettent d’appréhender l’hétérogénéité entre les parcelles qui présentent des niveaux de maturité très différents, quel que soit le cépage.
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M A T U R A T I O N   DU   R A I S I N    E N   S A O N E  &  L O I R E Prélèvement du 28/08/2025
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Observatoire du Millésime - BIVB* : en g/l          ** : en g/l H2SO4        K *** : potassium en mg/l



M A T U R A T I O N   DU   R A I S I N    E N   S A O N E  &  L O I R E

Évolutions moyennes entre le prélèvement du 28/08/2025 et celui du 25/08/2025
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