
MATURITE YONNE
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Valeurs et évolutions moyennes (depuis le 14 août) – 25 parcelles prélevées
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*Les évolutions présentées ne concernent que les parcelles prélevées les 14 et 18 août.

la maturation poursuit sont évolution mais plus lentement. Les résultats des prélèvements du lundi 18 août 2025 montrent une

évolution du taux de sucre avec en moyenne + 10 g/l de sucres. Les teneurs en acidité totale ont fortement diminué et les

valeurs de pH ont très peu évolué. Quand aux teneurs en acide malique, elles ont fortement diminué, notamment pour le

cépage Chardonnay. Cette forte diminution montre que la maturation se déroule très rapidement. 

Suite aux conditions climatiques de ces dernières semaines, la maturation se déroule de façon très hétérogène selon les

parcelles selon les cépages et les secteurs géographiques. 

L’échaudage est toujours observé sur de nombreuses parcelles et plus marqué sur les parcelles de Chardonnay.

Les contrôles de maturité doivent se poursuivre régulièrement afin d’anticiper les phénomènes de maturité plus rapide

sur certaines parcelles, et de suivre les phénomènes de ramollissements et de flétrissements des grappes qui sont observés

sur de nombreuses parcelles de Pinot Noir et de Chardonnay.

Les cumuls de pluie inégaux en fonction des secteurs géographiques sur le vignoble montrent un comportement de la

maturation très différent, notamment sur les parcelles qui n’ont pas reçu de pluie. Des jaunissements sur la base des feuilles

sont observées sur quelques parcelles. Un risque orageux est annoncé à partir du milieu de la semaine avec des cumuls de

pluie qui pourront être de nouveau important. Dans ces conditions, la maturation devrait évoluer moins rapidement.

EN RÉSUMÉ

PROCHAIN NUMÉRO LE VENDREDI 22 AOÛT 2025
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Ce graphique permet d’appréhender l’hétérogénéité entre les parcelles qui présentent des niveaux de maturité

très différents, quel que soit le cépage.
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M A T U R A T I O N   DU   R A I S I N    D A N S   L ' Y O N N  E Prélèvement du 18/08/2025
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Observatoire du Millésime - BIVB* : en g/l          ** : en g/l H2SO4        K *** : potassium en mg/l
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Évolutions moyennes entre le prélèvement du 18/08/2025 et celui du 14/08/2025
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