
MATURITE CÔTE-D'OR

PRÉLÈVEMENTS DU 17/08/2026

Valeurs et évolutions moyennes (depuis le 13 août) – 181 parcelles prélevées
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*Les évolutions présentées ne concernent que les parcelles prélevées les 13 et 17 août.

 

Le principal fait marquant est la diminution des teneurs en acide tartrique, parfois de façon importante. Même si les valeurs

restent encore élevées (entre 7.7 et 9.1 g/l selon les secteurs et les cépages), elle a provoqué une diminution de l'acidité

totale, les teneurs en acide malique étant très basses (1.1 g/l en moyenne). Comparativement, l'évolution des teneurs en

sucres sont plus modestes mais globalement d'un niveau déjà élevé à très élevé.

Les averses orageuses d'hier ont arrosé les différents secteurs de façon hétérogène et la dégradation pluvio-orageuse de fin

de semaine risque de faire de même. 

Dans ce contexte, et au vu des prélèvements de ce jour, si certaines parcelles des Hautes Côtes peuvent encore patienter

quelques temps, ce n'est pas le cas de la grande majorité des autres parcelles ayant acquis un fort niveau de maturité.

 

EN RÉSUMÉ
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Ces graphiques permettent d’appréhender l’hétérogénéité entre les parcelles qui présentent des niveaux de
maturité très différents, quel que soit le cépage.

 

Côte de Nuits et de Côte de Beaune

Hautes Côtes

 

Aucune comparaison avec les millésimes précédents ne peut être faite pour 2 raisons : soit les teneurs en
sucres ont atteint des valeurs jamais enregistrées, notamment sur la Côte, soit des similitudes existent mais
avec des dates proches de la mi-septembre pour les Hautes Côtes.
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M A T U R A T I O N   DU   R A I S I N    E N   C O T E   D ' O R Prélèvement du 17/08/2026
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Observatoire du Millésime - BIVB* : en g/l          ** : en g/l H2SO4        K *** : potassium en mg/l



M A T U R A T I O N   DU   R A I S I N    E N   C O T E   D ' O R

Évolutions moyennes entre le prélèvement du 17/08/2026 et celui du 13/08/2026
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Observatoire du Millésime - BIVB* : en g/l          ** : en g/l H2SO4        K *** : potassium en mg/l
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