
MATURITE SAÔNE-ET-LOIRE

PRÉLÈVEMENTS DU 17/08/2026

Valeurs et évolutions moyennes (depuis le 13 août) – 58 parcelles prélevées
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*Les évolutions présentées ne concernent que les parcelles prélevées les 13 et 17 août.

 

Les vendanges ayant débuté sur bon nombre de secteurs, le nombre de parcelles prélevées est restreint. Néanmoins, ces

parcelles reflètent l'hétérogénéité des situations entre des parcelles actives qui progressent sur tous les paramètres de la

maturation et d'autres qui semblent avoir subi de plein fouet la dernière vague de chaleur (accentuation des phénomènes de

concentration). En tout état de cause, les niveaux de maturité atteints à ce jour sont très élevés pouvant nécessiter une

récolte rapide.

 

Il s'agit du dernier bulletin de la campagne.
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Ces graphiques permettent d’appréhender l’hétérogénéité entre les parcelles qui présentent des niveaux de
maturité très différents, quel que soit le cépage.
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M A T U R A T I O N   DU   R A I S I N    E N   S A O N E  &  L O I R E Prélèvement du 17/08/2026
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Observatoire du Millésime - BIVB* : en g/l          ** : en g/l H2SO4        K *** : potassium en mg/l
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Évolutions moyennes entre le prélèvement du 17/08/2026 et celui du 13/08/2026
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Observatoire du Millésime - BIVB* : en g/l          ** : en g/l H2SO4        K *** : potassium en mg/l


	PRÉLÈVEMENTS DU 17/08/2026

