
MATURITE YONNE

PRÉLÈVEMENTS DU 10/08/2026 CHAMBRE D'AGRICULTURE
DE L'YONNE 

14 bis rue Guynemer
89800 Auxerre

Valeurs moyennes – 22 parcelles prélevées

Sucres 
(g/l)

Acidité totale 
(g/l H2SO4)

Sucres 
(g/l)

Acidité totale 
(g/l H2SO4)

Sucres 
(g/l)

Acidité totale 
(g/l H2SO4)

 Chardonnay

Auxerrois Chablisien Tonnerrois

 Pinot noir

Auxerrois Tonnerrois  

 Sauvignon

Auxerrois   

N°1  11/08/2026

219 4.8 204 5.3 193 7.1

212 5.3 220 5.2

197 6.2
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*Les évolutions présentées ne concernent que les parcelles prélevées les 

 

Le réseau vin tranquille est constitué de 6 parcelles de Pinot Noir, 12 parcelles de Chardonnay, 1 parcelle d’Aligoté et 3

parcelles de Sauvignon Blanc. Le premier prélèvement a été réalisé ce lundi 10/08.

Les teneurs en sucres se situent entre 190 g/1 et 213 g/l, soit un TAVP compris entre 11,3 % vol pour les blancs et 12,7 % vol

environ pour les Pinot Noir, qui sont les plus avancés. 

En parallèle, les teneurs en acide malique se situent entre 1,9 g/l et 2,2 g/l et celles en acidité totale se situent entre 5,2 et

6,43 g/l H2SO4.

Au vu des résultats de cette semaine et avec l’évolution de la maturité, il est important de bien surveiller vos parcelles afin

d’ajuster au mieux vos dates de vendanges.

Nous vous rappelons qu’afin de réaliser un prélèvement maturité efficace, il doit être réalisé aléatoirement afin d’éviter de

créer des biais.

 

EN RÉSUMÉ
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Ce graphique permet d’appréhender l’hétérogénéité entre les parcelles qui présentent des niveaux de maturité
très différents, quel que soit le cépage.
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M A T U R A T I O N   DU   R A I S I N    D A N S   L ' Y O N N  E Prélèvement du 10/08/2026
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Observatoire du Millésime - BIVB* : en g/l          ** : en g/l H2SO4        K *** : potassium en mg/l
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