MATURATION DU RAISIN EN COTE D'OR

Prélevement du 14/08/2025

Auxey Duresses

villages PINO OIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
e d p artrig q Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. Kxxx pH Tartrig. Malig. Kxxx Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. K*xx
Moyenne 189,00 6,33| 3,07 8,7 4,2| 1205, 206,00 5,66| 3,16 8,5 3,3| 1337
Ecart Type
Mini 189,00 6,33| 3,07 8,7 4,2| 1205, 206,00 5,66| 3,16 8,5 3,3| 1337
Maxi 189,00 6,33| 3,07 8,7 4,2| 1205| 206,00 566| 3,16 8,5 3,3| 1337
Parcelles 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1
Chassagne Montrachet
Premiers PINOT NOIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Crus Sucre*  Acid.** pH Tartrig. Malig. Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. [ Sucre* pH  Tartrig. Maliq. Kx* Sucre* | Acidité pH | Tartrig. | Maliq. [
Moyenne 197,00 590 3,12 8,7 3,6 1207
Ecart Type
Mini 197,00 590 3,12 8,7 3,6 1207
Maxi 197,00 590| 3,12 8,7 3,6| 1207
Parcelles 1 1 1 1 1 1
. PINO OIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Régionales
e d P a Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Maliq. Kx* pH  Tartrig. Maliq. Kxx* Sucre* | Acidité pH | Tartrig. | Maliq. Koxx*
Moyenne 189,00 6,23| 3,10 9,5 35| 1196
Ecart Type
Mini 189,00 6,23 | 3,10 9,5 35| 1196
Maxi 189,00 6,23| 3,10 9,5 35| 1196
Parcelles 1 1 1 1 1 1
villages PINOT NOIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
pH Tartriq. Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. [ Sucre* pH  Tartrig. Maliq. Kx* Sucre* | Acidité pH | Tartrig. | Maliq. [
Moyenne 200,00 7,06 3,11 8,8 4,6 | 1442] 201,50 6,11| 3,17 8,5 3,7| 1416
Ecart Type 7,00 0,24| 0,01 0,4 0,3 112
Mini 200,00 7,06 3,11 8,8 4,6 | 1442] 198,00 581| 3,15 8,0 3,4| 1309
Maxi 200,00 7,06 3,11 8,8 46| 1442, 212,00 6,39| 3,18 8,8 3,9| 1529
Parcelles 1 1 1 1 1 1 4 4 4 4 4 4
*:engll **: en g/l H2S04 K *** : potassium en mg/l BOURGOGNE Observatoire du Millésime - BIVB
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MATURATION DU RAISIN EN COTE D'OR

Prélevement du 14/08/2025

Comblanchien
villages PINO OIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
e Acid p artrig alig Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. Kxxx Acid.** pH Tartrig. Malig. Kxxx Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. K*xx

Moyenne 196,00 5,34| 3,13 8,8 3,0 1186

Ecart Type 16,97 0,83| 0,09 0,6 0,6 30

Mini 184,00 4,76 | 3,07 8,3 25| 1165

Maxi 208,00 593| 3,20 9,2 3,4| 1207

Parcelles 2 2 2 2 2 2

Magny les Villers

I-iautes PINOT NOIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
CBOé(:lr?: Sucre*  Acid.** pH Tartriq. Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. [ Sucre* pH  Tartrig. Maliq. Kx* Sucre* | Acidité pH | Tartrig. | Maliq. [
Moyenne 174,00 8,43| 3,00 10,0 6,2| 1282 178,50 8,03| 2,94 10,0 52| 1231
Ecart Type 9,90 0,18| 0,02 0,6 0,1 21 2,12 0,28| 0,01 0,1 0,3 31
Mini 167,00 8,30 2,99 9,6 6,1| 1267 177,00 7,83 2,93 9,9 50| 1209
Maxi 181,00 8,55| 3,02 10,4 6,2| 1297| 180,00 8,22| 2,94 10,1 54| 1253
Parcelles 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2
. PINO OIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Régionales
e Acid P a a Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Maliq. Kx* pH  Tartrig. Maliq. Kxx* Sucre* | Acidité pH | Tartrig. | Maliq. Koxx*
Moyenne 178,00 7,00 2,98 8,6 49| 1136
Ecart Type
Mini 178,00 7,00 2,98 8,6 49| 1136
Maxi 178,00 7,00 2,98 8,6 49| 1136
Parcelles 1 1 1 1 1 1
Meursault
Premiers PINOT NOIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Crus Sucre*  Acid.** pH Tartrig. Malig. Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. [ Sucre* pH  Tartrig. Maliq. Kx* Sucre* | Acidité pH | Tartrig. | Maliq. [
Moyenne 203,00 6,30 3,17 9,0 3,6 1294, 211,00 554| 3,14 8,1 2,8 1301
Ecart Type
Mini 203,00 6,30 3,17 9,0 3,6 1294, 211,00 554| 3,14 8,1 2,8 1301
Maxi 203,00 6,30 3,17 9,0 3,6 1294] 211,00 554| 3,14 8,1 2,8 1301
Parcelles 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1
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MATURATION DU RAISIN EN COTE D'OR

Prélevement du 14/08/2025

. PINO OIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Régionales
e d p Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. [ pH Tartrig. Malig. Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. Kxxx
Moyenne 210,00 582| 3,15 8,7 3,4 1259
Ecart Type
Mini 210,00 582| 3,15 8,7 3,4 1259
Maxi 210,00 582| 3,15 8,7 3,4| 1259
Parcelles 1 1 1 1 1 1
villages PINO OIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
e d p q q Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. [ Sucre* pH  Tartrig. Maliq. Sucre* | Acidité pH | Tartrig. | Maliq. [
Moyenne 200,00 6,03| 3,11 8,9 34| 1259
Ecart Type 6,06 0,47| 0,09 0,5 0,4 83
Mini 194,00 555| 2,99 8,2 3,0 1145
Maxi 208,00 6,48 | 3,21 9,3 38| 1341
Parcelles 4 4 4 4 4 4
Morey St Denis
villages PINO OIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
e d p q q Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. Kxxx Acid.** pH Tartrig. Malig. Sucre* | Acidité pH Tartrig. | Malig. Kxxx
Moyenne 207,00 6,14 3,11 8,6 3,6 1234
Ecart Type
Mini 207,00 6,14| 3,11 8,6 3,6 1234
Maxi 207,00 6,14 3,11 8,6 3,6 1234
Parcelles 1 1 1 1 1 1
Santenay
Premiers PINOT NOIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Crus pH Tartriq. Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. [ Sucre*  Acid.** pH  Tartrig. Maliq. Sucre* | Acidité pH | Tartrig. | Maliq. [
Moyenne 189,00 6,64 | 3,09 9,6 4,0| 1348] 204,00 560| 3,13 9,1 26| 1322
Ecart Type 0,40| 0,01 0,4 0,4 42
Mini 189,00 6,36 | 3,09 9,3 3,7| 1318] 204,00 560| 3,13 9,1 26| 1322
Maxi 189,00 6,92| 3,10 9,8 4,3| 1378 204,00 560| 3,13 9,1 26| 1322
Parcelles 2 2 2 2 2 2 1 1 1 1 1 1
*:engll **: en g/l H2S04 K *** : potassium en mg/l Observatoire du Millésime - BIVB
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MATURATION DU RAISIN EN COTE D'OR

Prélevement du 14/08/2025

Villages PINO R CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
e d p a Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Maliq. Kx* pH  Tartrig. Maliq. Sucre* | Acidité pH | Tartrig. | Maliq. Koxx*
Moyenne 204,50 6,43| 3,12 9,1 3,5| 1307, 187,00 6,92| 3,07 9,6 4,0/ 1315
Ecart Type 2,12 0,01| 0,05 0,2 11
Mini 203,00 6,42| 3,08 9,1 3,4| 1299, 187,00 6,92| 3,07 9,6 4,0/ 1315
Maxi 206,00 6,44 | 3,15 9,1 3,7| 1315] 187,00 6,92| 3,07 9,6 4,0| 1315
Parcelles 2 2 2 2 2 2 1 1 1 1 1 1
Vosne Romanée
PINO R CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Grands Crus
e d p q aliq Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. [z Sucre* pH  Tartrig. Maliq. Sucre* | Acidité pH | Tartrig. | Maliq. [
Moyenne 184,00 7,69| 3,07 9,1 56| 1397
Ecart Type
Mini 184,00 7,69| 3,07 9,1 56| 1397
Maxi 184,00 7,69| 3,07 9,1 56| 1397
Parcelles 1 1 1 1 1 1
Premiers PINO R CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Crus e d p q alig Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. Kxxx Acid.** pH Tartrig. Malig. Sucre* | Acidité pH Tartrig. | Malig. Kxxx
Moyenne 190,00 6,56| 3,14 9,3 4,1| 1360
Ecart Type
Mini 190,00 6,56| 3,14 9,3 4,1| 1360
Maxi 190,00 6,56 | 3,14 9,3 4,1| 1360
Parcelles 1 1 1 1 1 1
villages PINO R CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
e d p q aliq Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. [z Sucre*  Acid.** pH  Tartrig. Maliq. Sucre* | Acidité pH | Tartrig. | Maliq. [
Moyenne 202,50 6,11| 3,17 8,6 3,8| 1369
Ecart Type 3,54 0,11 0,1 0,1 37
Mini 200,00 6,03| 3,17 8,5 3,8| 1343
Maxi 205,00 6,18 | 3,17 8,7 3,9 1395
Parcelles 2 2 2 2 2 2
*:engll **: en g/l H2S04 K *** : potassium en mg/l Observatoire du Millésime - BIVB

@ BOURGOGNE
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