FICHE DEGUSTATION DES BAIES (BLANC)

Mode d’emploi
® > ©
Moins m(r Plus mar
Aptitude a I'écrasement = = = =
Forte a faible
8 a a a O
< Aptitude a I'égrenage
[21] Forte a faible
Couleur o o o O
Vert jaune a jaune doré
Adhérence pulpe/pellicules/pépins o o o =
Forte a faible
Sucrosité o o o O
Faible a forte
" Acidité = = = =
% Forte a faible
o Ardmes herbacés o o o O
Tres présents a absents
Ardémes fruités = o o o
Absents a trés présents
Aptitude a la dilacération = = = =
I-lle Difficile a facile
g Ardmes herbacés o o o O
d Tres présents a absents
o
Arémes fruités = o o .
Absents a trés présents
Maturité technologique O O O O
(Sucres/Acide) ) ) ) )
Mauvaise insuffisante bonne trés bonne
Maturite aromatique de la pulpe o O o O
Mauvaise insuffisante  bonne trés bonne
Maturité aromatique de la pellicule O 0 O 0
Mauvaise insuffisante bonne treés bonne
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FICHE DEGUSTATION DES BAIES (ROUGE)
Mode d’emploi

® > ©
Moins mQr Plus mQr
Aptitude a I'écrasement = = = =
Forte a faible
3 a a a O
< Aptitude a I'égrenage
o Forte a faible
Couleur o o o O
Grenat clair a noir
Adhérence pulpe/pellicules/pépins = = o =
Forte a faible
w Sucrosité o o o O
a . R
5| Faible a forte
o Acidité = = = =
Forte a faible
H Aptitude a la dilacération o o o =
3 Difficile a facile
|
] Qualité tanins o o o o
o Tres astringents, secs a peu astringents et peu secs
Arémes herbacés pulpe/pellicules = = = =
Tres importants trés présents
Ardémes fruités pulpe/pellicules o o o O
Tres peu présents trés importants
Couleur o o o o
Marron clair a reflets verts a marron foncé
(7]
4 R O O O m]
o Ardbmes
H_J Trés herbacés a noisette, amande
Qualité = o o .
Trés astringents, secs ~ a peu astringents et peu secs
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FICHE DEGUSTATION DES BAIES (ROUGE)
Mode d’emploi (suite)
Maturité technologique (Sucres/Acide) O O O 0
Mauvaise insuffisante  bonne  trés bonne
Maturité aromatique de la pulpe O O O O
Mauvaise insuffisante  bonne trés bonne
Maturité aromatique de la pellicule 0 0 0 0
Mauvaise insuffisante  bonne trés bonne
Maturité des tanins 0 - 0 0
Mauvaise insuffisante  bonne trés bonne
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