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Prendre en compte I'énergie
dans I’écoconception de cave.

julien.ducruet@changins.ch

Les rendez-vous du vinipole Sud Bourgogne
Le jeudi 2 avril 2015 a Davayé

Dr Julien DUCRUET | Professeur de technologie, cenologie et distillation

Partenaire de la
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Définition de I'écoconception 4>
var 'OIV N CHANGINS

haute école de

..@) viticulture et cenologie

= « L'approche globale a I'échelle des systemes de
production et de transformation des raisins,
associant a la fois la pérennité economique des
structures et des territoires, |I'obtention de produits
de qualitée , la prise en compte des exigences
d'une viticulture de precision, des risques lies a
I'environnement , a la sécurité des produits et la
santé des consommateurs et la valorisation des
aspects patrimoniaux, historiques, culturels,
écologiques et paysagers ».



Bases de I'éco-conception 4>

En lien avec I'eénergie CHANGINS

viticulture et cenologie

= Basee sur l'utilisation de sources naturelles de
production de chaleur, de froid et de lumiere
= Soleil
= Air
= Vent
= Vegeétation
= Eau
= Sol

= Utilisation et la réutilisation des matériaux locaux
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La meilleure énergie est celle
gu’'on ne consomme pas

|solation, emplacement,
orientation
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Implantation, orientation et
paysage



Orientation et les ouverturesdes & ®

constructions bioclimatiques CHANGINS

Source : http://www.caueariege.org/energies-renouvelables/images/bases.jpg) viticulture et cenologie
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Rideau de verdure pour les murs 4 ®

dU Chai CHANG]NS

viticulture et cenologie

Chai Paul Hobbs (source :
http://acochran.com/paul-hobbs-winery/ et
http://www.bgarch.com/wineries3.html )
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Murs végétalisé [ B
CHANGINS

haute école de
viticulture et cenologie

Domaine CHAPOUTIER Chateau des Hospitaliers
Cotes du Rhéne (Languedoc)



TOIT VEGETALISE
Chateau Cheval Blanc

Inertie thermique exceptionnelle
Espace réception

Intégration paysagére parfaite

= Drainage, récupération des eaux
de pluies et systéme d'arrosage.

= Filtration de lumiére naturelle
suffisante pour I'éclairage du cuvier.
= Abrite la zone de déchargement-
vendange et 'embouteillage.




Utilisation de la végetation sur le 4
batiment : murs et toits végétalisés CHANGINS

haute école de
viticulture et cenologie

o Effets:
— Aspect esthétique

— Peut réduire de 5 a 20% I'énergie nécessaire a la
régulation de la température.

— L'efficience dépend principalement des conditions
climatiques :

Climats froids : Climats chauds :
— Maximiser lI'effet du soleil dans — Apporter de 'ombre pour refroidir
le sol en hiver les plafonds, murs et fenétres
— Maximiser 'ombre en été — Profiter des brises en été pour
— Dévier les vents en hiver refroidir le chai
— Faire circuler I’air venant de — Eviter les vents chauds en été
I'extérieur en été
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Structure souterraines
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Drilled Cellar Tech winery the Honda 4 ®

California CHANGINS
. . haute école de
Source re-examined of Oenologists N 133 - Laurence FERAR Viti:ulture et cenologie

B Photo 1: Clos de laTech Winery (La Honda, Californie, USA),
exemple d’une cave forée.

e ATEENG A

- L -




Cave semi-enterrée "R
CAVA GRAMONA PENEDES Espagne CHANGINS

haute école de
viticulture et cenologie




Structures souterraines >

Chai de Palmaz vineyards, Napa Valley, Source : www.palmazvineyards.com/winery.cfm CH AN G]N S

haute école de

THE WINERY




Intérét des structures >
CHANGINS

e n te r re e S SOUI’CG CIVC Ciilij:jltéuc:)elees;nologie

Batiment enterré/semi-enterré

Pour réduire ou supprimer les Pour diminuer I'emprise au sol du
consommations énergétiques liées a batiment par la construction sur
la régulation de température. plusieurs niveaux.

Pour profiter de l'inertie natu-
relle du sol et générer des gains
sur l'isolation du batiment

Pour améliorer l'intégration
paysagere du batiment.

Pourquoi
enterrer un
: ) batiment Pour utiliser des transferts
Pour augmenter la durée de vie vinicole ? T 5 e
B : gravitaires et diminuer
du batiment. |

I'energie liée aux pompages.
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|Isolation et matériaux



Domaine Léon Boesch

Soulzmatt - Alsace
Nord

LES MATERIAUX DE CONSTRUCTION : INERTIE THERMIQUE
La paille - le bois - le torchis - la pierre et un toit végeétaliseé...




Mur en bois et paille [ B

Source David LEFEBVRE (Revue Est Agricole) Alsace CHANGINS

haute école de
viticulture et cenologie
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la pierre massive [ B

CHAIS / GAEC Les Aurelles (34) CHANGINS
Maitre d’ceuvre : G. PERRAUDIN, architecte haute école de

viticulture et cenologie




Matériaux "

Pierres de Vers Pont du Gard gEQHeG]NS

viticulture et cenologie

14. 062004

107 2004
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Toits, Combles,
Laine de verre 0,045 6 1,5 Plafonds, Murs,
Cloisons
, . Toits inclinés,
Non Reclassé non | Résiste aux
Bonne . , N Combles, Murs,
inflammable | cancérogene rongeurs
X Dalles Flottantes,
Laine de roche 0,045 6 1,5 X
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métalliques...
Combles,
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. . . Difficilement L f
Cellulose 0,035a0,04 | 10a12 1a2 Bonne i (utilisation Cloisons, Faux
inflammable | |
d'un masque) plafonds,
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§ . . , Doit étre )
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Laine de lin 0,037 a 0,065 6 1a2 Bonne Aucun L Planchers,
traite
Combles
Insensible
Difficilement Murs, Cloisons,
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8 traité Combles, Murs
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Perlite 0,046 A .
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Lo . etinsectes .
Vermiculite 0,058 inflammable Combles, Toitures
Tres Toits plat, Murs,
Verre cellulaire 0,055 oo P :
bonne Fondations
. , R . Non
Argile expansé 0,103 30,108 Faible i Aucun
inflammable
Insensible Combles
N N . N Tres Difficilement . ’
Liege 0,032a0,045| 9a13 |45a29 ) Aucun aux rongeurs | Toitures, Sols,
bonne inflammable .
et insectes Murs




YN £
-.:;- efo‘t"‘."INERY CHAN G]NS

haute école de
viticulture et cenologie

Ventilation



Ventilation naturelle des batiments 4 ®

Charles Sturt University at Thurgoona, New South Wale s, Australia | 2005 CH AN G]N S

haute école de
viticulture et cenologie




Ventillation naturelle par couloir |

orienté (Ouest/Est)

CAVA GRAMONA PENEDES Espagne
=5 .
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Eclairage naturel



Lumiére naturelle indirecte & ®
CHANGINS

danS |a_ Cave aute école de
viticulture et cenologie




Eclairage natural ajustable dans £ ®

les bureaux CHANGINS

viticulture et cenologie




ecsren PUits de lumiere a M8
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Programme d'éducation
et de formation
tout au long de la vie

PROJET EUROPEEN LEONARDO DA VINCI
DE TRANSFERT D’INNOVATION E-LEARNING

Développement d’outils de sensibilisationet 5

de formation a I’éco-conception des caves vinicoles “
www.euroguality.fr .
Qeu roquality

L
n 71N~ 0 Planta de
Tecnologia

s
INSTITUT FRANGAIS CHAN'G]NS hochschl_..l_l.:e a;rch_fff?nburlq @MIFEE:E

OE L& VIGNE ET DU VIN
The French Changins, Haute école de Aschaffenburg Centre Especial de Recerca
Vine and Wine Institute viticulture et cenologie  University of Applied Science  Planta de Tecnologia dels
Aliments University of
Barcelona




Le projet Ecowinery "

CHANGINS

haute école de
viticulture et cenologie

Développement d’outils de sensibilisation et
de formation a I’éco-conception des caves vinicoles

Le projet ECOWINERY vise a fournir des outils pédagogiques pour
I'éco-conception de batiments vinicoles aux viticulteurs, cenologues,
responsables de domaines, techniciens conseil, architectes ou encore
enseignants et étudiants en viticulture (formation initiale et continue).
La formation sera articulée autour de 5 modules :

1. Contexte réglementaire et énergétique
Démarche architecturale et éco-construction.
La ressource énergeétique associée au batiment
Optimisation de l'utilisation de I'eau

Suivi et évaluation d'un projet d’éco-conception d’une cave vinicole
et de son impact environnemental.

AR



Pour en savoir plus...
_ CHANGINS
www.ecowinery.eu B

& = 2 K S wwwecowinery.ewis-learning/fr/aRMARM.php a

i
]

Bienvenue, julien dueruet | Accueil | Mon Profil | Déconmexion

¥ 1CcFinery MODULE DE SENSIBILISATION |
Mooue 1§

r - MoDpuLe 2
Bienvenue sur la plateforme d'apprentissage en ligne ECOWINERY | MopuLe 3
Module de Sensibilisation Maonuie 4

MoouLe 5

Quizz

) ferACouEL
= Le cycle du carbone et de I'eau a la cave

« La durabilité dans le secteur du vin

» Bonnes pratiques pour la durabilité

LR

W. Module de Sensibilisation

Lifielerg
Learning Projet réalisé dans le cadre du programme Leonardo Da Vind par
Frogramme S AR r 14 Tous d

Eurcquality SARL - € 20 ous droits réservés




\ Programme d'éducation
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Mercl pour votre attention

www.euroguality.fr .
Qeuroquallty

INSTITUT FRANCAIS
OE LA YIGHE ET DU VIN

" B 7
Planta de ZIN~

e
wAlments CHANGINS
UnBe hoch5cll_'lt_u|.Ef 3 5=|:I;|afl_’E-rI|||:_lur.q
Centre Especial de Recerca Planta haute école de Aschaffenburg
de Tecnologia dels Aliments viticulture et cenologie University of Applied Science

University of Barcelona



