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Retrouvez les prévisions météo sur Extranet (CITVB – 6 rue du 16ème Chasseurs – 21200 Beaune)© BIVB / Pôle Technique & Qualité

PRELEVEMENTS DU 29/08/2019
Valeurs et évolutions moyennes (depuis le 26 août) -  90 parcelles prélevées
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Chardonnay et Aligoté

Chardonnay Yonne : Chardonnay Côte-d'Or : Chardonnay Saône-et-Loire :

Aligoté Yonne : Aligoté Côte-d'Or : Aligoté Saône-et-Loire :

Pinot Noir et Gamay

Pinot Noir Yonne : Pinot Noir Côte-d'Or : Pinot Noir Saône-et-Loire :

Gamay Yonne : Gamay Côte-d'Or : Gamay Saône-et-Loire :

* : Les évolutions ont été calculées sur les parcelles prélevées le 26 et le 29 août.

Pour celles plus en retard, les contrôles de maturité doivent se poursuivre. En effet, les conditions météorologiques prévues pour cette fin
de semaine devraient être favorables à une bonne progression de la maturité.
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La maturation évolue toujours sur un bon rythme. Les vendanges des parcelles destinées à l’élaboration de
Crémant de Bourgogne vont débuter dans les prochains jours sur certains secteurs.
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Le graphique ci‐dessous permet d’appréhender la disparité des situaƟons en termes de maturité. 

Si 97 % des parcelles ont d’ores et déjà dépassé la richesse minimale en sucres requise pour l’appellaƟon, 
1/3 d’entre elles ont également dépassé la richesse maximale. 
 
En Côte‐d’Or, les teneurs en sucres sur Aligoté progressent de 18 g/l, avec une forte chute d’acidité totale  
(‐ 0.5 g/l H2SO4). Sur Pinot Noir, les teneurs en sucres augmentent de 13 g/l avec une diminuƟon de l’acidité 
totale de 0.8 g/l H2SO4. Enfin, le Chardonnay voit ses teneurs en sucres augmenter de 7 g/l avec une  
diminuƟon d’acidité de 1.0 g/l H2SO4. 
 
En Saône‐et‐Loire et dans le Rhône, les différents cépages voient leurs teneurs en sucres progresser de 17 g/l 

en moyenne, avec une diminuƟon de l’acidité moyenne de 1.5 g/l H2SO4. Ces variaƟons d’acidité sont dues à 

une diminuƟon du même ordre de grandeur des teneurs en acide malique. Les teneurs en acide tartrique et 

potassium sont stables. 

Les résultats de ce prélèvement, par secteur et par cépage, figurent dans le tableau joint en dernière page de ce 
bulletin. 

La barre ver cale rouge indique la richesse minimale en sucres de l’appella on. 

MATURATION CREMANT (Chambre d’Agriculture 89): 

En moyenne, le poids des baies n’a pas bougé (toujours à 94 g pour 100 baies) mais cela cache des disparités. 

Les parcelles les plus tardives (généralement des Chardonnay) ont pris du poids (entre + 10 à 15 % de plus que 

lundi) alors que les parcelles les plus avancées en ont perdu (perte d’environ 10 % du poids depuis lundi).  

La teneur en sucres a conƟnué à bien progresser (+ 15 g/l depuis lundi en moyenne) soit par concentraƟon, soit 

par maturaƟon normale. En parallèle, la teneur en acide malique peut maintenant être qualifiée de basse  

(3,6 g/l en moyenne). 

Réunions pré‐vendanges : 

YONNE 
‐ lundi 2 septembre à 14h30, BIVB Chablis 
  
COTE‐D’OR 
‐ mardi 3 septembre à 17h00, CAVB – 132 route de Dijon ‐ Beaune 
‐ mercredi 4 septembre à 17h00, Maison de Nuits – Salle du pressoir – 3 rue de le Berchère – Nuits‐Saint‐Georges  
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Observatoire du Millésime - BIVB* : en g/l          ** : en g/l H2SO4        K *** : potassium en mg/l




