
PRELEVEMENTS DU 16 SEPTEMBRE 2021
Valeurs et évolutions moyennes (depuis le 13 septembre) - 28 parcelles
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Chardonnay et Aligoté

Chardonnay Yonne : Chardonnay Côte-d'Or : Chardonnay Saône-et-Loire :

Aligoté Yonne : Aligoté Côte-d'Or : Aligoté Saône-et-Loire :

Pinot Noir et Gamay

Pinot Noir Yonne : Pinot Noir Côte-d'Or : Pinot Noir Saône-et-Loire :

Gamay Yonne : Gamay Côte-d'Or : Gamay Saône-et-Loire :
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En résumé

Retrouvez les prévisions météo sur Extranet (CITVB – 6 rue du 16ème Chasseurs – 21200 Beaune)© BIVB / Pôle Technique & Qualité

* : Les évolutions présentées ne concernent que les parcelles prélevées les 13 et 16 septembre.

En raison des récentes précipitations, les évolutions des différents paramètres sont modestes, maturation et
dilution étant en concurrence. A noter que certaines parcelles subissent même une régression, la dilution l'emportant sur la
maturation. Vendredi et samedi devraient être deux jours secs avant l'arrivée d'une nouvelle dégradation ce week-end. Une nouvelle
accalmie semble se dessiner pour mercredi et jeudi prochains, mais avec un retour à des températures de saison. La quasi totalité
des parcelles prélevées a d'ores et déjà dépassé la richesse minimale en sucres pour l'élaboration de Crémant de Bourgogne et leur
récolte ne saurait tarder.

DERNIER NUMÉRO - BONNES VENDANGES !

Augmentation journalière du degré potentiel : + 0.16 % sur cépages blancs et 0.07 % sur Pinot Noir

17/09/2021
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(CITVB – 6 rue du 16ème Chasseurs – 21200 Beaune) © BIVB / Pôle Technique & Qualité  

Ces graphiques permeƩent d’appréhender l’hétérogénéité entre les parcelles qui présentent des niveaux de 
maturité très différents, quel que soit le cépage. 

Les résultats de ce prélèvement par cépage, figurent dans le tableau joint en dernière page de ce bulle n. 



M A T U R A T I O N   DU   R A I S I N  - C R E M A N T S Prélèvement du 16/09/2021
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Observatoire du Millésime - BIVB* : en g/l          ** : en g/l H2SO4        K *** : potassium en mg/l



M A T U R A T I O N   DU   R A I S I N  - C R E M A N T S

Évolutions moyennes entre le prélèvement du 16/09/2021 et celui du 13/09/2021
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Observatoire du Millésime - BIVB* : en g/l          ** : en g/l H2SO4        K *** : potassium en mg/l


