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Chardonnay et Aligoté Valeurs et évolutions moyennes (depuis fe 17 aodit)

La véraison s'approche de la fin mais elle n'est pas totalement
terminée sur la majeure partie des parcelles. Si les teneurs en
sucres progressent modestement, ce sont les paramétres de
l'acidité qui subissent les plus fortes évolutions en lien avec les

> . Chardonnay :
fortes chaleurs de fin de semaine derniére. A noter également une
diminution des teneurs en acide tartrique, plus ou moins marquée
selon les secteurs, conduisant a une bonne augmentation des pH 178 6,9 4,0
(+ 0.10 en moyenne). Les poids de 100 baies sont stables dans
I'Yonne et le Maconnais mais subissent une légere augmentation
en Cote de Beaune et Cote Chalonnaise. Aligoté :
/ / /

B Pinot Noir et Gamay
40 % des parcelles ont atteint la pleine véraison et les autres en Pinot Noir :
sont proches. Les évolutions sont plus modestes sur Pinot Noir
que sur Gamay. Toutefois, comme sur Chardonnay, ce sont les

189 6,7 39

parametres de l'acidité qui présentent les évolutions les plus
importantes et, la encore, on observe une diminution des teneurs

en acide tartrique, favorisant la remontée des valeurs de pH. Les

poids de 100 baies sont stables hormis en Cote de Beaune ou ils Gamay :
subissent une Iégére progression.

193 7,6 45

Les fortes chaleurs, enregistrées en fin de semaine derniere, ont provoqué des évolutions sensibles des

paramétres de [acidité. Outre les acidités totales et les teneurs en acide malique, on observe également une
diminution des teneurs en acide tartrique, plus ou moins prononcée selon le secteur ou le cépage, favorisant l'augmentation des pH.
Les parcelles ou ceps souffrant déja de stress hydrique ont vu leur état s'aggraver : jaunissement plus important du feuillage, début
de défoliation et flétrissement des baies. Les précipitations de dimanche et lundi ont apporté des cumuls allant de quelques
millimetres a prés de 15 mm. Au regard de la sécheresse actuelle, ces cumuls sont plutét "décevants”. Néanmoins, des pluies un peu
plus conséquentes sont prévues pour aujourdhui et demain, pouvant aller jusqua une trentaine de millimétres. Eu égard a
l'hétérogénéité qui existe au sein du vignoble, les parcelles ne seront pas en état de réagir de la méme fagcon mais une majorité
d'entre elles est encore active et pourra en tirer profit. Les contréles de maturité prennent ici tout leur sens afin d'appréhender le
comportement des parcelles et d'évaluer leur stade de maturité.

Retrouvez les prévisions météo sur Extranet © BIVB / Pdle Technique & Qualité gﬂ’)l (CITVB - 6 rue du 16eme Chasseurs — 21200 Beaune)



CHARDONNAY
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COMPARAISON AVEC LES MILLESIMES PRECEDENTS :

Remarque : les comparaisons sont faites en prenant uniquement en compte les teneurs en sucres et les valeurs
d’acidité totale, afin de donner une référence a un millésime antérieur. Elles ne présagent en rien de la qualité globale
du millésime en cours.

En Cote-d’Or et dans I'Yonne, la comparaison s’établit a la date du 10 ao(t 2020 pour les teneurs en sucres
mais es acidités cette années sont inférieures, respectivement 1.2 et 1.5 g/l H,SO,. En Sabne-et-Loire, les
teneurs en sucres sont similaires a celles mesurées le 13 ao(t 2020 mais avec une acidité totale plus faible
de 0.4 g/1 H,S0,.

DEGUSTATION DES BAIES :

Le nombre de baies mordorées est en augmentation sur les parcelles les plus avancées. Mais il reste tout
de méme encore des baies plus vertes, difficiles a écraser et dont I'acidité est bien marquée. Les baies
mordorées sont encore un peu fermes et difficiles a écraser en bouche. Les pellicules sont épaisses.
L’équilibre sucre / acidité est en amélioration et les ardmes variétaux commencent a étre percus.

© BIVB / Péle Technique & Qualité EEM{]] (CITVB - 6 rue du 16éme Chasseurs — 21200 Beaune)



- PINOT NOIR

200 20
150 15
100 | 1ol
o | |
1/8 4/8 B/B 11/8 16/8 1/8 4/8 8/8 11/8 16/8
I Céte Chalonnaise Céte de Beaune [ Céte de Nuits I Yonne
ACIDE MALIQUE (g/l) : Poids de 100 baies (g) :
20 r 120
100 |
15 |
80 |
10 &0 |
40 |
—g 0}
1/8 a8 B/8 11/8 16/8 i/8 4/8 B/8 11/8 16/8

COMPARAISON AVEC LES MILLESIMES PRECEDENTS :

Remarque : les comparaisons sont faites en prenant uniquement en compte les teneurs en sucres et les valeurs
d’acidité totale, afin de donner une référence a un millésime antérieur. Elles ne présagent en rien de la qualité globale
du millésime en cours.

En Cote-d’Or, les teneurs en sucres sont similaires a celles mesurées le 10 aolt 2020 mais I'acidité est
inférieure de 0.8 g/l H,SO,. Dans les autres département, les teneurs en sucres sont inférieures a celles
observées a cette date, d’environ 14 g/I. Si dans I'Yonne, I'acidité est similaire, elle est plus faible en Sadne -
et-Loire de 0.7 g/l H,S0,.

DEGUSTATION DES BAIES :

Les baies sont encore fermes mais s’écrasent mieux en bouche. La pulpe adhére un peu moins aux
pellicules. Ces derniéres sont toujours épaisses et difficiles a dilacérer et les tanins sont grossiers. Quelques
baies sont encore « rosées » et présentent une acidité marquée.

© BIVB / Péle Technique & Qualité EEM{]] (CITVB - 6 rue du 16éme Chasseurs — 21200 Beaune)
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COMPARAISON AVEC LES MILLESIMES PRECEDENTS :

Remarque : les comparaisons sont faites en prenant uniquement en compte les teneurs en sucres et les valeurs
d’acidité totale, afin de donner une référence a un millésime antérieur. Elles ne présagent en rien de la qualité globale
du millésime en cours.

Les teneurs en sucres sont similaires a celles mesurées le 13 ao(t 2020, avec une acidité inférieure de 0.4 g/|
H,S0O, cette année.
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~ TABLEAU RECAPITULATIF ET EVOLUTION DEPUIS LE 11/08/2022

Yonne AL
Evolution

Yonne CH
Evolution

Yonne PN
Evolution

Cote de Beaune CH
Evolution

Cote de Beaune PN
Evolution

Cote de Nuits PN
Evolution

H. C. de Beaune PN
Evolution

H. C. de Nuits PN
Evolution

Cote Chalonnaise CH
Evolution

Cote Chalonnaise PN
Evolution
Maconnais CH
Evolution
Maconnais GAM
Evolution
Beaujolais GAM
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