
PRÉLÈVEMENTS DU 10 AOÛT 2020PRÉLÈVEMENTS DU 10 AOÛT 2020
Valeurs moyennes - 52  parcelles prélevées

Sucres
g/l

Acidité totale
g/l H2SO4

Sucres
g/l

Acidité totale
g/l H2SO4

ChardonnayChardonnay

Côte de Beaune :Côte de Beaune : Hautes Côtes de Beaune :Hautes Côtes de Beaune :

Pinot NoirPinot Noir

Côte de Beaune :Côte de Beaune : Hautes Côtes de Beaune :Hautes Côtes de Beaune :

Côte de Nuits :Côte de Nuits : Hautes Côtes de Nuits :Hautes Côtes de Nuits :

MATURITE CÔTE-D'OR
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201201 6,86,8 168168 7,87,8

En résumé

Retrouvez les prévisions météo sur Extranet (CITVB – 6 rue du 16ème Chasseurs – 21200 Beaune)© BIVB / Pôle Technique & Qualité

Bien que des orages soient annoncés dans les prochains jours, les cumuls envisagés restent anecdotiques face à l’ampleur de la
sécheresse. Les phénomènes de Hétrissement et/ou de défoliation, déjà en cours, risquent de s’accentuer. Il est donc important de
vérifier l’état de ses parcelles tant au niveau physiologique que d’avancement de la maturation.

PROCHAIN NUMÉRO LE VENDREDI 14 AOÛT

La canicule qui sévit depuis quelques jours a fortement fait progresser les paramètres de la maturité, avec de
fortes augmentations des teneurs en sucres et des diminutions d’acidité d’autant plus importantes que les

secteurs ou cépages étaient en retard. Toutefois, seul l’acide malique voit ses teneurs chuter, celles de l’acide tartrique restant
stables et d’un niveau élevé.
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Les résultats de ce prélèvement, par secteur et par cépage, figurent dans le tableau joint en dernière page de ce 
bulletin. 

Ces graphiques permettent d’appréhender l’hétérogénéité entre les parcelles qui présentent des niveaux de 
maturité très différents, quel que soit le cépage. 

Le Pinot Noir en Côte de nuits présente des teneurs en sucres moyennes de 201 g/l et une acidité de                
6.8 g/l H2SO4.  
En Côte de Beaune, les parcelles prélevées jeudi dernier voient leurs teneurs en sucres augmenter de 23 g/l, 
soit près de 6 g/l par jour. Les acidités diminuent de 1.1 g/l H2SO4 en moyenne, en raison d’une baisse          
équivalente des teneurs en acide malique. Sur Chardonnay, les évolutions sont plus marquées : + 32 g/l en 
moyenne sur les teneurs en sucres et – 3.1 g/l H2SO4 sur l’acidité. 
Les constats sont assez similaires en Hautes Côtes de Nuits sur Pinot Noir comme sur Chardonnay. 
A noter toutefois, que le potentiel acide est d’un bon niveau, en raison de teneurs élevées en acide tartrique. 
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Observatoire du Millésime - BIVB* : en g/l          ** : en g/l H2SO4        K *** : potassium en mg/l


