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Valeurs et évolutions moyennes (depuis le 17 août) - 141 parcelles prélevées
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En résumé

Retrouvez les prévisions météo sur Extranet (CITVB – 6 rue du 16ème Chasseurs – 21200 Beaune)© BIVB / Pôle Technique & Qualité

Après une journée encore très chaude, des orages sont prévus pour cette nuit sur le département, accompagnés d'une baisse des
températures qui devrait se maintenir au cours de la semaine prochaine. Cette "pause météorologique" peut permettre de patienter, à
la recherche d'une maturité optimale, sur les secteurs ou cépages les plus en retard, sous réserve que l'état physiologique des
parcelles le permette.

PROCHAIN NUMÉRO LE MARDI 25 AOÛT

Les secteurs ou cépages plus en retard connaissent une bonne évolution alors que la maturation a tendance à
ralentir dans les secteurs ou sur les cépages plus avancés. Les vendanges ont en partie débuté sur la Côte,

notamment par la récolte de Pinot.
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Les résultats de ce prélèvement, par secteur et par cépage, figurent dans le tableau joint en dernière page de ce 
bulle n. 

Ces graphiques permeƩent d’appréhender l’hétérogénéité entre les parcelles qui présentent des niveaux de 
maturité très différents, quel que soit le cépage. 

Dans la Côte, les teneurs en sucres évoluent modestement quel que soit le cépage (+ 5 g/l en moyenne) et les 
paramètres de l’acidité sont stables. 
Dans les Hautes Côtes, les secteurs ou cépages plus en retard connaissent des progressions importantes sur les 
teneurs en sucres (+14 g/l en moyenne) et l’acidité (‐ 0.6 g/l H2SO4 en moyenne) alors que les plus avancés    
évoluent peu. 

LES SUCRES (g/l) :  

COMPARAISON AVEC LES MILLESIMES ANTERIEURS : 

ACIDITE TOTALE (g/l H2SO4) : 

Le Chardonnay en Côte de Beaune présente des teneurs en sucres et une acidité similaires à celles mesurées le 
28 août 2018. Pour les Pinot, les teneurs en sucres sont voisines de celles observées aux dates indiquées mais 
les acidités de ceƩe année restent supérieures (de + 0.2 à + 0.6 g/l H2SO4). 
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Observatoire du Millésime - BIVB* : en g/l          ** : en g/l H2SO4        K *** : potassium en mg/l


