
PRELEVEMENTS DU 24 AOUT 2020
Valeurs et évolutions moyennes (depuis le 20 août) - 78 parcelles prélevées

Sucres
g/l

Acidité totale
g/l H2SO4

Sucres
g/l

Acidité totale
g/l H2SO4

Chardonnay

Côte de Beaune : Hautes Côtes de Beaune :

Pinot Noir

Côte de Beaune : Hautes Côtes de Beaune :

Côte de Nuits : Hautes Côtes de Nuits :

MATURITE CÔTE-D'OR

202
+7*

4,9
-0,3*

176
+6*

5,9
-0,7*

219
+8*

4,8
-0,6*

189
+13*

5,9
-0,9*

223
+12*

4,5
-0,7*

190
+7*

5,6
-0,8*

En résumé

Retrouvez les prévisions météo sur Extranet (CITVB – 6 rue du 16ème Chasseurs – 21200 Beaune)© BIVB / Pôle Technique & Qualité

* : Les évolutions présentées ne concernent que les parcelles prélevées les 20 et 24 août.

Le prochain bulletin sera sans doute uniquement consacré aux Hautes Côtes.

PROCHAIN NUMÉRO LE VENDREDI 28 AOÛT

Bon nombre de parcelles ont d'ores et déjà été vendanges et d'autres vont suivre dans les prochains jours.
Certaines parcelles, notamment en Pinot Noir dans la Côte, présentent des niveaux de maturité très avancés.

Le rafraîchissement survenu suite aux averses orageuses de Ln de semaine devrait permettre aux parcelles ou secteurs plus en
retard de patienter afin d'acquérir une maturité plus aboutie.
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Ce graphique permet d’appréhender l’hétérogénéité entre les parcelles qui présentent des niveaux de maturité 
très différents, quel que soit le cépage. 

Chardonnay et Pinot Noir en Côte de Beaune voient leurs teneurs en sucres progresser de 7-8 g/l en moyenne, 

avec une diminution moyenne de 0.5 g/l H2SO4 de l’acidité. 

En Côte de Nuits, les teneurs en sucres du Pinot Noir augmentent de 12 g/l et l’acidité diminue de 0.7 g/l H2SO4. 

Dans les Hautes Côtes, les cépages blancs comblent une partie de leur retard. Les teneurs en sucres évoluent 

en moyenne de 10 g/l et l’acidité perd en moyenne un peu plus de 1 g/l H2SO4. 

Concernant le Pinot Noir, les teneurs en sucres progressent de 13 g/l en Hautes Côtes de Beaune et de 7 g/l en 

Hautes Côtes de Nuits. Les acidités sur les 2 secteurs diminuent en moyenne de 0.9 g/l H2SO4. 

Toutes les diminutions d’acidité sont en partie dues à des diminutions de l’acide malique mais également de 

l’acide tartrique. Toutefois, les teneurs de ce dernier restent encore élevées et permettent de maintenir les pH, 

hormis sur quelques parcelles de Pinot en Côte de Nuits, déjà très avancées en maturité. 
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COMPARAISON AUX MILLESIMES ANTERIEURS: 

Le Chardonnay en Côte de Beaune présente des teneurs en sucres identiques à celles mesurées le 28 août 

2017, avec une acidité légèrement inférieure cette année (- 0.2 g/l H2SO4). 

Pour le Pinot Noir en Côte de Nuits, la comparaison s’établit à la date du 31 août 2015 aussi bien sur les teneurs 

en sucres que sur l’acidité. 

Les teneurs en sucres du Pinot Noir dans les Hautes Côtes de Beaune sont similaires à celles mesurées le         

28 août 2017 mais l’acidité à cette date était un peu plus élevée (+ 0.6 g/l H2SO4). 

Quant au Pinot Noir en Hautes Côtes de Nuits, les teneurs en sucres sont voisines de celles observées le 31 

août 2017 mais l’acidité de 2020 est inférieure de 0.9 g/l H2SO4. 

LES SUCRES (g/l) :  ACIDITE TOTALE (g/l H2SO4) : 

Les résultats de ce prélèvement, par secteur et par cépage, figurent dans le tableau joint en dernière page de ce 
bulletin. 



M A T U R A T I O N   DU   R A I S I N    E N   C O T E   D ' O R Prélèvement du 24/08/2020
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 1 331 2.2 8.03.045.56188.00Maxi  1 553 3.2 8.63.265.87221.00  1 677 2.4 8.43.385.23236.00
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 1 490 4.7 8.43.126.73190.00Maxi  1 269 6.1 8.43.047.69190.00  1 580 4.4 7.93.406.40226.00
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Observatoire du Millésime - BIVB* : en g/l          ** : en g/l H2SO4        K *** : potassium en mg/l




