MATURATION DU RAISIN EN COTE D'OR

Prélevement du 30/08/2021

Beaune
i PINO OIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Créemants
e Acid p artrig alig Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. Kxxx Acid.** pH Tartrig. Malig. Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. K*xx

Moyenne 158.00 8.70| 2.99 6.3 8.1 974 | 143.50| 11.42| 2.80 6.9/ 10.8 933
Ecart Type 8.49 1.85| 0.03 0.1 2.7 253 33.23 3.56| 0.13 0.7 4.3 92
Mini 152.00 7.39| 297 6.2 6.2 795| 120.00 8.90| 271 6.4 7.7 868
Maxi 164.00| 10.00| 3.01 6.4| 10.0| 1153 167.00| 13.94| 2.89 74| 1338 998
Parcelles 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2

Chambolle Musigny

e Es PINOT NOIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Sucre*  Acid.** pH Tartriq. Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. [z Sucre* pH  Tartrig. Maliq. Sucre* | Acidité pH | Tartrig. | Maliq. [
Moyenne 174.00 6.68| 3.09 5.6 5.9 988
Ecart Type
Mini 174.00 6.68| 3.09 5.6 5.9 988
Maxi 174.00 6.68| 3.09 5.6 5.9 988
Parcelles 1 1 1 1 1 1
Premiers PINO OIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Crus e Acid D artrig aliq Sucre* | Acidité | pH | Tartrig. | Maliq. | K*** Acid*  pH  Tartrig. Malig. Sucre* | Acidité | pH | Tartrig. | Maliq. | K**
Moyenne 165.00 6.82| 3.07 5.8 6.0 1190
Ecart Type
Mini 165.00 6.82| 3.07 5.8 6.0 1190
Maxi 165.00 6.82| 3.07 5.8 6.0 1190
Parcelles 1 1 1 1 1 1
o PINOT NOIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Régionales
pH Tartriq. Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. [z Sucre* pH  Tartrig. Maliq. Sucre* | Acidité pH | Tartrig. | Maliq. [
Moyenne 168.00 7.24| 3.00 5.8 6.3 769
Ecart Type 14.14 1.06| 0.07 0.4 1.3 180
Mini 158.00 6.49| 2.95 5.5 5.3 642
Maxi 178.00 7.99| 3.05 6.0 7.2 896
Parcelles 2 2 2 2 2 2

*:engll **: en g/l H2S04 K *** : potassium en mg/l /]-_3) Observatoire du Millésime - BIVB



MATURATION DU RAISIN EN COTE D'OR

Prélevement du 30/08/2021

il PINO OIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
llages
2 e d p q alig Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. Kxxx Sucre*  Acid.** pH Tartrig. Malig. Sucre* | Acidité pH Tartrig. | Malig. K*xx
Moyenne 173.00 7.07| 3.10 5.9 6.1| 1052
Ecart Type
Mini 173.00 7.07| 3.10 5.9 6.1| 1052
Maxi 173.00 7.07| 3.10 5.9 6.1| 1052
Parcelles 1 1 1 1 1 1
Magny les Villers
Hautes O R CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Cotes de = o : : — . S : : " — - - -
BEEE e d p q aliq Sucre Acidité pH Tartrig. | Malig. K Sucre Acid. pH Tartriq. Maliq. Sucre Acidité pH Tartriq. | Maliq. K
Moyenne 163.50 8.53| 297 6.1 80| 1039 124.00| 15.03| 2.63 7.7 146 868
Ecart Type 4.95 0.05| 0.01 0.1 0.1 103 2.83 1.00| 0.03 0.1 1.3 98
Mini 160.00 8.49| 296 6.0 7.9 966| 122.00| 14.32| 261 76| 137 799
Maxi 167.00 8.56| 2.98 6.2 8.1| 1112] 126.00| 15.74| 2.65 78| 15.6 937
Parcelles 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2
. PINO OIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Régionales
e Acid p q alig Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. Kxxx Sucre*  Acid.** pH Tartrig. Malig. Sucre* | Acidité pH Tartrig. | Malig. Kxxx
Moyenne 104.50| 16.95| 2.61 80| 17.1| 1148
Ecart Type 27.58 3.85| 0.16 0.9 3.7 36
Mini 85.00| 14.23| 2.49 73| 145| 1122
Maxi 124.00| 19.67| 2.72 8.6 19.8| 1173
Parcelles 2 2 2 2 2 2
Marsannay / Couchey
vill PINOT NOIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
llages
2 Sucre*  Acid.** pH Tartrig. Malig. Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. [z Sucre*  Acid.** pH  Tartrig. Maliq. Sucre* | Acidité pH | Tartrig. | Maliq. [
Moyenne 165.00 8.42| 3.07 6.2 78| 1150| 123.00| 12.81| 2.85 7.2 13.2| 1146
Ecart Type 16.97 0.28 0.1 0.6 180
Mini 153.00 8.22| 3.07 6.1 73| 1023 123.00| 12.81| 2.85 7.2 13.2| 1146
Maxi 177.00 8.62| 3.07 6.3 8.2| 1277] 123.00| 12.81| 2.85 7.2 13.2| 1146
Parcelles 2 2 2 2 2 2 1 1 1 1 1 1
*:engll **: en g/l H2S04 K *** : potassium en mg/l Observatoire du Millésime - BIVB




MATURATION DU RAISIN EN COTE D'OR

Prélevement du 30/08/2021

Meursault
Premiers PINO OIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Crus e Acid D g q Sucre* | Acidité | pH | Tartrig. | Maliq. | K*** Acid*  pH  Tartrig. Malig. Sucre* | Acidité | pH | Tartrig. | Maliq. | K**
Moyenne 173.00 7.35| 3.06 5.7 6.7| 1113| 154.00 9.63| 2.85 6.8 8.7 957
Ecart Type
Mini 173.00 7.35| 3.06 5.7 6.7| 1113| 154.00 9.63| 2.85 6.8 8.7 957
Maxi 173.00 7.35| 3.06 5.7 6.7| 1113| 154.00 9.63| 2.85 6.8 8.7 957
Parcelles 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1
- PINO R CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Ilages
¢ e Acid p q q Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. [z Sucre* pH  Tartrig. Maliq. Sucre* | Acidité pH | Tartrig. | Maliq. [
Moyenne 145.33| 11.07| 2.82 7.1 104 915
Ecart Type 8.50 1.26| 0.05 0.4 1.6 170
Mini 137.00 9.62| 2.76 6.8 8.7 743
Maxi 154.00| 11.92| 2.86 75| 11.8| 1082
Parcelles 3 3 3 3 3 3
Monthélie
Vil PINO R CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
llages
2 e Acid p q q Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. Kxxx Acid.** pH Tartrig. Malig. Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. K*xx
Moyenne 160.00 8.57| 297 6.0 8.1| 1022
Ecart Type
Mini 160.00 8.57| 297 6.0 8.1| 1022
Maxi 160.00 8.57| 297 6.0 8.1| 1022
Parcelles 1 1 1 1 1 1
Nuits St Georges
Premiers PINOT NOIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Crus Sucre*  Acid.** pH Tartriq. Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. [z Sucre*  Acid.** pH  Tartrig. Maliq. Sucre* | Acidité pH | Tartrig. | Maliq. [
Moyenne 169.50 7.46| 3.05 5.9 6.7| 1029
Ecart Type 6.36 0.27| 0.02 0.1 0.3 16
Mini 165.00 7.27| 3.04 5.8 6.5| 1017
Maxi 174.00 7.65| 3.07 5.9 6.9| 1040
Parcelles 2 2 2 2 2 2
*:engll **: en g/l H2S04 K *** : potassium en mg/l Observatoire du Millésime - BIVB




MATURATION DU RAISIN EN COTE D'OR

Prélevement du 30/08/2021

. PINO OIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Régionales
e d p q q Acidité pH Tartriq. pH  Tartrig. Maliq. Sucre* | Acidité pH | Tartrig. | Maliq. Koxx*
Moyenne 166.00 8.60| 3.01 6.1 8.1 963
Ecart Type
Mini 166.00 8.60| 3.01 6.1 8.1 963
Maxi 166.00 8.60| 3.01 6.1 8.1 963
Parcelles 1 1 1 1 1 1
villages PINO OIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
e d p q q Acidité pH Tartriq. pH  Tartrig. Maliq. Sucre* | Acidité pH | Tartrig. | Maliq. [
Moyenne 166.00 7.88| 3.06 6.1 75| 1064
Ecart Type 3.61 0.72| 0.07 0.3 0.9 143
Mini 163.00 7.12| 3.02 5.7 6.4 911
Maxi 170.00 8.56| 3.14 6.3 8.2| 1193
Parcelles 3 3 3 3 3 3
Pernand Vergelesses
Premiers PINO OIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Crus e d 0 q q Acidité pH Tartriq. pH  Tartrig. Maliq. Sucre* | Acidité pH | Tartrig. | Maliq. Koxx*
Moyenne 172.00 7.30| 3.05 5.7 6.5| 1051
Ecart Type
Mini 172.00 7.30| 3.05 5.7 6.5| 1051
Maxi 172.00 7.30| 3.05 5.7 6.5| 1051
Parcelles 1 1 1 1 1 1
. PINO OIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Régionales
e d p q q Acidité pH Tartriq. pH  Tartrig. Maliq. Sucre* | Acidité pH | Tartrig. | Maliq. [
Moyenne 115.00| 14.96| 2.58 7.8| 14.2| 1001
Ecart Type
Mini 115.00| 14.96| 2.58 7.8| 14.2| 1001
Maxi 115.00 | 14.96| 2.58 7.8 142 1001
Parcelles 1 1 1 1 1 1

*:engll

**: en g/l H2SO4

K ***: potassium en mg/l

Observatoire du Millésime - BIVB




MATURATION DU RAISIN EN COTE D'OR

Prélevement du 30/08/2021

villages PINO OIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
e Acid p artrig alig Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. Kxxx Sucre*  Acid.** pH Tartrig. Malig. Sucre* | Acidité pH Tartrig. | Malig. K*xx
Moyenne 157.67 8.39| 296 6.4 7.6| 1004
Ecart Type 6.43 0.36| 0.06 0.2 0.4 144
Mini 153.00 8.02| 290 6.2 7.2 841
Maxi 165.00 8.73| 3.01 6.5 8.0| 1114
Parcelles 3 3 3 3 3 3

Premeaux Prissey

. PINO OIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Régionales
e Acid p artriq aliq Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. [z Sucre*  Acid.** pH  Tartrig. Maliq. Sucre* | Acidité pH | Tartrig. | Maliq. [
Moyenne 164.00 7.86| 3.07 6.1 7.3 1093
Ecart Type 1.41 0.62| 0.04 0.1 1.1 197
Mini 163.00 7.42| 3.04 6.0 6.6 953
Maxi 165.00 8.30| 3.10 6.2 8.1| 1232
Parcelles 2 2 2 2 2 2
villages PINO OIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
e Acid p artrig alig Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. Kxxx Sucre*  Acid.** pH Tartrig. Malig. Sucre* | Acidité pH Tartrig. | Malig. Kxxx
Moyenne 161.00 8.12| 3.09 6.2 7.8| 1173
Ecart Type 7.07 0.74| 0.01 0.2 0.9 145
Mini 156.00 7.60| 3.09 6.0 7.1| 1070
Maxi 166.00 8.64| 3.10 6.3 84| 1275
Parcelles 2 2 2 2 2 2
Santenay
Premiers PINOT NOIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Crus pH  Tartrig. Sucre* | Acidité | pH | Tartrig. | Maliq. | K [EESIST-G-eIle Rl o1 = I Ve iaTe MV V[T B Sucre* | Acidité | pH | Tartriq. | Maliq. | K***
Moyenne 165.50 8.52| 3.02 6.3 8.0| 1048, 107.00| 14.14| 2.75 79| 141| 1299
Ecart Type 3.54 0.28| 0.03 0.2 0.4 192
Mini 163.00 8.32| 3.00 6.1 7.7 912| 107.00| 14.14| 2.75 79| 141| 1299
Maxi 168.00 8.72| 3.04 6.4 8.3| 1183| 107.00| 14.14| 2.75 79| 141| 1299
Parcelles 2 2 2 2 2 2 1 1 1 1 1 1

*:engll **: en g/l H2S04 K *** : potassium en mg/l /]-_3) Observatoire du Millésime - BIVB



MATURATION DU RAISIN EN COTE D'OR

Prélevement du 30/08/2021

vill PINO R CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
llages
2 e d p q alig Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. Kxxx Sucre*  Acid.** pH Tartrig. Malig. Sucre* | Acidité pH Tartrig. | Malig. K*xx
Moyenne 158.00 8.11| 2.97 6.3 7.5 709| 124.00| 12.62| 2.82 75| 12.3| 1095
Ecart Type 5.66 0.42| 0.01 0.1 0.4 179
Mini 154.00 781 2.96 6.2 7.2 582| 124.00| 12.62| 2.82 75| 12.3| 1095
Maxi 162.00 8.40| 2.98 6.3 7.7 835| 124.00| 12.62| 2.82 75| 12.3| 1095
Parcelles 2 2 2 2 2 2 1 1 1 1 1 1
Vosne Romanée
PINO R CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Grands Crus
e d p q aliq Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. [z Sucre*  Acid.** pH  Tartrig. Maliq. Sucre* | Acidité pH | Tartrig. | Maliq. [
Moyenne 170.00 8.75| 3.04 6.3 8.2| 1173
Ecart Type 1.41 0.72| 0.11 0.1 0.6 260
Mini 169.00 8.24| 297 6.2 7.8 989
Maxi 171.00 9.26| 3.12 6.4 8.6| 1356
Parcelles 2 2 2 2 2 2
Premiers PINO R CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Crus e d D g aliq Sucre* | Acidité | pH | Tartrig. | Maliq. | K*** Sucre* Acid**  pH  Tartrig. Malig. Sucre* | Acidité | pH | Tartriq. | Malig. | K**
Moyenne 171.00 8.19| 3.08 6.0 78| 1135
Ecart Type 3.61 0.53| 0.05 0.3 0.8 168
Mini 168.00 7.73| 3.03 5.7 7.1 941
Maxi 175.00 8.77| 3.11 6.2 8.7| 1243
Parcelles 3 3 3 3 3 3
- PINO R CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Ilages
¢ e d p q aliq Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. [z Sucre*  Acid.** pH  Tartrig. Maliq. Sucre* | Acidité pH | Tartrig. | Maliq. [
Moyenne 176.00 7.29| 3.09 5.7 6.5 996
Ecart Type 4.76 0.56| 0.03 0.8 136
Mini 171.00 6.86| 3.04 5.7 6.0 853
Maxi 181.00 8.09| 3.12 5.7 7.7| 1181
Parcelles 4 4 4 4 4 4
*:engll **: en g/l H2S04 K *** : potassium en mg/l Observatoire du Millésime - BIVB




