MATURATION DU RAISIN EN COTE D'OR

Prélevement du 02/09/2021

Arcenant
Hautes PINOT NOIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Cor\tlﬁ‘?tge e Acid p q alig Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. Kxxx Acid.** pH Tartrig. Malig. Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. K*xx
Moyenne 168.00 9.78| 2.88 6.8 9.1 851
Ecart Type
Mini 168.00 9.78| 2.88 6.8 9.1 851
Maxi 168.00 9.78| 2.88 6.8 9.1 851
Parcelles 1 1 1 1 1 1
Auxey Duresses
Premiers PINOT NOIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Crus Sucre*  Acid.** pH Tartrig. Malig. Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. [z Sucre* pH  Tartrig. Maliq. Sucre* | Acidité pH | Tartrig. | Maliq. [
Moyenne 175.00 7.33| 3.06 5.8 6.5| 1183
Ecart Type
Mini 175.00 7.33| 3.06 5.8 6.5| 1183
Maxi 175.00 7.33| 3.06 5.8 6.5| 1183
Parcelles 1 1 1 1 1 1
. PINO OIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Régionales
e Acid p q alig Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. Kxxx Acid.** pH Tartrig. Malig. Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. K*xx
Moyenne 158.00 | 10.45| 2.92 6.6 9.9 987
Ecart Type
Mini 158.00 | 10.45| 2.92 6.6 9.9 987
Maxi 158.00| 10.45| 2.92 6.6 9.9 987
Parcelles 1 1 1 1 1 1
vill PINOT NOIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Ilages
2 pH Tartrig. Malig. Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. [z Sucre* pH  Tartrig. Maliq. Sucre* | Acidité pH | Tartrig. | Maliq. [
Moyenne 161.00 7.82| 294 6.8 7.1 844| 157.00 9.58| 2.82 6.7 8.3 686
Ecart Type
Mini 161.00 7.82| 294 6.8 7.1 844 | 157.00 9.58| 2.82 6.7 8.3 686
Maxi 161.00 782 294 6.8 7.1 844 | 157.00 9.58| 2.82 6.7 8.3 686
Parcelles 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1
*:engll **: en g/l H2S04 K *** : potassium en mg/l Observatoire du Millésime - BIVB




MATURATION DU RAISIN EN COTE D'OR

Prélevement du 02/09/2021

Beaune
i PINO OIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Créemants
e Acid p artrig alig Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. Kxxx Acid.** pH Tartrig. Malig. Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. K*xx

Moyenne 165.00 8.41| 3.01 6.3 8.0/ 1071] 160.00 9.32| 287 6.8 8.3 943
Ecart Type 11.31 2.09| 0.01 0.4 29 346 25.46 254 011 3.1 69
Mini 157.00 6.93| 3.01 6.0 5.9 826 | 142.00 753 279 6.8 6.1 894
Maxi 173.00 9.88| 3.02 6.5/ 10.0| 1316, 178.00| 11.12| 2.94 6.8| 105 991
Parcelles 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2

Chambolle Musigny

e Es PINOT NOIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Sucre*  Acid.** pH Tartriq. Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. [z Sucre* pH  Tartrig. Maliq. Sucre* | Acidité pH | Tartrig. | Maliq. [
Moyenne 186.00 6.37| 3.13 6.3 5.2| 1077
Ecart Type
Mini 186.00 6.37| 3.13 6.3 5.2| 1077
Maxi 186.00 6.37| 3.13 6.3 5.2| 1077
Parcelles 1 1 1 1 1 1
Premiers PINO OIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Crus e Acid D artrig aliq Sucre* | Acidité | pH | Tartrig. | Maliq. | K*** Acid*  pH  Tartrig. Malig. Sucre* | Acidité | pH | Tartrig. | Maliq. | K**
Moyenne 171.00 6.65| 3.09 6.5 58| 1235
Ecart Type
Mini 171.00 6.65| 3.09 6.5 58| 1235
Maxi 171.00 6.65| 3.09 6.5 58| 1235
Parcelles 1 1 1 1 1 1
o PINOT NOIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Régionales
pH Tartriq. Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. [z Sucre* pH  Tartrig. Maliq. Sucre* | Acidité pH | Tartrig. | Maliq. [
Moyenne 175.50 6.88| 3.03 6.3 59| 1034
Ecart Type 10.61 0.69| 0.06 0.1 0.8 166
Mini 168.00 6.39| 2.99 6.2 5.3 916
Maxi 183.00 7.36| 3.07 6.4 6.5| 1151
Parcelles 2 2 2 2 2 2

*:engll **: en g/l H2S04 K *** : potassium en mg/l /]-_3) Observatoire du Millésime - BIVB



MATURATION DU RAISIN EN COTE D'OR

Prélevement du 02/09/2021

villages PINO OIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
e Acid p artrig alig Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. Kxxx Sucre*  Acid.** pH Tartrig. Malig. Sucre* | Acidité pH Tartrig. | Malig. K*xx
Moyenne 184.00 6.47| 3.16 6.5 54| 1339
Ecart Type
Mini 184.00 6.47| 3.16 6.5 54| 1339
Maxi 184.00 6.47| 3.16 6.5 54| 1339
Parcelles 1 1 1 1 1 1

Chassagne Montrachet

PINO OIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Grands Crus
e Acid p artriq aliq Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. [z Sucre*  Acid.** pH  Tartrig. Maliq. Sucre* | Acidité pH | Tartrig. | Maliq. [
Moyenne 160.00| 10.04| 2.86 6.6 9.1 925
Ecart Type
Mini 160.00| 10.04| 2.86 6.6 9.1 925
Maxi 160.00 | 10.04| 2.86 6.6 9.1 925
Parcelles 1 1 1 1 1 1
Premiers PINO OIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Crus e Acid D artrig aliq Sucre* | Acidité | pH | Tartrig. | Malig. | K** Sucre* Acid**  pH  Tartrig. Malig. Sucre* | Acidité | pH | Tartriq. | Malig. | K**
Moyenne 153.00 9.83| 292 6.5 9.1| 1098
Ecart Type 8.49 1.41| 0.06 0.3 1.8 48
Mini 147.00 8.83| 287 6.3 7.8| 1064
Maxi 159.00| 10.83| 2.96 6.7| 10.4| 1132
Parcelles 2 2 2 2 2 2
. PINO OIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Régionales
e Acid p artriq aliq Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Maliq. [z Sucre*  Acid.** pH  Tartrig. Maliq. Sucre* | Acidité pH | Tartrig. | Maliq. [
Moyenne 175.00 7.70| 2.95 6.7 6.5| 1079
Ecart Type
Mini 175.00 7.70| 2.95 6.7 6.5| 1079
Maxi 175.00 7.70| 2.95 6.7 6.5| 1079
Parcelles 1 1 1 1 1 1

*:engll **: en g/l H2S04 K *** : potassium en mg/l @ Observatoire du Millésime - BIVB



MATURATION DU RAISIN EN COTE D'OR

Prélevement du 02/09/2021

vill O OIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
llages
2 e d p q alig Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. Kxxx Sucre*  Acid.** pH Tartrig. Malig. Sucre* | Acidité pH Tartrig. | Malig. K*xx
Moyenne 170.00 7.72| 3.01 6.9 7.1| 1072| 167.00 8.50| 292 6.4 7.6 1090
Ecart Type 8.49 0.09| 0.05 0.6 0.1 245
Mini 170.00 7.72| 3.01 6.9 7.1| 1072| 161.00 8.44| 2.89 6.0 7.5 916
Maxi 170.00 7.72| 3.01 6.9 71| 1072 173.00 8.57| 2.96 6.8 7.7 1263
Parcelles 1 1 1 1 1 1 2 2 2 2 2 2
Chorey les Beaune
. PINO OIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Régionales
e d p q q Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. [z Sucre*  Acid.** pH  Tartrig. Maliq. Sucre* | Acidité pH | Tartrig. | Maliq. [
Moyenne 180.00 7.32| 3.02 6.5 6.4 903 164.00 7.47| 2.88 7.3 5.9 657
Ecart Type
Mini 180.00 7.32| 3.02 6.5 6.4 903 164.00 7.47| 2.88 7.3 5.9 657
Maxi 180.00 7.32| 3.02 6.5 6.4 903 164.00 7.47| 2.88 7.3 5.9 657
Parcelles 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1
vill O OIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
llages
2 e d p q q Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. Kxxx Sucre*  Acid.** pH Tartrig. Malig. Sucre* | Acidité pH Tartrig. | Malig. Kxxx
Moyenne 180.33 6.72| 3.04 6.4 5.6 957
Ecart Type 7.51 0.86| 0.04 0.3 1.3 329
Mini 176.00 5.97| 3.02 6.1 45 640
Maxi 189.00 7.65| 3.09 6.7 7.0 1297
Parcelles 3 3 3 3 3 3
Comblanchien
vill PINOT NOIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Ilages
2 pH Tartriq. Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. [z Sucre*  Acid.** pH  Tartrig. Maliq. Sucre* | Acidité pH | Tartrig. | Maliq. [
Moyenne 158.50 8.60| 3.08 7.0 85| 1240
Ecart Type 4.95 0.54 0.3 0.7 156
Mini 155.00 8.22| 3.08 6.8 8.0 1130
Maxi 162.00 8.98| 3.08 7.2 9.0| 1350
Parcelles 2 2 2 2 2 2
*:engll **: en g/l H2S04 K *** : potassium en mg/l Observatoire du Millésime - BIVB




MATURATION DU RAISIN EN COTE D'OR

Prélevement du 02/09/2021

Corgoloin

. PINO OIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE

Régionales

e Acid p artrig q Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. Kxxx Acid.** pH Tartrig. Malig. Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. K*xx

Moyenne 179.00 6.65| 3.05 6.4 5.5 933
Ecart Type
Mini 179.00 6.65| 3.05 6.4 5.5 933
Maxi 179.00 6.65| 3.05 6.4 55 933
Parcelles 1 1 1 1 1 1

villages PINO OIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE

e Acid p artriq q Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. [z Sucre* pH  Tartrig. Maliq. Sucre* | Acidité pH | Tartrig. | Maliq. [

Moyenne 177.25 7.40| 3.03 6.5 6.5| 1047
Ecart Type 6.70 0.33| 0.04 0.2 0.4 83
Mini 170.00 7.14| 297 6.2 6.2 926
Maxi 186.00 7.84| 3.06 6.7 70| 1114
Parcelles 4 4 4 4 4 4
Magny les Villers

Hautes PINOT NOIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE

Cgézzgg e Acid p artrig q Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. Kxxx Acid.** pH Tartrig. Malig. Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. K*xx
Moyenne 166.50 8.91| 296 6.3 84| 1019| 145.00| 12.41| 2.69 7.1 116 789
Ecart Type 4.95 1.09| 0.07 0.5 1.1 86 8.49 1.21| 0.04 0.1 1.3 30
Mini 163.00 8.14| 291 6.0 7.7 958| 139.00| 11.55| 2.66 7.1 10.7 767
Maxi 170.00 9.68| 3.01 6.7 9.2| 1080, 151.00| 13.26| 2.71 72| 126 810
Parcelles 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2

Hautes PINOT NOIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE

Cﬁ,\tlﬁ?tge Sucre*  Acid.** pH Tartriq. Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. [z Sucre* pH  Tartrig. Maliq. Sucre* | Acidité pH | Tartrig. | Maliq. [
Moyenne 176.00 761 311 6.5 71| 1344
Ecart Type
Mini 176.00 761 311 6.5 71| 1344
Maxi 176.00 761 311 6.5 7.1| 1344
Parcelles 1 1 1 1 1 1
*:engll **: en g/l H2S04 K *** : potassium en mg/l Observatoire du Millésime - BIVB




MATURATION DU RAISIN EN COTE D'OR

Prélevement du 02/09/2021

. PINO OIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE

Régionales

e Acid p artrig alig Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. Kxxx pH Tartrig. Malig. Sucre* | Acidité pH Tartrig. | Malig. K*xx
Moyenne 14250 | 11.26| 2.75 6.8| 10.8 999
Ecart Type 12.02 1.20| 0.08 0.5 1.1 87
Mini 134.00| 10.41| 2.69 6.4| 10.0 937
Maxi 151.00| 12.11| 2.81 71| 11.5| 1060
Parcelles 2 2 2 2 2 2

Marsannay / Couchey

villages PINO OIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
e Acid p artriq aliq Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. [z Sucre* pH  Tartrig. Maliq. Sucre* | Acidité pH | Tartrig. | Maliq. [
Moyenne 175.50 7.85| 3.10 6.9 7.0| 1132| 136.00| 11.66| 2.83 6.9| 11.5| 1278
Ecart Type 19.09 0.59| 0.03 0.3 1.0 148
Mini 162.00 7.43| 3.08 6.7 6.3| 1027| 136.00| 11.66| 2.83 6.9| 11.5| 1278
Maxi 189.00 8.27| 3.12 7.1 7.7| 1236| 136.00| 11.66| 2.83 6.9 11.5| 1278
Parcelles 2 2 2 2 2 2 1 1 1 1 1 1
Meursault
Premiers PINO OIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Crus e Acid D artrig aliq Sucre* | Acidité | pH | Tartrig. | Maliq. | K*** Acid*  pH  Tartrig. Malig. Sucre* | Acidité | pH | Tartrig. | Maliq. | K**
Moyenne 179.00 6.67| 3.13 5.9 6.1| 1298| 164.00 8.78| 297 6.3 7.9| 1005
Ecart Type 8.49 0.62| 0.14 0.2 0.2 106
Mini 179.00 6.67| 3.13 5.9 6.1| 1298| 158.00 8.34| 287 6.1 7.8 930
Maxi 179.00 6.67| 3.13 5.9 6.1| 1298| 170.00 9.21| 3.07 6.4 8.1| 1080
Parcelles 1 1 1 1 1 1 2 2 2 2 2 2
Régionales PINOT NOIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Sucre*  Acid.** pH Tartrig. Malig. Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. [z Sucre* pH  Tartrig. Maliq. Sucre* | Acidité pH | Tartrig. | Maliq. [
Moyenne 166.00 8.99| 2187 6.3 7.8 720
Ecart Type
Mini 166.00 8.99| 2187 6.3 7.8 720
Maxi 166.00 8.99| 287 6.3 7.8 720
Parcelles 1 1 1 1 1 1

*:engll **: en g/l H2S04 K *** : potassium en mg/l /]-_3) Observatoire du Millésime - BIVB



MATURATION DU RAISIN EN COTE D'OR

Prélevement du 02/09/2021

villages PINO OIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
e Acid p artrig alig Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. Kxxx pH Tartrig. Malig. Sucre* | Acidité pH Tartrig. | Malig. K*xx
Moyenne 154.00 9.95| 281 6.7 8.9 823
Ecart Type 9.54 1.48| 0.08 0.5 1.5 130
Mini 148.00 8.30| 274 6.2 7.2 707
Maxi 165.00| 11.15| 2.89 7.1 10.2 964
Parcelles 3 3 3 3 3 3
Nantoux
Hautes PINO OIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Clg);zzr?ee e Acid p artriq aliq Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. [z Sucre* pH  Tartrig. Maliq. Sucre* | Acidité pH | Tartrig. | Maliq. [
Moyenne 180.00 8.61| 3.06 7.2 78| 1183| 138.00| 12.42| 2.73 83| 11.6| 1030
Ecart Type
Mini 180.00 8.61| 3.06 7.2 78| 1183| 138.00| 12.42| 2.73 83| 11.6| 1030
Maxi 180.00 8.61| 3.06 7.2 7.8| 1183| 138.00| 12.42| 2.73 83| 11.6| 1030
Parcelles 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1
. PINO OIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Régionales
e Acid p artrig alig Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. Kxxx Acid.** pH Tartrig. Malig. Sucre* | Acidité pH Tartrig. | Malig. Kxxx
Moyenne 174.00 7.79| 3.00 7.0 6.6 965
Ecart Type
Mini 174.00 7.79| 3.00 7.0 6.6 965
Maxi 174.00 7.79| 3.00 7.0 6.6 965
Parcelles 1 1 1 1 1 1
Nuits St Georges
Premiers PINOT NOIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Crus Sucre*  Acid.** pH Tartriq. Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. [z Sucre* pH  Tartrig. Maliq. Sucre* | Acidité pH | Tartrig. | Maliq. [
Moyenne 175.50 7.04| 3.09 6.7 6.1 1047
Ecart Type 6.36 0.38| 0.02 0.2 0.3 21
Mini 171.00 6.77| 3.07 6.5 59| 1032
Maxi 180.00 7.31] 3.10 6.8 6.3| 1061
Parcelles 2 2 2 2 2 2

*:engll **: en g/l H2S04 K *** : potassium en mg/l /]-_3) Observatoire du Millésime - BIVB



MATURATION DU RAISIN EN COTE D'OR

Prélevement du 02/09/2021

Réai I PINO OIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
egionales
e e Acid p q alig Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. Kxxx Sucre*  Acid.** pH Tartrig. Malig. Sucre* | Acidité pH Tartrig. | Malig. K*xx
Moyenne 177.00 7.65| 3.00 6.7 6.6 860
Ecart Type
Mini 177.00 7.65| 3.00 6.7 6.6 860
Maxi 177.00 7.65| 3.00 6.7 6.6 860
Parcelles 1 1 1 1 1 1
- PINO OIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Ilages
¢ e Acid p q aliq Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Maliq. [z Sucre*  Acid.** pH  Tartrig. Maliq. Sucre* | Acidité pH | Tartrig. | Maliq. [
Moyenne 175.33 7.23| 3.07 6.5 6.6| 1078
Ecart Type 6.03 0.89| 0.08 0.3 1.0 223
Mini 169.00 6.66| 3.02 6.2 5.9 822
Maxi 181.00 8.26| 3.16 6.7 7.8| 1233
Parcelles 3 3 3 3 3 3
Pernand Vergelesses
Premiers PINO OIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Crus e Acid D artrig aliq Sucre* | Acidité | pH | Tartrig. | Malig. | K** Sucre* Acid**  pH  Tartrig. Malig. Sucre* | Acidité | pH | Tartriq. | Malig. | K**
Moyenne 179.00 7.04| 3.06 6.3 6.0 1057
Ecart Type
Mini 179.00 7.04| 3.06 6.3 6.0| 1057
Maxi 179.00 7.04| 3.06 6.3 6.0| 1057
Parcelles 1 1 1 1 1 1
- PINO OIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Ilages
¢ e Acid p q aliq Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Maliq. [z Sucre*  Acid.** pH  Tartrig. Maliq. Sucre* | Acidité pH | Tartrig. | Maliq. [
Moyenne 162.50 8.16| 2.98 6.6 75| 1021
Ecart Type 8.23 1.48| 0.07 0.2 1.7 129
Mini 153.00 6.97| 292 6.4 6.2 836
Maxi 173.00| 10.33| 3.08 6.8| 10.0| 1129
Parcelles 4 4 4 4 4 4
Pommard
*:engll **: en g/l H2S04 K *** : potassium en mg/l Observatoire du Millésime - BIVB




MATURATION DU RAISIN EN COTE D'OR

Prélevement du 02/09/2021

Premiers PINOT NOIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Crus e Acid D artrig aliq Sucre* | Acidité | pH | Tartrig. | Maliq. | K*** (STUToT (=AY Yo o I o) = I - Vo ( (o PR V= [T P Gl  Sucre* | Acidité | pH | Tartrig. | Maliq. | K**
Moyenne 182.67 730 3.14 6.6 6.7| 1207
Ecart Type 3.21 0.18| 0.03 0.2 0.2 97
Mini 179.00 7.14) 3.12 6.4 6.6| 1127
Maxi 185.00 7.49| 3.17 6.8 69| 1314
Parcelles 3 3 3 3 3 3
. PINO OIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Régionales
e Acid p artriq aliq Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. [z Sucre*  Acid.** pH  Tartrig. Maliq. Kx* Sucre* | Acidité pH | Tartrig. | Maliq. [
Moyenne 188.50 7.32| 3.10 6.5 6.3| 1116| 155.00 9.54| 284 7.6 8.6 871| 166.00 6.40| 3.02 6.7 5.2 874| 161.00| 10.07| 2.83 7.6 9.0 731
Ecart Type 6.36 0.26| 0.03 0.1 0.7 185
Mini 184.00 7.14| 3.08 6.4 5.8 985| 155.00 9.54| 284 7.6 8.6 871| 166.00 6.40| 3.02 6.7 5.2 874| 161.00| 10.07| 2.83 7.6 9.0 731
Maxi 193.00 751 3.12 6.5 6.8| 1247| 155.00 9.54| 284 7.6 8.6 871| 166.00 6.40| 3.02 6.7 5.2 874| 161.00| 10.07| 2.83 7.6 9.0 731
Parcelles 2 2 2 2 2 2 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1
villages PINOT NOIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
pH Tartriq. Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. Kxxx Sucre*  Acid.** pH Tartrig. Malig. Kxxx Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. K*xx
Moyenne 185.00 6.41| 3.07 6.5 5.4 871
Ecart Type
Mini 185.00 6.41| 3.07 6.5 54 871
Maxi 185.00 6.41| 3.07 6.5 54 871
Parcelles 1 1 1 1 1 1

Premeaux Prissey

. PINO OIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Régionales
e Acid p artriq aliq Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. [z Sucre*  Acid.** pH  Tartrig. Maliq. Kx* Sucre* | Acidité pH | Tartrig. | Maliq. [

Moyenne 174.00 6.97| 3.13 6.5 6.5| 1197

Ecart Type 0.15| 0.06 0.1 0.8 286

Mini 174.00 6.87| 3.09 6.4 5.9 994

Maxi 174.00 7.08| 3.18 6.6 7.0| 1399

Parcelles 2 2 2 2 2 2

*:engll **: en g/l H2S04 K *** : potassium en mg/l /]-_3) Observatoire du Millésime - BIVB



MATURATION DU RAISIN EN COTE D'OR

Prélevement du 02/09/2021

vill PINO OIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
llages
2 e Acid p q alig Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. Kxxx pH Tartrig. Malig. Sucre* | Acidité pH Tartrig. | Malig. K*xx
Moyenne 174.00 6.96| 3.11 6.6 6.4| 1125
Ecart Type 4.24 0.21| 0.04 0.1 0.4 257
Mini 171.00 6.81| 3.08 6.5 6.1 943
Maxi 177.00 711 3.13 6.7 6.7| 1306
Parcelles 2 2 2 2 2 2
Saint Aubin
Premiers O OIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Crus e Acid D q alig Sucre* | Acidité | pH | Tartrig. | Maliq. | K*** Sucre* pH  Tartrig. Malig. Sucre* | Acidité | pH | Tartrig. | Maliq. | K***
Moyenne 182.00 6.79| 3.15 6.8 6.0 1286| 153.60 9.50| 2.87 7.8 8.5 813
Ecart Type 4.34 0.94| 0.02 0.2 1.1 71
Mini 182.00 6.79| 3.15 6.8 6.0 1286| 149.00 8.56| 2.85 7.6 7.4 703
Maxi 182.00 6.79| 3.15 6.8 6.0| 1286| 158.00| 10.61| 2.90 8.1 9.9 885
Parcelles 1 1 1 1 1 1 5 5 5 5 5 5
vill O OIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
llages
2 e Acid p q alig Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. Kxxx Acid.** pH Tartrig. Malig. Sucre* | Acidité pH Tartrig. | Malig. Kxxx
Moyenne 146.00 9.87| 2.89 7.8 9.3 922
Ecart Type
Mini 146.00 9.87| 2.89 7.8 9.3 922
Maxi 146.00 9.87| 2.89 7.8 9.3 922
Parcelles 1 1 1 1 1 1
Savigny les Beaune
Premiers PINOT NOIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Crus Sucre*  Acid.** pH Tartrig. Malig. Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. [z Sucre* pH  Tartrig. Maliq. Sucre* | Acidité pH | Tartrig. | Maliq. [
Moyenne 181.00 7.12| 3.12 6.3 6.4 1332
Ecart Type
Mini 181.00 7.12| 3.12 6.3 6.4 1332
Maxi 181.00 712 3.12 6.3 6.4| 1332
Parcelles 1 1 1 1 1 1
*:engll : en g/l H2S04 K *** : potassium en mg/l Observatoire du Millésime - BIVB




MATURATION DU RAISIN EN COTE D'OR

Prélevement du 02/09/2021

. PINO OIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Régionales
e Acid p artrig alig Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. Kxxx Sucre*  Acid.** pH Tartrig. Malig. Sucre* | Acidité pH Tartrig. | Malig. K*xx
Moyenne 177.00 7.44| 3.06 6.7 6.4| 1058
Ecart Type
Mini 177.00 7.44| 3.06 6.7 6.4| 1058
Maxi 177.00 7.44| 3.06 6.7 6.4 1058
Parcelles 1 1 1 1 1 1
Villages PINO OIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
e Acid p artriq aliq Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Maliq. [z Sucre*  Acid.** pH  Tartrig. Maliq. Sucre* | Acidité pH | Tartrig. | Maliq. [
Moyenne 185.00 6.95| 3.12 6.3 6.1 1299
Ecart Type
Mini 185.00 6.95| 3.12 6.3 6.1 1299
Maxi 185.00 6.95| 3.12 6.3 6.1| 1299
Parcelles 1 1 1 1 1 1

Vosne Romanée

PINO OIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Grands Crus
e Acid p artrig alig Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. Kxxx Sucre*  Acid.** pH Tartrig. Malig. Sucre* | Acidité pH Tartrig. | Malig. Kxxx
Moyenne 176.00 8.03| 3.09 6.1 7.4 1287
Ecart Type 4.24 0.53| 0.12 0.3 0.5 197
Mini 173.00 7.65| 3.01 5.9 7.1 1147
Maxi 179.00 8.40| 3.18 6.3 7.8| 1426
Parcelles 2 2 2 2 2 2
Premiers PINO OIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Crus e Acid p artrig aliq Sucre* | Acidité | pH | Tartrig. | Malig. | K* Sucre* Acid**  pH  Tartrig. Maliqg. Sucre* | Acidité | pH | Tartriq. | Maliq. | K**
Moyenne 177.00 7.94| 3.10 6.8 75| 1152
Ecart Type 4.58 0.17| 0.06 0.1 0.5 105
Mini 173.00 7.78| 3.04 6.7 71| 1064
Maxi 182.00 8.11| 3.15 6.8 8.1| 1268
Parcelles 3 3 3 3 3 3

*:engll **: en g/l H2S04 K *** : potassium en mg/l @ Observatoire du Millésime - BIVB



MATURATION DU RAISIN EN COTE D'OR

Prélevement du 02/09/2021

villages PINO OIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
e Acid a Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. Kxxx Sucre*  Acid.** pH Tartrig. Malig. Kxxx Sucre* | Acidité pH Tartrig. | Malig. K*xx
Moyenne 182.75 6.75| 3.13 6.4 6.0| 1111
Ecart Type 3.20 0.52| 0.03 0.2 0.9 155
Mini 180.00 6.35| 3.08 6.1 53| 1009
Maxi 186.00 7.46| 3.15 6.6 7.3 1341
Parcelles 4 4 4 4 4 4

*:engll **: en g/l H2S04 K *** : potassium en mgl/l /]3) Observatoire du Millésime - BIVB



