
PRELEVEMENTS DU 21 AOUT 2023PRELEVEMENTS DU 21 AOUT 2023
Valeurs et évolutions moyennes (depuis le 17 août) - 100 parcelles prélevées

Sucres
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ChardonnayChardonnay

Côte de Beaune :Côte de Beaune : Hautes Côtes de Beaune :Hautes Côtes de Beaune :

Pinot NoirPinot Noir

Côte de Beaune :Côte de Beaune : Hautes Côtes de Beaune :Hautes Côtes de Beaune :

Côte de Nuits :Côte de Nuits : Hautes Côtes de Nuits :Hautes Côtes de Nuits :

MATURITE CÔTE-D'OR

171171
+19*

5,45,4
-1,7*

146146 7,37,3

168168
+23*

5,65,6
-1,2*

152152 6,96,9

163163 5,95,9 150150
+13*

6,86,8
-2,1*

En résumé

Retrouvez les prévisions météo sur Extranet (CITVB – 6 rue du 16ème Chasseurs – 21200 Beaune)© BIVB / Pôle Technique & Qualité

* : Les évolutions présentées ne concernent que les parcelles prélevées les 17 et 21 août (quelques parcelles

Les contrôles de maturité doivent s'intensiDer aDn de suivre plus précisément l'évolution de la maturation et surveiller également l'état sanitaireLes contrôles de maturité doivent s'intensiDer aDn de suivre plus précisément l'évolution de la maturation et surveiller également l'état sanitaire
des parcelles, notamment sur Pinot Noir.des parcelles, notamment sur Pinot Noir.

PROCHAIN NUMÉRO LE VENDREDI 25 AOÛT 2023

Les fortes chaleurs de ces derniers jours ont permis une évolution relativement bonne de la maturation. En
effet, des températures supérieures aux normales permettent une progression plus rapide des paramètres de

la maturité. Mais, si elles sont trop élevées, généralement au-delà de 34/35 °C, il y a un blocage de la maturation car la plante ferme
ses stomates aDn de limiter sa transpiration et la photosynthèse, donc la maturation, s'arrête temporairement. C'est donc à double
tranchant ! Ce premier prélèvement permet de constater des écarts de maturité importants entre les parcelles avec des écarts sur les
teneurs en sucres de 54 g/l en moyenne. Les conditions météorologiques actuelles vont se poursuivre dans les prochains jours
avant l'arrivée d'orages en fin de semaine et une chute assez brutale des températures.
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En collaboraƟon avec la Chambre d’Agriculture de Côte-d’Or, un point de           
situaƟon sanitaire sera fait chaque semaine dans le bulleƟn du mardi. 

En direct du vignoble  

PЉЏЌЌЃЎЏЌϿ ЁЌЃЍϿ ϿЎ PЉЏЌЌЃЎЏЌϿ ϻϽЃϾϿ : A ЍЏЌАϿЃІІϿЌ 

 

ToutesÊlesÊdernièresÊannéesÊontÊétéÊmarquéesÊparÊdesÊétésÊglobalementÊsecsÊàÊtrèsÊsecs,ÊtantÊetÊsiÊbienÊqueÊleÊsujetÊPourrituresÊs’estÊ
largementÊfaitÊoublier.Ê 
 

BotrytisÊ:Ê laÊsituationÊn’estÊpasÊlaÊmêmeÊcetteÊannéeÊsurÊPinotÊNoirÊquiÊprésenteÊsouventÊdesÊgrappesÊcorpulentesÊetÊcompactes.ÊDeÊlaÊ
pourritureÊ enÊ vertÊ aÊ commencéÊ àÊ êtreÊ présenteÊ auÊ seinÊ deÊ celles-ciÊ dèsÊ juinÊ àÊ laÊ faveurÊ desÊ pluiesÊ régulières.Ê CesÊ foyersÊ latentsÊ 
emprisonnésÊ dansÊ lesÊ grappesÊ seÊ sontÊ maintenusÊ jusqu’àÊ maintenantÊ etÊ dansÊ lesÊ parcellesÊ avecÊ uneÊ chargeÊ significativeÊ etÊ unÊ 
entassementÊdeÊgrappesÊimportant,ÊilÊn’estÊpasÊrareÊd’enÊobserver.ÊLeÊtempsÊsecÊactuelÊpermetÊunÊasséchementÊdeÊceux-ci.Ê 
 

CependantÊl’évolutionÊdeÊlaÊmaturitéÊetÊleÊpassageÊpluvio-orageuxÊannoncéÊenÊfinÊdeÊsemaineÊpourraientÊêtreÊàÊl’origineÊd’uneÊprogressionÊ
desÊsymptômesÊàÊpartirÊdeÊlaÊsemaineÊprochaine.Ê 
 

PourritureÊ Acide/DrosophilesÊ : compte-tenuÊ duÊ peuÊ d’informationsÊ exploitablesÊ apportéesÊ parÊ lesÊ piégeagesÊ drosophiles,Ê nousÊ avonsÊ 
arrêtéÊ ceÊ typeÊ deÊ suivisÊ enÊ 2020.Ê EnÊ revanche,Ê notreÊ réseauÊ d’alerteÊ pourritureÊ acide,Ê constituéÊ deÊ parcellesÊ trèsÊ sensiblesÊ estÊ suiviÊ
chaqueÊannéeÊauÊmoisÊd’août.ÊEnÊ l’état,Ê laÊprésenceÊestÊencoreÊ trèsÊ rare.ÊSeulsÊquelquesÊpetitsÊ foyersÊontÊétéÊobservésÊceÊdébutÊdeÊ 
semaineÊsurÊPinotÊnoir.ÊRappelonsÊqueÊceÊtypeÊdeÊpourritureÊseÊdéveloppeÊplutôtÊlorsÊdesÊphasesÊdeÊtempsÊchaudÊetÊsecÊ(vectionÊparÊlesÊ
drosophilesÊcommunes/suzukii quiÊpullulentÊavecÊceÊprofilÊmétéo). 
 
Stratégie :  
UneÊ surveillanceÊ régulièreÊ desÊ parcellesÊ estÊ maintenantÊ impérative.Ê ParticulièrementÊ dansÊ lesÊ vignesÊ àÊ maturitéÊ avancéeÊ etÊ quiÊ 
présententÊdéjàÊdesÊfoyersÊdeÊbotrytisÊouÊdeÊpourritureÊacide.Ê 
 
DansÊlesÊsituationsÊquiÊdeviendraientÊpréoccupantes,ÊuneÊvendangeÊdesÊgrappesÊlesÊplusÊtouchéesÊpourraitÊêtreÊenvisagéeÊpourÊlimiterÊleÊ
développementÊdeÊlaÊmaladie.ÊDansÊceÊcas,ÊonÊévacueraÊlesÊgrappesÊdeÊlaÊparcelle. 
ConcernantÊ lesÊ traitementsÊanti-botrytisÊdeÊ« dernièreÊminute »,ÊnousÊn’avonsÊpasÊdeÊ référencesÊd’efficacitéÊ (fauteÊd’essaisÊ réalisablesÊ
cesÊdernièresÊannées)ÊsurÊdesÊapplicationsÊd’ArmicarbÊouÊdeÊVitisanÊquiÊbénéficientÊaussiÊd’uneÊhomologationÊbotrytisÊavecÊunÊdélaiÊavantÊ
récolteÊtrèsÊcourtÊ(1Êjour).ÊMêmeÊconstatÊsurÊd’autresÊspécialitésÊbiocontrôlesÊduÊtypeÊMévalone,ÊBotector…Ê 
CfÊMémoÊVigneÊpageÊ29ÊpourÊlesÊinformationsÊsurÊcesÊdifférentesÊspécialités.Ê 
LesÊessaisÊqueÊnousÊavionsÊréaliséÊavecÊduÊtalcÊouÊduÊlithothamneÊn’avaientÊenÊrevancheÊpasÊmontréÊd’efficacitéÊbotrytis.Ê 

OЃϾЃЏЇ 
 

DansÊuneÊmajoritéÊdeÊvignes,Ê laÊmaladieÊn’aÊpasÊévoluéÊsurÊgrappesÊetÊ resteÊ trèsÊdiscrèteÊavecÊquelquesÊsymptômesÊsouventÊnoircis.Ê
SeulesÊlesÊsituationsÊtrèsÊattaquéesÊdeÊlongueÊdateÊprésententÊtoujoursÊdeÊl’oïdiumÊblancÊencoreÊactifÊetÊdesÊsymptômesÊréguliersÊsurÊleÊ
feuillage.Ê 

 

MЃІϾЃЉЏ 

 

MalgréÊ lesÊ pluiesÊ régulièresÊ desÊ dernièresÊ semaines,Ê laÊ maladieÊ apparaîtÊ peuÊ présenteÊ dansÊ laÊ majoritéÊ desÊ parcelles.Ê CeciÊ peutÊ 
s’expliquerÊnotammentÊparÊleÊtrèsÊfaibleÊdéveloppementÊfoliaireÊestival.Ê 
SeulesÊquelquesÊparcelles,ÊdéjàÊbienÊ impactéesÊdepuisÊdébutÊ juilletÊmontrentÊactuellementÊunÊaspectÊ terneÊduÊhautÊdeÊfeuillageÊetÊuneÊ
perteÊdeÊrécolteÊparfoisÊsignificative.Ê 
 

Plantations :ÊlorsqueÊl’aoûtementÊcompletÊseraÊatteint,ÊlaÊprotectionÊpourraÊêtreÊstoppée. 

Etat sanitaire 



JϻЏЈЃЍЍϿЍ : BЉЃЍ NЉЃЌ/FІϻАϿЍϽϿЈϽϿ DЉЌШϿ 
 
CelaÊs’estÊconfirméÊauÊcoursÊdeÊl’étéÊ:ÊcetteÊannéeÊlesÊsymptômesÊdeÊjaunissesÊsontÊtrèsÊprésentsÊsurÊChardonnay,ÊdansÊlaÊveineÊdeÊceÊ
quiÊavaitÊétéÊobservéÊenÊ2021. 
 
DansÊleÊdiagnosticÊleÊsymptômeÊleÊplusÊdiscriminantÊestÊl’absenceÊd’aoûtementÊquiÊpeutÊconcernerÊunÊrameauÊjusqu’àÊl’ensembleÊduÊcep. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

LesÊprospectionsÊvontÊcommencerÊenÊdébutÊdeÊsemaineÊprochaineÊetÊs’étalerÊjusqu’àÊdébutÊoctobre.ÊLeÊplanningÊdesÊrendez-vousÊseraÊ
enÊligneÊtrèsÊprochainementÊsurÊleÊsiteÊSTOPÊFLAVESCENCEÊ:Êhttps://www.stop-flavescence-bourgogne.fr/Ê 
N’hésitez pas à consulter le site régulièrement afin de prendre connaissance d’éventuelles modifications du planning. 
 

Ne pas confondre avec l’enroulement : 
boisÊaoûtéÊetÊnervuresÊdesÊfeuillesÊquiÊrestentÊ
vertesÊsontÊlesÊ2ÊcritèresÊmarqueursÊdeÊcetteÊ
virose 

——————–——–————————————–—  V U  DA N S  L E S  V I G N E S  –—-———————————————-—————— 

Echaudage : plus présent sur Pinot Noir 

Pourriture Grise 

Brunissure : face soleil couchant,  
en lien avec forte charge 



(CITVB – 6 rue du 16ème Chasseurs – 21200 Beaune) © BIVB / Pôle Technique & Qualité  

Ces graphiques permeƩent d’appréhender l’hétérogénéité entre les parcelles qui présentent des niveaux de 
maturité très différents, quel que soit le cépage. 

Il existe une forte hétérogénéité de situaƟons au sein d’un même secteur ou d’un même cépage, sans 
doute en relaƟon avec la charge des parcelles. 
Certaines parcelles, en faible nombre, sont néanmoins déjà bien avancées en maturité. 

LesÊrésultatsÊdeÊceÊprélèvementÊparÊcépage,ÊfigurentÊdansÊleÊtableauÊjointÊenÊdernièreÊpageÊdeÊceÊbulleƟn. 

Réunions pré-vendanges :  
 

- lundi 28 août à 17 h  30-  Beaune (CAVB) 
- mardi 29 août à 17 h 30 - Nuits-Saint-Georges (Maison de Nuits, 3 rue de la Berchère) 



M A T U R A T I O N   DU   R A I S I N    E N   C O T E   D ' O R Prélèvement du 21/08/2023

 881

 139

 1 225

K***

PINOT

 1.2 6.1

 0.9 0.3

 3.3 6.6

MaliqueTartriqu

0.05

2.98

3.06

pH

0.70

3.96

5.60

Acidité*

168.04

12.28

144.00

Sucre*

 929

 103

 1 162

K***

CHARDONNAY

 1.8

 0.9

 3.0

Malique

 6.1

 0.30.08

2.88

 6.43.06

pH Tartrique

0.68

4.51

5.36

Acidité*

171.31

13.52

125.00

Sucre*

 1 051

 67

 1 101

K***

ALIGOTE

 1.2

 2.9

 4.0

Malique

 0.2

 7.0

 7.1

Tartriqu

0.04

2.84

2.88

pH

0.86

6.16

6.75

Acidité*

148.67

6.81

141.00

Sucre*

Mini

Ecart type

Moyenne

Côte de 
Beaune
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Observatoire du Millésime - BIVB* : en g/l          ** : en g/l H2SO4        K *** : potassium en mg/l



M A T U R A T I O N   DU   R A I S I N    E N   C O T E   D ' O R

Évolutions moyennes entre le prélèvement du 21/08/2023 et celui du 17/08/2023

+ 5

K***

PINOT

- 1,3

Malique

- 0,4+ 0,10

pH Tartrique

- 1,2

Acidité*

+ 22,5

Sucre*

- 52

K***

CHARDONNAY

- 1,8

Malique

- 0,6

Tartriqu

+ 0,10

pH

- 1,7

Acidité*

+ 19,3

Sucre*

Ecart

Côte de 
Beaune

+ 90

K***

PINOT

- 2,2- 0,3

MaliqueTartrique

+ 0,08

pH

- 2,1

Acidité*

+ 12,5

Sucre*

+ 145

K***

CHARDONNAY

- 2,9

Malique

- 0,5+ 0,15

pH Tartrique

- 3,1

Acidité*

+ 31,5

Sucre*

+ 48

K***

ALIGOTE

- 3,4

Malique

- 0,8

Tartriqu

+ 0,16

pH

- 3,7

Acidité*

+ 30,0

Sucre*

Ecart

H. C. de 
Nuits

Observatoire du Millésime - BIVB* : en g/l          ** : en g/l H2SO4        K *** : potassium en mg/l


