
PRELEVEMENTS DU 24 AOUT 2023PRELEVEMENTS DU 24 AOUT 2023
Valeurs et évolutions moyennes (depuis le 21 août) - 143 parcelles prélevées
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En résumé

Retrouvez les prévisions météo sur Extranet (CITVB – 6 rue du 16ème Chasseurs – 21200 Beaune)© BIVB / Pôle Technique & Qualité

* : * : les évolutions présentées ne concernent que les parcelles prélevées les 21 et 24 août.

Au-delà des contrôles de maturité, l'état sanitaire des parcelles devra être surveillé dans les prochains jours. En effet, Botrytis est
présent au vignoble et ce changement de temps peut lui être favorable.

PROCHAIN NUMÉRO LE MARDI 22 AOÛT 2023

Les teneurs en sucres progressent modestement eu égard aux fortes températures de ces derniers jours.
Concernant l'acidité, les diminutions sont imputables à la baisse des teneurs en acide malique, l'acide tartrique

et le potassium étant stables, et elles sont d’autant plus marquées que les parcelles sont en retard. L'effet conjugué de la baisse des
températures, qui va progressivement s'installer au cours du week-end, et des précipitations risque de limiter l'évolution des
paramètres de la maturation. A noter que certaines parcelles présentent déjà un bon niveau de maturité (cf. page suivante).
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(CITVB – 6 rue du 16ème Chasseurs – 21200 Beaune) © BIVB / Pôle Technique & Qualité  

Ces graphiques permeƩent d’appréhender l’hétérogénéité entre les parcelles qui présentent des niveaux de 
maturité très différents, quel que soit le cépage. 

CôteÊdeÊNuitsÊetÊCôteÊdeÊBeaune 

LesÊrésultatsÊdeÊceÊprélèvementÊparÊcépage,ÊfigurentÊdansÊleÊtableauÊjointÊenÊdernièreÊpageÊdeÊceÊbulleƟn. 

Réunions pré-vendanges :  
 

- lundi 28 août à 17 h  30-  Beaune (CAVB) 
- mardi 29 août à 17 h 30 - Nuits-Saint-Georges (Maison de Nuits, 3 rue de la Berchère) 

HautesÊCôtes 



M A T U R A T I O N   DU   R A I S I N    E N   C O T E   D ' O R Prélèvement du 24/08/2023
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Observatoire du Millésime - BIVB* : en g/l          ** : en g/l H2SO4        K *** : potassium en mg/l



M A T U R A T I O N   DU   R A I S I N    E N   C O T E   D ' O R Prélèvement du 24/08/2023
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Observatoire du Millésime - BIVB* : en g/l          ** : en g/l H2SO4        K *** : potassium en mg/l



M A T U R A T I O N   DU   R A I S I N    E N   C O T E   D ' O R

Évolutions moyennes entre le prélèvement du 24/08/2023 et celui du 21/08/2023
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Observatoire du Millésime - BIVB* : en g/l          ** : en g/l H2SO4        K *** : potassium en mg/l




