
PRELEVEMENTS DU 7 SEPTEMBRE 2023PRELEVEMENTS DU 7 SEPTEMBRE 2023
Valeurs et évolutions moyennes (depuis le 4 septembre) - 63 parcelles prélevées
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MATURITE CÔTE-D'OR

202202
+14*

3,73,7
-0,3*

191191
+10*

4,74,7
-0,,4*

214214
+15*

3,83,8
-0,1*
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+18*

5,15,1
-0,3*

213213
+14*

3,93,9
-0,2*

203203
+13*

5,15,1
=*

En résumé

Retrouvez les prévisions météo sur Extranet (CITVB – 6 rue du 16ème Chasseurs – 21200 Beaune)© BIVB / Pôle Technique & Qualité

* : les évolutions présentées ne concernent que les parcelles prélevées les 4 et 7 septembre.

Autre point important à signaler : des larves de drosophiles ont été trouvées dans les prélèvements analysés. Même si les populations semblentAutre point important à signaler : des larves de drosophiles ont été trouvées dans les prélèvements analysés. Même si les populations semblent
être faibles, le temps chaud, couplé à l’humidité matinale, sont favorables à leur développement. A surveiller donc, notamment sur les parcellesêtre faibles, le temps chaud, couplé à l’humidité matinale, sont favorables à leur développement. A surveiller donc, notamment sur les parcelles
à historique mais pas seulement...à historique mais pas seulement...

PROCHAIN NUMÉRO LE MARDI 12 SEPTEMBRE 2023

Les teneurs en sucres augmentent parfois de façon conséquente et les paramètres de l'acidité évoluent peu :
les signes de concentration par flétrissement s'aggravent. Les vignes souffrent des chaleurs actuelles et celles-

ci vont se poursuivre jusqu'en début de semaine prochaine, risquant d'ampliMer encore le phénomène. Seules quelques parcelles
dans les Hautes Côtes semblent profiter du temps actuel pour gagner en maturité.
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Ces graphiques permeƩent d’appréhender l’hétérogénéité entre les parcelles qui présentent des niveaux de 
maturité très différents, quel que soit le cépage. 

CôteÊdeÊNuitsÊetÊCôteÊdeÊBeaune 

LesÊrésultatsÊdeÊceÊprélèvementÊparÊcépage,ÊfigurentÊdansÊleÊtableauÊjointÊenÊdernièreÊpageÊdeÊceÊbulleƟn. 

HautesÊCôtes 



M A T U R A T I O N   DU   R A I S I N    E N   C O T E   D ' O R Prélèvement du 07/09/2023
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 1 289 1.9 6.13.263.73202.00Maxi  1 539 2.7 6.73.404.35228.00
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 1 357 1.6 6.23.393.58216.00Maxi  1 612 2.7 7.03.514.43228.00
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 1 245 2.9 6.73.215.24193.00Maxi  1 409 5.0 7.33.336.31206.70
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 1 362 2.5 7.13.244.64199.00Maxi  1 495 4.4 6.73.385.94217.00

222222Parcelles 255555

Observatoire du Millésime - BIVB* : en g/l          ** : en g/l H2SO4        K *** : potassium en mg/l



M A T U R A T I O N   DU   R A I S I N    E N   C O T E   D ' O R

Évolutions moyennes entre le prélèvement du 07/09/2023 et celui du 04/09/2023
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Observatoire du Millésime - BIVB* : en g/l          ** : en g/l H2SO4        K *** : potassium en mg/l


