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Valeurs moyennes - 50 parcelles prélevées
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MATURITE CÔTE-D'OR
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En résumé

Retrouvez les prévisions météo sur Extranet (CITVB – 6 rue du 16ème Chasseurs – 21200 Beaune)© BIVB / Pôle Technique & Qualité

L'hétérogénéité entre parcelles d'un même secteur et d'un même cépage doit inciter à réaliser des contrôles de maturité, notamment
sur les parcelles les plus visuellement avancées en véraison.

Retrouvez page suivante les dates des réunions pré-vendanges.

PROCHAIN NUMÉRO LE VENDREDI 30 AOÛT 2024

Ce premier prélèvement con rme l'avance du Pinot Noir sur les cépages blancs. Sur les quelques parcelles
prélevées vendredi 22 août, on note une évolution moyenne des teneurs en sucres de 17 g/l, les progressions

les plus importantes étant observées sur Chardonnay. En parallèle, les valeurs d'acidité totale subissent une forte diminution,
corrélée à la baisse des teneurs en acide malique, sans doute favorisée par le pic de chaleur de n de semaine. La chaleur devrait
encore être au rendez-vous ce début de semaine et favoriser une bonne évolution de la maturation.
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(CITVB – 6 rue du 16ème Chasseurs – 21200 Beaune) © BIVB / Pôle Technique & Qualité  

Ce graphique permet d’appréhender l’hétérogénéité entre les parcelles qui présentent des niveaux de maturité 
très différents, quel que soit le cépage. 

LesÊrésultatsÊdeÊceÊprélèvementÊparÊcépage,ÊfigurentÊdansÊleÊtableauÊjointÊenÊdernièreÊpageÊdeÊceÊbulle n. 

Réunions pré-vendanges :  
 

- lundi 2 septembre à 17 h - Beaune (CAVB) 
- jeudi 5 septembre à 17 h - Maison de Nuits-Saint-Georges (Salle du pressoir) 
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222222Parcelles 222222

Observatoire du Millésime - BIVB* : en g/l          ** : en g/l H2SO4        K *** : potassium en mg/l


