MATURATION DU RAISIN EN COTE D'OR

Prélevement du 09/09/2024

Auxey Duresses

Premiers PINO OIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Crus e*  Acid D artrig aliq Sucre* | Acidité | pH | Tartriq. | Maliq. | K*** Acid**  pH  Tartrig. Maliq. Sucre* | Acidité | pH | Tartrig. | Malig. | K*=*
Moyenne 185,00 450| 3,28 6,6 3,1| 1510
Ecart Type
Mini 185,00 450| 3,28 6,6 3,1| 1510
Maxi 185,00 4,50| 3,28 6,6 3,1| 1510
Parcelles 1 1 1 1 1 1
villages PINO OIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
e Acid p artriq aliq Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. [z Sucre* pH  Tartrig. Maliq. Sucre* | Acidité pH | Tartrig. | Maliq. [
Moyenne 184,00 502| 3,29 7,0 3,5| 1516| 178,50 4,74| 3,15 7,0 3,0/ 1204
Ecart Type 6,36 0,47| 0,08 0,5 0,4 141
Mini 184,00 502| 3,29 7,0 3,5| 1516| 174,00 4,41| 3,09 6,6 28| 1104
Maxi 184,00 5,02| 3,29 7,0 3,5| 1516, 183,00 5,07 3,20 7,3 3,3| 1304
Parcelles 1 1 1 1 1 1 2 2 2 2 2 2
Beaune
i PINO OIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Créemants
e Acid P a a Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Maliq. Kx* pH  Tartrig. Maliq. Sucre* | Acidité pH | Tartrig. | Maliq. Koxx*
Moyenne 169,33 6,16 | 3,07 7,1 50| 1342, 157,25 6,55| 2,97 7,4 48| 1297 136,00 8,39 | 2,87 8,4 7,2 1162
Ecart Type 19,40 1,61 0,11 0,4 1,9 164 6,85 1,27| 0,04 0,2 1,7 145 19,80 0,48 | 0,02 0,1 0,6 153
Mini 147,00 454 | 2,97 6,7 3,1| 1207, 152,00 4,87 2,93 7,2 2,4| 1148 122,00 8,05| 2,85 8,4 6,8| 1054
Maxi 182,00 7,76 3,18 7,5 6,9| 1524| 167,00 7,56| 3,01 7,6 6,2| 1448 150,00 8,73| 2,88 8,5 76| 1270
Parcelles 3 3 3 3 3 3 4 4 4 4 4 4 2 2 2 2 2 2

Chambolle Musigny

PINOT NOIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE

Grands Crus

Sucre*  Acid.** pH Tartriq. Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. [ Sucre* pH  Tartrig. Maliq. Sucre* | Acidité pH | Tartrig. | Maliq. [
Moyenne 185,00 4,28| 3,28 6,8 25| 1436
Ecart Type
Mini 185,00 4,28 3,28 6,8 25| 1436
Maxi 185,00 4,28| 3,28 6,8 25| 1436
Parcelles 1 1 1 1 1 1
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*:engll **: en g/l H2S04 K *** : potassium en mg/l @ BOURGOGNE Observatoire du Millésime - BIVB



MATURATION DU RAISIN EN COTE D'OR

Prélevement du 09/09/2024

Premiers PINO OIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Crus e*  Acid D a Sucre* | Acidité | pH | Tartrig. | Maliq. | K*** pH  Tartrig. Malig. Sucre* | Acidité | pH | Tartriq. | Malig. | K***
Moyenne 196,00 4,24 | 3,25 7,1 29| 1431
Ecart Type
Mini 196,00 4,24 | 3,25 7,1 29| 1431
Maxi 196,00 4,24 | 3,25 7,1 29| 1431
Parcelles 1 1 1 1 1 1
) PINO OIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Régionales
e Acid p artriq q Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Maliq. [ Sucre* pH  Tartrig. Maliq. Kx* Sucre* | Acidité pH | Tartrig. | Maliq. [
Moyenne 181,50 4,70| 3,20 6,8 29| 1294
Ecart Type 6,36 0,28 0,03 0,4 0,3 20
Mini 177,00 4,50 3,18 6,5 2,7| 1280
Maxi 186,00 4,90| 3,22 7,0 3,1| 1308
Parcelles 2 2 2 2 2 2
villages PINOT NOIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Sucre*  Acid.** pH Tartriq. Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. [ pH Tartrig. Malig. Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. Kxxx
Moyenne 174,00 4,94| 3,21 7,0 3,0 1424
Ecart Type
Mini 174,00 4,94| 3,21 7,0 3,0 1424
Maxi 174,00 4,94| 3,21 7,0 3,0 1424
Parcelles 1 1 1 1 1 1
Chassagne Montrachet
PINO OIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Grands Crus
e Acid p artriq q Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Maliq. [z Sucre*  Acid.** pH  Tartrig. Maliq. Kx* Sucre* | Acidité pH | Tartrig. | Maliq. [
Moyenne 173,00 528| 3,14 7,6 3,4 1290
Ecart Type
Mini 173,00 528| 3,14 7,6 3,4 1290
Maxi 173,00 528 3,14 7,6 3,4 1290
Parcelles 1 1 1 1 1 1
*:engll **: en g/l H2S04 K *** : potassium en mg/l Observatoire du Millésime - BIVB

@ BOURGOGNE
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MATURATION DU RAISIN EN COTE D'OR

Prélevement du 09/09/2024

Premiers PINO OIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Crus e*  Acid D a a Sucre* | Acidité | pH | Tartrig. | Maliq. | K*** pH  Tartrig. Malig. Sucre* | Acidité | pH | Tartriq. | Malig. | K***
Moyenne 169,50 495| 3,17 6,8 35| 1312
Ecart Type 3,54 0,42| 0,08 0,9 0,5 114
Mini 167,00 4,65 3,11 6,2 32| 1231
Maxi 172,00 524 | 3,22 7,5 3,9| 1392
Parcelles 2 2 2 2 2 2
) PINO OIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Régionales
e Acid p artriq alig Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. [ Sucre* pH  Tartrig. Maliq. Sucre* | Acidité pH | Tartrig. | Maliq. [
Moyenne 172,00 4,79| 3,25 6,9 3,1| 1412
Ecart Type
Mini 172,00 4,79| 3,25 6,9 3,1| 1412
Maxi 172,00 4,79 3,25 6,9 3,1| 1412
Parcelles 1 1 1 1 1 1
Villages PINOT NOIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
pH Tartriq. Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. [ pH Tartrig. Malig. Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. Kxxx
Moyenne 178,00 530| 3,20 6,6 4,0| 1464, 169,50 520 3,12 7,3 3,6 1343
Ecart Type 8,23 0,48| 0,07 0,5 0,5 110
Mini 178,00 530| 3,20 6,6 4,0| 1464, 159,00 4,63| 3,05 6,6 3,0 1212
Maxi 178,00 530| 3,20 6,6 4,01 1464] 177,00 566| 3,20 7,9 4,0| 1465
Parcelles 1 1 1 1 1 1 4 4 4 4 4 4

Chorey les Beaune

. PINO OIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Régionales
e Acid p artriq aliq Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. [z Sucre*  Acid.** pH  Tartrig. Maliq. Sucre* | Acidité pH | Tartrig. | Maliq. [

Moyenne 180,00 4,68 3,18 6,9 3,0 1129 160,00 580| 3,03 7,4 4,0 1263
Ecart Type

Mini 180,00 4,68 3,18 6,9 3,0/ 1129 160,00 580| 3,03 7,4 4,0 1263
Maxi 180,00 4,68 3,18 6,9 3,01 1129 160,00 580| 3,03 7,4 4,0 1263
Parcelles 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1

*:engll **: en g/l H2S04 K *** : potassium en mg/l @ BOURGOGNE Observatoire du Millésime - BIVB
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MATURATION DU RAISIN EN COTE D'OR

Prélevement du 09/09/2024

villages PINO OIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
e Acid P a a Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Maliq. Kx* pH  Tartrig. Maliq. Sucre* | Acidité pH | Tartrig. | Maliq. Koxx*
Moyenne 187,33 4,48 | 3,23 6,8 2,8 1309
Ecart Type 3,21 0,21| 0,04 0,2 0,8 115
Mini 185,00 4,36| 3,19 6,6 2,2 1219
Maxi 191,00 4,72| 3,27 6,9 3,7| 1439
Parcelles 3 3 3 3 3 3
Comblanchien
Villages PINO OIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
e Acid p artriq aliq Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. [z Sucre* pH  Tartrig. Maliq. Sucre* | Acidité pH | Tartrig. | Maliq. [
Moyenne 178,00 4,72| 3,38 6,0 38| 1772
Ecart Type 1,41 0,78| 0,03 0,3 1,1 90
Mini 177,00 4,17| 3,36 5,8 3,0/ 1708
Maxi 179,00 5,27| 3,40 6,2 45| 1835
Parcelles 2 2 2 2 2 2
Corgoloin
) PINO OIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Régionales
e Acid P a a Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Maliq. Kx* Sucre* pH  Tartrig. Maliq. Sucre* | Acidité pH | Tartrig. | Maliq. Koxx*
Moyenne 181,00 4,70 3,23 6,5 3,4| 1485
Ecart Type
Mini 181,00 4,70 3,23 6,5 3,4| 1485
Maxi 181,00 4,70| 3,23 6,5 3,4| 1485
Parcelles 1 1 1 1 1 1
villages PINOT NOIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
pH Tartriq. Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Maliq. [ Sucre* pH  Tartrig. Maliq. Sucre* | Acidité pH | Tartrig. | Maliq. [
Moyenne 181,67 4,92 3,19 6,5 3,6 1451
Ecart Type 3,51 0,79| 0,10 0,2 0,7 28
Mini 178,00 4,30 3,07 6,3 3,0 1429
Maxi 185,00 581| 3,26 6,7 4,3| 1482
Parcelles 3 3 3 3 3 3

*:engll **: en g/l H2S04 K *** : potassium en mg/l @ BOURGOGNE Observatoire du Millésime - BIVB
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MATURATION DU RAISIN EN COTE D'OR

Prélevement du 09/09/2024

Ladoix Serrigny

PINO OIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Grands Crus
e Acid p artrig alig Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. Kxxx Acid.** pH Tartrig. Malig. Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. K*xx
Moyenne 167,00 541 311 7,5 35| 1224
Ecart Type
Mini 167,00 541 3,11 7,5 35| 1224
Maxi 167,00 541 3,11 7,5 35| 1224
Parcelles 1 1 1 1 1 1
Premiers PINO OIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Crus e*  Acid D artriq aliq Sucre* | Acidité | pH | Tartrig. | Malig. | K*=* pH  Tartrig. Maliq. Sucre* | Acidité | pH | Tartriq. | Malig. | K*=*
Moyenne 192,00 4,29 3,29 6,4 25| 1436| 167,00 564| 3,12 7,1 42| 1484
Ecart Type 7,07 0,04| 0,02 0,3 0,4 7
Mini 187,00 4,27| 3,28 6,2 2,2| 1431| 167,00 564| 3,12 7,1 42| 1484
Maxi 197,00 4,321 3,31 6,6 2,8| 1441) 167,00 5,64| 3,12 7,1 4,2 1484
Parcelles 2 2 2 2 2 2 1 1 1 1 1 1
villages PINO OIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
e Acid p artrig alig Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. Kxxx Acid.** pH Tartrig. Malig. Sucre* | Acidité pH Tartrig. | Malig. Kxxx
Moyenne 198,00 2,88 3,35 5,9 1,1 1164
Ecart Type
Mini 198,00 2,88 3,35 5,9 1,1 1164
Maxi 198,00 2,88 3,35 5,9 1,1| 1164
Parcelles 1 1 1 1 1 1

Magny les Villers

I—iautes PINOT NOIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
CBOé(:lr?: Sucre*  Acid.** pH Tartriq. Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. [ Sucre* pH  Tartrig. Maliq. Sucre* | Acidité pH | Tartrig. | Maliq. [
Moyenne 175,00 592| 3,24 7,5 55| 1684| 164,00 7,08| 3,03 7,4 6,2| 1338
Ecart Type 5,66 0,13| 0,01 0,1 88 0,01 0,1 0,1 14
Mini 171,00 583| 3,23 7,4 55| 1621| 164,00 7,08| 3,03 7,3 6,1| 1328
Maxi 179,00 6,01| 3,24 7,5 55| 1746] 164,00 7,09| 3,03 7,5 6,2| 1348
Parcelles 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2

Bureau Interprofessionnel
des Vins de Bourgogne

*:engll **: en g/l H2S04 K *** : potassium en mg/l @ BOURGOGNE Observatoire du Millésime - BIVB



MATURATION DU RAISIN EN COTE D'OR

Prélevement du 09/09/2024

Hautes PINOT NOIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Col\tlﬁ?tge e*  Acid p d a Sucre* | Acidité | pH | Tartriq. | Malig. | K™ pH  Tartrig. Maliq. e T O
Moyenne 176,00 532| 3,22 7,5 4,7| 1551
Ecart Type
Mini 176,00 532| 3,22 7,5 4,7| 1551
Maxi 176,00 532| 3,22 7,5 4,7| 1551
Parcelles 1 1 1 1 1 1
) PINO OIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Régionales
e Acid p artriq alig Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. [ Sucre* pH  Tartrig. Maliq. Sucre* | Acidité pH | Tartrig. | Maliq. [
Moyenne 160,00 7,04| 3,07 7,6 6,2| 1534
Ecart Type 1,41 0,17| 0,03 0,4 0,5 35
Mini 159,00 6,92 | 3,05 7,3 58| 1509
Maxi 161,00 7,16 | 3,09 7,8 6,5| 1558
Parcelles 2 2 2 2 2 2

Marsannay / Couchey

villages PINO OIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
e Acid p artrig alig Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. Kxxx Acid.** pH Tartrig. Malig. Sucre* | Acidité pH Tartrig. | Malig. Kxxx
Moyenne 171,50 5,29| 3,16 7,6 3,8| 1344, 172,00 6,23 | 3,09 7,7 48| 1463
Ecart Type 2,12 0,08| 0,08 0,1 0,1 283
Mini 170,00 5,24| 3,10 7,6 3,7| 1144, 172,00 6,23 | 3,09 7,7 48| 1463
Maxi 173,00 535| 3,21 7,7 3,9| 1544] 172,00 6,23| 3,09 7,7 4,8| 1463
Parcelles 2 2 2 2 2 2 1 1 1 1 1 1
Meursault
Premiers PINOT NOIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Crus pH Tartriq. Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. [ Sucre* pH  Tartrig. Maliq. Sucre* | Acidité pH | Tartrig. | Maliq. [
Moyenne 179,00 502| 3,28 6,8 3,8| 1471] 179,00 4,49| 3,16 7,5 2,8 1293
Ecart Type
Mini 179,00 502| 3,28 6,8 3,8| 1471] 179,00 4,49| 3,16 7,5 2,8 1293
Maxi 179,00 502| 3,28 6,8 3,8| 1471 179,00 4,49| 3,16 7,5 2,8| 1293
Parcelles 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1

Bureau Interprofessionnel
des Vins de Bourgogne

*:engll **: en g/l H2S04 K *** : potassium en mg/l @ BOURGOGNE Observatoire du Millésime - BIVB



MATURATION DU RAISIN EN COTE D'OR

Prélevement du 09/09/2024

. PINO OIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Régionales
e Acid p Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Maliq. Kx* pH  Tartrig. Maliq. Sucre* | Acidité pH | Tartrig. | Maliq. Koxx*
Moyenne 183,00 5,08| 3,05 7,4 3,1 1103
Ecart Type
Mini 183,00 5,08| 3,05 7,4 3,1] 1103
Maxi 183,00 508| 3,05 7,4 3,1 1103
Parcelles 1 1 1 1 1 1
villages PINO OIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
e Acid p q q Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Maliq. [ Sucre* pH  Tartrig. Maliq. Kx* Sucre* | Acidité pH | Tartrig. | Maliq. [
Moyenne 173,50 504 3,14 7,1 33| 1322
Ecart Type 12,26 0,50| 0,07 0,4 0,6 99
Mini 158,00 4,64| 3,07 6,6 28| 1217
Maxi 186,00 5,76 3,21 7,6 4,21 1435
Parcelles 4 4 4 4 4 4
Monthélie
Premiers PINO OIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Crus e Acid p q q Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. Kxxx Acid.** pH Tartrig. Malig. Kxxx Sucre* | Acidité pH Tartrig. | Malig. Kxxx
Moyenne 190,00 4,33| 3,24 6,3 2,41 1360
Ecart Type
Mini 190,00 4,33| 3,24 6,3 2,41 1360
Maxi 190,00 4,33| 3,24 6,3 2,4 1360
Parcelles 1 1 1 1 1 1
Morey St Denis
Premiers PINOT NOIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Crus Sucre*  Acid.** pH Tartriq. Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Maliq. [ Sucre* pH  Tartrig. Maliq. Sucre* | Acidité pH | Tartrig. | Maliq. [
Moyenne 198,00 3,84| 3,26 6,1 1,9 1390
Ecart Type
Mini 198,00 3,84| 3,26 6,1 1,9| 1390
Maxi 198,00 3,84| 3,26 6,1 1,9 1390
Parcelles 1 1 1 1 1 1
*:engll **: en g/l H2S04 K *** : potassium en mg/l Observatoire du Millésime - BIVB

@ BOURGOGNE
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MATURATION DU RAISIN EN COTE D'OR

Prélevement du 09/09/2024

Villages PINO OIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
e d P a Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Maliq. Kx* pH  Tartrig. Maliq. Kxx* Sucre* | Acidité pH | Tartrig. | Maliq. Koxx*
Moyenne 183,00 454 3,33 6,3 3,4| 1570
Ecart Type 7,07 0,19| 0,02 0,1 0,5 97
Mini 178,00 4,41 3,31 6,2 3,0 1501
Maxi 188,00 4,68| 3,34 6,3 3,7| 1638
Parcelles 2 2 2 2 2 2
Nantoux
Hautes PINOT NOIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
CBOé(:lr?: e d p artriq q Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. [z Sucre* pH  Tartrig. Maliq. Kx* Sucre* | Acidité pH | Tartrig. | Maliq. [
Moyenne 180,00 541| 3,21 7,6 4,3| 1591] 160,00 6,41 2,99 8,0 4,7| 1200
Ecart Type
Mini 180,00 541| 3,21 7,6 4,3| 1591] 160,00 6,41| 2,99 8,0 4,7| 1200
Maxi 180,00 541 3,21 7,6 43| 1591, 160,00 6,41 2,99 8,0 4,71 1200
Parcelles 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1
. PINO OIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Régionales
e d p artrig q Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. Kxxx Acid.** pH Tartrig. Malig. Kxxx Sucre* | Acidité pH Tartrig. | Malig. Kxxx
Moyenne 180,00 5,16| 3,15 7,0 3,3| 1344
Ecart Type
Mini 180,00 5,16| 3,15 7,0 3,3| 1344
Maxi 180,00 516| 3,15 7,0 3,3| 1344
Parcelles 1 1 1 1 1 1
Nolay
I—lautes PINOT NOIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
CBOé(:lr?: pH Tartriq. Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. [ Sucre* pH  Tartrig. Maliq. Kx* Sucre* | Acidité pH | Tartrig. | Maliq. [
Moyenne 176,00 6,16 | 3,11 7,0 50| 1439| 157,50 6,84 2,99 7,5 57| 1270
Ecart Type 5,62 0,53| 0,03 0,3 1,0 113 6,36 0,23| 0,02 0,2 0,8 135
Mini 169,00 548| 3,07 6,7 3,6| 1304] 153,00 6,68 2,97 7,4 51| 1174
Maxi 184,00 6,99| 3,15 7,4 6,6 | 1588| 162,00 7,01| 3,00 7,7 6,2| 1365
Parcelles 6 6 6 6 6 6 2 2 2 2 2 2
*:engll **: en g/l H2S04 K *** : potassium en mg/l BOURGOGNE Observatoire du Millésime - BIVB
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MATURATION DU RAISIN EN COTE D'OR

Prélevement du 09/09/2024

Nuits St Georges

Premiers PINO OIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Crus e Acid p q q Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. Kxxx Acid.** pH Tartrig. Malig. Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. K*xx
Moyenne 176,00 4,95| 3,26 7,0 4,0| 1573
Ecart Type 1,41 0,50| 0,03 0,3 0,1 30
Mini 175,00 459 | 3,24 6,8 4,0| 1551
Maxi 177,00 530| 3,28 7,2 4,1| 1594
Parcelles 2 2 2 2 2 2
) PINO OIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Régionales
e Acid p q q Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. [z pH  Tartrig. Maliq. Sucre* | Acidité pH | Tartrig. | Maliq. [
Moyenne 179,00 541| 3,20 6,6 4,2| 1423
Ecart Type
Mini 179,00 541| 3,20 6,6 4,2| 1423
Maxi 179,00 541 3,20 6,6 42| 1423
Parcelles 1 1 1 1 1 1
villages PINO OIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
e Acid p q q Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. Kxxx Acid.** pH Tartrig. Malig. Sucre* | Acidité pH Tartrig. | Malig. Kxxx
Moyenne 182,00 454 3,28 6,8 3,5| 1487
Ecart Type 5,66 0,17| 0,11 0,4 0,8 139
Mini 178,00 4,421 3,20 6,5 29| 1388
Maxi 186,00 4,66 3,35 7,1 4,0| 1585
Parcelles 2 2 2 2 2 2
Pernand Vergelesses
Premiers PINOT NOIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Crus Sucre*  Acid.** pH Tartriq. Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. [ Sucre*  Acid.** pH  Tartrig. Maliq. Sucre* | Acidité pH | Tartrig. | Maliq. [
Moyenne 189,00 4,22| 3,25 6,2 2,5| 1383| 151,00 6,50| 3,03 7,2 5,2| 1455
Ecart Type
Mini 189,00 4,22| 3,25 6,2 25| 1383| 151,00 6,50| 3,03 7,2 5,2| 1455
Maxi 189,00 4,22 3,25 6,2 2,5| 1383| 151,00 6,50 3,03 7,2 52| 1455
Parcelles 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1
*:engll : en g/l H2S04 K *** : potassium en mg/l BOURGOGNE Observatoire du Millésime - BIVB
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MATURATION DU RAISIN EN COTE D'OR

Prélevement du 09/09/2024

. O OIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Régionales
e d p Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. [ pH Tartrig. Malig. Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. Kxxx
Moyenne 158,00 7,01 2,99 7,6 59| 1419
Ecart Type
Mini 158,00 7,01 2,99 7,6 59| 1419
Maxi 158,00 7,01 2,99 7,6 59| 1419
Parcelles 1 1 1 1 1 1
villages O OIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
e d p q q Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. [ Sucre* pH  Tartrig. Maliq. Sucre* | Acidité pH | Tartrig. | Maliq. [
Moyenne 166,67 576| 3,10 6,9 4,6| 1392] 144,50 6,32 3,00 7,4 52| 1359
Ecart Type 2,52 0,31| 0,05 0,3 0,2 90 9,19 0,09| 0,02 0,1 23
Mini 164,00 541| 3,06 6,6 4,3| 1324] 138,00 6,26 2,99 7,3 52| 1342
Maxi 169,00 6,00 3,15 7,2 4,7| 1494, 151,00 6,39| 3,02 7,5 52| 1375
Parcelles 3 3 3 3 3 3 2 2 2 2 2 2
Pommard
Premiers O OIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Crus e d p g g Sucre* | Acidité | pH | Tartrig. | Maliq. (Sl Acid**  pH  Tartrig. Malig. Sucre* | Acidité | pH | Tartriq. | Maliq. | K***
Moyenne 195,75 4,33 3,31 6,3 2,8 1508
Ecart Type 7,23 0,24| 0,05 0,3 0,3 89
Mini 185,00 4,04| 3,24 5,9 2,3| 1456
Maxi 200,00 4,63| 3,35 6,6 3,0 1641
Parcelles 4 4 4 4 4 4
) O OIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Régionales
e d p q q Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. [z Sucre* pH  Tartrig. Maliq. Sucre* | Acidité pH | Tartrig. | Maliq. [
Moyenne 193,00 4,46| 3,33 6,5 3,0| 1666 160,00 577| 3,10 7,0 45| 1326
Ecart Type
Mini 193,00 4,46| 3,33 6,5 3,0/ 1666 160,00 577| 3,10 7,0 45| 1326
Maxi 193,00 4,46| 3,33 6,5 3,0| 1666 160,00 5,77 3,10 7,0 45| 1326
Parcelles 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1
*:engll **: en g/l H2S04 K *** : potassium en mg/l BOURGOGNE Observatoire du Millésime - BIVB

¢

Bureau Interprofessionnel
des Vins de Bourgogne




MATURATION DU RAISIN EN COTE D'OR

Prélevement du 09/09/2024

villages PINO OIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
e Acid P a a Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Maliq. Kx* pH  Tartrig. Maliq. Sucre* | Acidité pH | Tartrig. | Maliq. Koxx*
Moyenne 189,00 4,68| 3,27 6,6 3,3| 1542
Ecart Type 3,61 0,34| 0,08 0,5 0,6 171
Mini 185,00 4,38| 3,17 6,3 2,7| 1346
Maxi 192,00 504| 3,32 7,2 3,9| 1663
Parcelles 3 3 3 3 3 3

Premeaux Prissey

) PINO OIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Régionales
e Acid p artriq aliq Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. [z Sucre* pH  Tartrig. Maliq. Sucre* | Acidité pH | Tartrig. | Maliq. [
Moyenne 185,50 4,38| 3,35 6,4 3,2| 1509
Ecart Type 0,71 0,18| 0,13 0,1 0,3 215
Mini 185,00 4,25| 3,26 6,3 3,0 1357
Maxi 186,00 450| 3,44 6,5 34| 1661
Parcelles 2 2 2 2 2 2
villages PINO OIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
e Acid p artrig alig Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. Kxxx Acid.** pH Tartrig. Malig. Sucre* | Acidité pH Tartrig. | Malig. Kxxx
Moyenne 178,50 5,19| 3,27 6,6 43| 1555
Ecart Type 4,95 0,14| 0,06 0,3 127
Mini 175,00 509 3,23 6,6 4,1| 1465
Maxi 182,00 529| 3,32 6,6 45| 1645
Parcelles 2 2 2 2 2 2

Puligny Montrachet

PINOT NOIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Grands Crus
Sucre*  Acid.** pH Tartrig. Malig. Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. [ Sucre*  Acid.** pH  Tartrig. Maliq. Sucre* | Acidité pH | Tartrig. | Maliq. [

Moyenne 164,00 557| 3,13 7,8 4,2 1380

Ecart Type 5,66 0,17| 0,02 0,1 0,2 69

Mini 160,00 545| 3,11 7,7 40| 1331

Maxi 168,00 569| 3,14 7,8 4,3| 1428

Parcelles 2 2 2 2 2 2

Bureau Interprofessionnel
des Vins de Bourgogne

*:engll **: en g/l H2S04 K *** : potassium en mg/l @ BOURGOGNE Observatoire du Millésime - BIVB



MATURATION DU RAISIN EN COTE D'OR

Prélevement du 09/09/2024

Premiers PINO OIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Crus e*  Acid D a a Sucre* | Acidité | pH | Tartrig. | Maliq. | K*** pH  Tartrig. Malig. Sucre* | Acidité | pH | Tartriq. | Malig. | K***
Moyenne 170,00 516| 3,18 7,6 3,6| 1407
Ecart Type 7,07 0,11| 0,04 0,1 0,4 124
Mini 165,00 508| 3,15 7,6 3,3| 1319
Maxi 175,00 523| 3,21 7,7 3,9| 1495
Parcelles 2 2 2 2 2 2
) PINO OIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Régionales
e Acid p artriq alig Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. [ Sucre* pH  Tartrig. Maliq. Sucre* | Acidité pH | Tartrig. | Maliq. [
Moyenne 191,00 4,77| 3,17 7,1 3,2| 1424] 168,00 4,93| 3,12 7,2 3,6| 1416 173,00 539 3,11 7,1 3,7 1391
Ecart Type
Mini 191,00 4,77| 3,17 7,1 3,2| 1424] 168,00 4,93| 3,12 7,2 3,6| 1416 173,00 539 3,11 7,1 3,7 1391
Maxi 191,00 4,77| 3,17 7,1 3,2| 1424] 168,00 4,93| 3,12 7,2 3,6| 1416 173,00 539| 3,11 7,1 3,7 1391
Parcelles 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1
villages PINOT NOIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Sucre*  Acid.** pH Tartrig. Malig. Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. [ pH Tartrig. Malig. Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. Kxxx
Moyenne 170,50 5,26| 3,15 7,5 36| 1201
Ecart Type 7,78 0,06 | 0,05 0,1 0,4 64
Mini 165,00 522 3,11 7.4 3,3| 1156
Maxi 176,00 531 3,18 7,6 3,9| 1246
Parcelles 2 2 2 2 2 2
Saint Aubin
Premiers PINO OIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Crus e*  Acid D artriq aliq Sucre* | Acidité | pH | Tartrig. | Malig. | K*=* Acid**  pH  Tartrig. Maliq. Sucre* | Acidité | pH | Tartriq. | Malig. | K*=*
Moyenne 172,00 528| 3,27 6,9 4,3| 1578] 159,80 530| 3,12 7,2 3,8| 1306
Ecart Type 2,83 0,42| 0,06 0,4 14| 12,54 0,35| 0,02 0,5 0,7 64
Mini 170,00 4,98| 3,23 6,9 4,0/ 1568| 138,00 4,94| 3,10 6,7 3,1| 1214
Maxi 174,00 558 3,31 6,9 46| 1588| 168,00 583| 3,15 7,8 48| 1379
Parcelles 2 2 2 2 2 2 5 5 5 5 5 5
*:engll **: en g/l H2S04 K *** : potassium en mg/l BOURGOGNE Observatoire du Millésime - BIVB

I Bureau Interprofessionnel
des Vins de Bourgogne




MATURATION DU RAISIN EN COTE D'OR

Prélevement du 09/09/2024

Villages PINO OIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
e Acid P a Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Maliq. Kx* pH  Tartrig. Maliq. Kxx* Sucre* | Acidité pH | Tartrig. | Maliq. Koxx*
Moyenne 154,00 5,97| 3,09 8,0 4,71 1423
Ecart Type
Mini 154,00 5,97| 3,09 8,0 4,71 1423
Maxi 154,00 597| 3,09 8,0 47| 1423
Parcelles 1 1 1 1 1 1
Santenay
Premiers PINO OIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Crus e*  Acid D artriq q Sucre* | Acidité | pH | Tartrig. | Malig. | K*=* IR T R VE [ M Gl Sucre* | Acidité | pH | Tartrig. | Maliq. | K**
Moyenne 182,00 517| 3,22 7,1 4,0| 1449
Ecart Type 5,66 0,27| 0,05 0,6 0,4 54
Mini 178,00 4,98| 3,19 6,7 3,8| 1411
Maxi 186,00 536| 3,26 7,5 43| 1487
Parcelles 2 2 2 2 2 2
Villages PINO OIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
e Acid p artrig q Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. Kxxx Acid.** pH Tartrig. Malig. Kxxx Sucre* | Acidité pH Tartrig. | Malig. Kxxx
Moyenne 193,00 4,36| 3,26 6,5 25| 1332| 164,00 5,00 3,19 7,0 3,2 1392
Ecart Type 5,66 0,40| 0,04 0,1 0,5 82
Mini 189,00 4,07 3,23 6,5 2,2 1274) 164,00 5,00 3,19 7,0 3,2 1392
Maxi 197,00 4,64| 3,29 6,6 29| 1390| 164,00 500| 3,19 7,0 3,2| 1392
Parcelles 2 2 2 2 2 2 1 1 1 1 1 1
Savigny les Beaune
Premiers PINOT NOIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Crus Sucre*  Acid.** pH Tartriq. Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. [ Sucre* pH  Tartrig. Maliq. Kx* Sucre* | Acidité pH | Tartrig. | Maliq. [
Moyenne 188,00 4,35 3,28 6,3 29| 1401
Ecart Type 4,24 0,91| 0,03 0,4 1,6 368
Mini 185,00 3,70| 3,26 6,0 1,7] 1141
Maxi 191,00 4,99 3,30 6,6 40| 1661
Parcelles 2 2 2 2 2 2
*:engll **: en g/l H2S04 K *** : potassium en mg/l BOURGOGNE Observatoire du Millésime - BIVB

¢

Bureau Interprofessionnel
des Vins de Bourgogne




MATURATION DU RAISIN EN COTE D'OR

Prélevement du 09/09/2024

. PINO R CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Régionales
e d p a Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Maliq. Kx* pH  Tartrig. Maliq. Sucre* | Acidité pH | Tartrig. | Maliq. Koxx*
Moyenne 182,00 4,45| 3,25 6,2 2,8| 1458
Ecart Type
Mini 182,00 4,45| 3,25 6,2 2,8| 1458
Maxi 182,00 4,45| 3,25 6,2 2,8| 1458
Parcelles 1 1 1 1 1 1
villages PINO R CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
e d p q alig Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Maliq. [ Sucre* pH  Tartrig. Maliq. Sucre* | Acidité pH | Tartrig. | Maliq. [
Moyenne 192,00 4,05 3,36 6,3 25| 1656
Ecart Type
Mini 192,00 4,05 3,36 6,3 25| 1656
Maxi 192,00 4,05| 3,36 6,3 25| 1656
Parcelles 1 1 1 1 1 1
Vosne Romanée
PINO R CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Grands Crus
e d p q alig Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. Kxxx Acid.** pH Tartrig. Malig. Sucre* | Acidité pH Tartrig. | Malig. Kxxx
Moyenne 177,50 541 3,24 7,0 4,3| 1589
Ecart Type 0,71 0,81 0,08 0,1 1,1 18
Mini 177,00 4,84 3,18 6,9 3,6| 1576
Maxi 178,00 598| 3,30 7,0 51| 1602
Parcelles 2 2 2 2 2 2
Premiers PINO R CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Crus e d D q aliq Sucre* | Acidité | pH | Tartrig. | Malig. | K*=* RN T R VE [ Gl Sucre* | Acidité | pH | Tartrig. | Maliq. | K***
Moyenne 186,33 4,93| 3,24 7,0 3,6| 1452
Ecart Type 10,97 0,46| 0,03 0,6 0,6 120
Mini 174,00 4,65| 3,22 6,6 3,1| 1314
Maxi 195,00 5,46 | 3,27 7,7 42| 1534
Parcelles 3 3 3 3 3 3
*:engll **: en g/l H2S04 K *** : potassium en mg/l Observatoire du Millésime - BIVB

@ BOURGOGNE
Bureau Interprofessionnel

des Vins de Bourgogne




MATURATION DU RAISIN EN COTE D'OR

Prélevement du 09/09/2024

villages PINO OIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
e Acid p a a Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. [ Sucre*  Acid.** pH Tartrig. Malig. Kxxx Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. Kxxx
Moyenne 187,67 4,84 3,28 6,7 3,9| 1586
Ecart Type 5,13 0,06 0,03 0,3 0,3 78
Mini 182,00 4,78 | 3,25 6,4 3,7| 1524
Maxi 192,00 4,88| 3,31 6,9 42| 1674
Parcelles 3 3 3 3 3 3

*:engll *:en g/l H2S04 K **: potassium en mg/l @ BOURGOGNE Observatoire du Millésime - BIVB

Bureau Interprofessionnel
des Vins de Bourgogne



