
PRELEVEMENTS DU 12 SEPTEMBRE 2024
Valeurs et évolutions moyennes (depuis le 9 septembre) - 114 parcelles prélevées

Sucres
g/l

Acidité totale
g/l H2SO4

Sucres
g/l

Acidité totale
g/l H2SO4

Chardonnay

Côte de Beaune : Hautes Côtes de Beaune :

Pinot Noir

Côte de Beaune : Hautes Côtes de Beaune :

Côte de Nuits : Hautes Côtes de Nuits :

MATURITE CÔTE-D'OR

171
+6*

5,2
-0,2*

166
+7*

6,4
-0,3*

188
+6*

4,7
-0,2*

181
+3*

5,8
=

190
+7*

4,8
=

181
+8*

5,9
-0,1*

En résumé

Retrouvez les prévisions météo sur Extranet (CITVB – 6 rue du 16ème Chasseurs – 21200 Beaune)© BIVB / Pôle Technique & Qualité

* : les évolutions présentées ne concernent que les parcelles prélevées les 9 et 12 septembre.

Le temps devrait redevenir plus clément en début de semaine prochaine avec le retour de conditions anticycloniques et une
remontée progressive des températures vers les normales, de quoi patienter à la recherche d'une maturité plus aboutie. Toutefois,
cette attente doit également tenir compte d'une part, de la qualité du feuillage des parcelles, et d'autre part, de leur état sanitaire. En
effet, l'état sanitaire des parcelles déjà atteintes par la pourriture s'est accentué depuis lundi et doit donc être étroitement surveillé
afin de ne pas perdre en quantité et en qualité.

La réalisation de contrôles de maturité est inhérente à chaque domaine et les données de ce bulletin ne peuvent suJre à déterminer une date
de récolte.

PROCHAIN NUMÉRO LE MARDI 17 SEPTEMBRE 2024

Comme prévu, le rythme de la maturation se trouve ralenti par les températures actuelles, bien en-dessous des
normales saisonnières. Toutefois, les teneurs en sucres connaissent une légère progression et la diminution

des paramètres de l'acidité reste limitée.
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Ces graphiques permeƩent d’appréhender l’hétérogénéité entre les parcelles qui présentent des niveaux de 
maturité très différents, quel que soit le cépage. 

LesÊrésultatsÊdeÊceÊprélèvementÊparÊcépage,ÊfigurentÊdansÊleÊtableauÊjointÊenÊdernièreÊpageÊdeÊceÊbulleƟn. 

CôtesÊdeÊNuitsÊetÊBeaune 

HautesÊCôtes 



M A T U R A T I O N   DU   R A I S I N    E N   C O T E   D ' O R Prélèvement du 12/09/2024
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Observatoire du Millésime - BIVB* : en g/l          ** : en g/l H2SO4        K *** : potassium en mg/l



M A T U R A T I O N   DU   R A I S I N    E N   C O T E   D ' O R

Évolutions moyennes entre le prélèvement du 12/09/2024 et celui du 09/09/2024
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Observatoire du Millésime - BIVB* : en g/l          ** : en g/l H2SO4        K *** : potassium en mg/l


