MATURATION DU RAISIN EN COTE D'OR

Prélevement du 12/09/2024

Beaune
i O R CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Crémants
e d p q q Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Maliq. Kx* pH Tartrig. Maliq. Sucre* | Acidité pH Tartrig. | Maliq. K*xx
Moyenne 167.50 6.56| 3.01 7.1 53| 1294, 166.00 7.08| 297 7.5 55| 1359 144.00 8.62| 2.88 8.3 7.7 1234
Ecart Type 24.75 1.56| 0.08 0.7 2.3 206 2.83 0.06| 0.03 0.1 0.1 103 22.63 0.82| 0.06 0.8 1.1 189
Mini 150.00 5.46| 2.96 6.6 3.7| 1148, 164.00 7.03| 2.95 7.4 55| 1286 128.00 8.04| 284 7.8 6.9| 1100
Maxi 185.00 7.67| 3.07 7.6 6.9| 1439| 168.00 712 2.99 7.5 56| 1432 160.00 9.20| 2.93 8.9 8.4| 1367
Parcelles 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2
Chambolle Musigny
PINOT NOIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Grands Crus
Sucre*  Acid.** pH Tartriq. Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. [ Sucre* pH  Tartrig. Maliq. Sucre* | Acidité pH | Tartrig. | Maliq. [
Moyenne 196.00 4.36| 3.26 6.5 2.4 1427
Ecart Type
Mini 196.00 4.36| 3.26 6.5 2.4 1427
Maxi 196.00 4.36| 3.26 6.5 24| 1427
Parcelles 1 1 1 1 1 1
Premiers O R CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Crus e d p Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. [ Sucre* pH Tartrig. Malig. Kxxx Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. Kxxx
Moyenne 194.00 4.64| 3.16 6.3 25| 1164
Ecart Type 12.73 0.93| 0.23 0.4 0.4 385
Mini 185.00 3.99| 3.00 6.0 2.2 891
Maxi 203.00 5.30| 3.32 6.5 27| 1436
Parcelles 2 2 2 2 2 2
. PINOT NOIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Régionales
pH Tartriq. Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. [ Sucre* pH  Tartrig. Maliq. Sucre* | Acidité pH | Tartrig. | Maliq. [
Moyenne 191.50 451 3.22 6.6 26| 1303
Ecart Type 0.71 0.33| 0.05 0.4 0.2 35
Mini 191.00 4.28| 3.19 6.3 25| 1278
Maxi 192.00 4.74| 3.26 6.9 28| 1328
Parcelles 2 2 2 2 2 2
*:engll *:en g/l H2S04 K **: potassium en mg/l BOURGOGNE Observatoire du Millésime - BIVB
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MATURATION DU RAISIN EN COTE D'OR

Prélevement du 12/09/2024

villages PINO OIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
e Acid P a a Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Maliq. Kx* pH  Tartrig. Maliq. Sucre* | Acidité pH | Tartrig. | Maliq. Koxx*
Moyenne 180.00 512 3.21 7.2 3.2| 1353
Ecart Type
Mini 180.00 512 3.21 7.2 3.2| 1353
Maxi 180.00 512| 3.21 7.2 3.2| 1353
Parcelles 1 1 1 1 1 1

Chassagne Montrachet

PINO OIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Grands Crus
e Acid p artriq aliq Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. [z Sucre* pH  Tartrig. Maliq. Sucre* | Acidité pH | Tartrig. | Maliq. [
Moyenne 175.00 5.08| 3.17 6.9 33| 1321
Ecart Type
Mini 175.00 5.08| 3.17 6.9 33| 1321
Maxi 175.00 5.08| 3.17 6.9 33| 1321
Parcelles 1 1 1 1 1 1
Premiers PINO OIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Crus e*  Acid D artrig aliq Sucre* | Acidité | pH | Tartrig. | Malig. | K*=* Acid**  pH  Tartrig. Maliq. Sucre* | Acidité | pH | Tartrig. | Malig. | K*=*
Moyenne 172.00 5.17| 3.18 6.9 39| 1353
Ecart Type
Mini 172.00 5.17| 3.18 6.9 39| 1353
Maxi 172.00 5.17| 3.18 6.9 39| 1353
Parcelles 1 1 1 1 1 1
) PINO OIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Régionales
e Acid p artriq aliq Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Maliq. [z Sucre* pH  Tartrig. Maliq. Sucre* | Acidité pH | Tartrig. | Maliq. [
Moyenne 177.00 486| 3.23 6.9 3.0| 1414
Ecart Type
Mini 177.00 486| 3.23 6.9 3.0| 1414
Maxi 177.00 486| 3.23 6.9 3.0 1414
Parcelles 1 1 1 1 1 1

Bureau Interprofessionnel
des Vins de Bourgogne

*:engll *:en g/l H2SO4 K **: potassium en mg/l @ BOURGOGNE Observatoire du Millésime - BIVB



MATURATION DU RAISIN EN COTE D'OR

Prélevement du 12/09/2024

villages PINO OIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
e Acid P a a Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Maliq. Kx* pH  Tartrig. Maliq. Sucre* | Acidité pH | Tartrig. | Maliq. Koxx*
Moyenne 184.00 543| 3.21 6.5 4.2| 1518] 179.50 4.72| 3.17 6.5 3.3| 1380
Ecart Type 2.12 0.01| 0.13 0.2 0.4 181
Mini 184.00 543| 3.21 6.5 4.2| 1518] 178.00 4.72| 3.08 6.3 3.0] 1252
Maxi 184.00 543| 3.21 6.5 4.2| 1518 181.00 4.73| 3.26 6.6 3.5| 1508
Parcelles 1 1 1 1 1 1 2 2 2 2 2 2

Chorey les Beaune

) PINO OIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Régionales
e Acid p artriq aliq Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. [z Sucre* pH  Tartrig. Maliq. Sucre* | Acidité pH | Tartrig. | Maliq. [
Moyenne 195.00 4.73| 3.19 7.1 3.3| 1218 178.00 5.45| 3.00 7.7 34| 1072
Ecart Type
Mini 195.00 4.73| 3.19 7.1 3.3| 1218 178.00 5.45| 3.00 7.7 34| 1072
Maxi 195.00 4.73| 3.19 7.1 3.3| 1218 178.00 5.45| 3.00 7.7 34| 1072
Parcelles 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1
villages PINO OIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
e Acid p artrig alig Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. Kxxx Acid.** pH Tartrig. Malig. Sucre* | Acidité pH Tartrig. | Malig. Kxxx
Moyenne 195.00 423 3.21 7.0 27| 1278
Ecart Type 3.00 0.21| 0.01 0.1 0.5 155
Mini 192.00 4.05| 3.20 6.9 23| 1165
Maxi 198.00 4.46| 3.22 7.1 3.2| 1455
Parcelles 3 3 3 3 3 3
Comblanchien
villages PINOT NOIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
pH Tartriq. Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. [ Sucre* pH  Tartrig. Maliq. Sucre* | Acidité pH | Tartrig. | Maliq. [
Moyenne 189.50 470 3.34 6.2 39| 1637
Ecart Type 2.12 0.72| 0.08 0.1 0.8 1
Mini 188.00 419| 3.29 6.1 3.3| 1636
Maxi 191.00 5.21| 3.40 6.3 44| 1637
Parcelles 2 2 2 2 2 2

Bureau Interprofessionnel
des Vins de Bourgogne

*:engll *:en g/l H2SO4 K **: potassium en mg/l @ BOURGOGNE Observatoire du Millésime - BIVB



MATURATION DU RAISIN EN COTE D'OR

Prélevement du 12/09/2024

Corgoloin
. PINO R CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Régionales
e Acid p q alig Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. Kxxx Acid.** pH Tartrig. Malig. Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. K*xx
Moyenne 187.00 455| 3.24 6.5 29| 1447
Ecart Type
Mini 187.00 455| 3.24 6.5 29| 1447
Maxi 187.00 455| 3.24 6.5 29| 1447
Parcelles 1 1 1 1 1 1
) PINO R CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Villages e Acid p q aliq Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. [z Sucre* pH  Tartrig. Maliq. Sucre* | Acidité pH | Tartrig. | Maliq. [
Moyenne 188.33 494| 3.20 6.5 35| 1397
Ecart Type 3.21 0.74| 0.09 0.3 0.8 26
Mini 186.00 428 3.11 6.2 26| 1381
Maxi 192.00 5.74| 3.29 6.7 42| 1427
Parcelles 3 3 3 3 3 3
Ladoix Serrigny
PINO R CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Grands Crus
e Acid p a Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Maliq. Kx* pH  Tartrig. Maliq. Kxx* Sucre* | Acidité pH | Tartrig. | Maliq. Koxx*
Moyenne 184.00 5.69| 3.14 7.6 3.6| 1262
Ecart Type
Mini 184.00 569| 3.14 7.6 3.6| 1262
Maxi 184.00 569| 3.14 7.6 3.6| 1262
Parcelles 1 1 1 1 1 1
Premiers PINOT NOIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Crus Sucre*  Acid.** pH Tartrig. Malig. Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. [ Sucre* pH  Tartrig. Maliq. Sucre* | Acidité pH | Tartrig. | Maliq. [
Moyenne 201.50 4.19| 3.33 6.6 26| 1427| 173.00 554| 3.14 6.9 41| 1475
Ecart Type 7.78 0.02| 0.09 0.4 0.6 65
Mini 196.00 4.17| 3.26 6.3 22| 1381| 173.00 554| 3.14 6.9 41| 1475
Maxi 207.00 420 3.39 6.9 3.0| 1473 173.00 554| 3.14 6.9 41| 1475
Parcelles 2 2 2 2 2 2 1 1 1 1 1 1
*rengll **:eng/lH2S04  K**: potassium en mg/l BOURGOGNE Observatoire du Millésime - BIVB
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MATURATION DU RAISIN EN COTE D'OR

Prélevement du 12/09/2024

Villages PINO OIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
e Acid P a a Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Maliq. Kx* pH  Tartrig. Maliq. Sucre* | Acidité pH | Tartrig. | Maliq. Koxx*
Moyenne 198.00 3.00| 3.32 5.7 1.1| 1070
Ecart Type
Mini 198.00 3.00| 3.32 5.7 1.1 1070
Maxi 198.00 3.00| 3.32 5.7 1.1| 1070
Parcelles 1 1 1 1 1 1
Magny les Villers
Hautes PINOT NOIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
CBOé(:lr?: e Acid p artriq aliq Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. [z Sucre* pH  Tartrig. Maliq. Sucre* | Acidité pH | Tartrig. | Maliq. [
Moyenne 183.50 6.15| 3.17 7.0 5.4| 1457| 168.00 6.98| 3.01 7.4 5.6| 1350
Ecart Type 3.54 0.27| 0.04 0.4 0.3 11 2.83 0.15| 0.03 0.4 0.2 115
Mini 181.00 596| 3.14 6.7 5.2| 1449 166.00 6.88| 2.99 7.1 54| 1269
Maxi 186.00 6.34| 3.19 7.3 56| 1464, 170.00 7.09| 3.03 7.7 57| 1431
Parcelles 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2
I—A|autes PINO OIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Col\tlﬁ?tge e Acid 0 artrig alig Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. Kxxx Acid.** pH Tartrig. Malig. Sucre* | Acidité pH Tartrig. | Maliq. Koxx*
Moyenne 181.00 5.04| 3.27 6.4 45| 1519
Ecart Type
Mini 181.00 5.04| 3.27 6.4 45| 1519
Maxi 181.00 5.04| 3.27 6.4 45| 1519
Parcelles 1 1 1 1 1 1
) PINO OIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Régionales
e Acid p artriq aliq Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. [z Acid.** pH  Tartrig. Maliq. Sucre* | Acidité pH | Tartrig. | Maliq. [
Moyenne 162.00 6.93| 3.06 7.1 6.3 1482
Ecart Type 1.41 0.41| 0.02 0.3 0.4 58
Mini 161.00 6.64| 3.05 6.9 6.0| 1441
Maxi 163.00 7.22| 3.08 7.3 6.6 1523
Parcelles 2 2 2 2 2 2

Marsannay / Couchey

Bureau Interprofessionnel
des Vins de Bourgogne

*:engll *:en g/l H2SO4 K **: potassium en mg/l @ BOURGOGNE Observatoire du Millésime - BIVB



MATURATION DU RAISIN EN COTE D'OR

Prélevement du 12/09/2024

Villages PINO OIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
e Acid p a Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. [ Acid.** pH Tartrig. Malig. Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. Kxxx
Moyenne 175.50 541 321 7.1 3.9| 1462, 174.00 5.68| 3.15 6.9 43| 1462
Ecart Type 6.36 0.34| 0.07 0.4 0.1 74
Mini 171.00 5.17| 3.16 6.8 3.8| 1410, 174.00 5.68| 3.15 6.9 43| 1462
Maxi 180.00 5.65| 3.26 7.3 40| 1514] 174.00 5.68| 3.15 6.9 43| 1462
Parcelles 2 2 2 2 2 2 1 1 1 1 1 1
Meursault
Premiers PINO OIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Crus e Acid p q aliq Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. [z Sucre* pH  Tartrig. Maliq. Sucre* | Acidité pH | Tartrig. | Maliq. [
Moyenne 184.00 469| 3.34 6.6 3.6| 1504] 180.00 457| 3.13 7.3 27| 1322
Ecart Type
Mini 184.00 469| 3.34 6.6 3.6| 1504] 180.00 457| 3.13 7.3 27| 1322
Maxi 184.00 4.69| 3.34 6.6 3.6| 1504, 180.00 457 3.13 7.3 27| 1322
Parcelles 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1
villages PINO OIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
e Acid p q alig Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. Kxxx Acid.** pH Tartrig. Malig. Sucre* | Acidité pH Tartrig. | Malig. Kxxx
Moyenne 179.50 4.97| 3.16 7.2 3.3 1299
Ecart Type 8.10 0.49| 0.06 0.3 0.5 81
Mini 168.00 436 311 6.9 29| 1241
Maxi 187.00 556| 3.24 7.6 40| 1417
Parcelles 4 4 4 4 4 4
Monthélie
Premiers PINOT NOIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Crus Sucre*  Acid.** pH Tartrig. Malig. Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. [ Sucre*  Acid.** pH  Tartrig. Maliq. Sucre* | Acidité pH | Tartrig. | Maliq. [
Moyenne 196.00 434 3.21 6.0 2.3| 1346
Ecart Type
Mini 196.00 434| 3.21 6.0 23| 1346
Maxi 196.00 434 3.21 6.0 2.3| 1346
Parcelles 1 1 1 1 1 1
*rengll **:eng/lH2S04  K**: potassium en mg/l BOURGOGNE Observatoire du Millésime - BIVB

B

Bureau Interprofessionnel
des Vins de Bourgogne




MATURATION DU RAISIN EN COTE D'OR

Prélevement du 12/09/2024

Morey St Denis

Premiers PINO OIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Crus e d p q alig Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. Kxxx Acid.** pH Tartrig. Malig. Kxxx Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. K*xx
Moyenne 202.00 3.99| 3.30 54 25| 1446
Ecart Type
Mini 202.00 3.99| 3.30 54 25| 1446
Maxi 202.00 3.99| 3.30 54 25| 1446
Parcelles 1 1 1 1 1 1
) PINO OIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Régionales
e d p q aliq Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. [z Sucre* pH  Tartrig. Maliq. Kx* Sucre* | Acidité pH | Tartrig. | Maliq. [
Moyenne 201.00 411| 3.20 6.1 22| 1321
Ecart Type
Mini 201.00 411| 3.20 6.1 22| 1321
Maxi 201.00 4.11| 3.20 6.1 22 1321
Parcelles 1 1 1 1 1 1
villages PINO OIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
e d p q alig Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. Kxxx Acid.** pH Tartrig. Malig. Kxxx Sucre* | Acidité pH Tartrig. | Malig. Kxxx
Moyenne 191.50 4.37| 3.32 6.2 3.0| 1533
Ecart Type 0.71 0.02| 0.06 0.4 84
Mini 191.00 4.35| 3.28 6.2 27| 1473
Maxi 192.00 4.38| 3.36 6.2 3.3| 1592
Parcelles 2 2 2 2 2 2
Nantoux
I—!autes PINOT NOIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
CBOé(:lr?: pH Tartrig. Malig. Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. [ Sucre* pH  Tartrig. Maliq. Sucre* | Acidité pH | Tartrig. | Maliq. [
Moyenne 183.00 5.28| 3.18 7.2 42| 1560| 167.00 6.01| 2.99 7.7 43| 1211
Ecart Type
Mini 183.00 5.28| 3.18 7.2 42| 1560| 167.00 6.01| 2.99 7.7 43| 1211
Maxi 183.00 5.28| 3.18 7.2 42| 1560, 167.00 6.01| 299 7.7 43| 1211
Parcelles 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1
*:engll *:en g/l H2S04 K **: potassium en mg/l BOURGOGNE Observatoire du Millésime - BIVB
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MATURATION DU RAISIN EN COTE D'OR

Prélevement du 12/09/2024

. PINO OIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Régionales
e Acid P a a Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Maliq. Kx* pH  Tartrig. Maliq. Sucre* | Acidité pH | Tartrig. | Maliq. Koxx*
Moyenne 181.50 5.22| 3.12 7.2 35| 1257
Ecart Type 7.78 0.62| 0.07 0.2 1.0 262
Mini 176.00 4.79| 3.07 7.0 28| 1071
Maxi 187.00 5.66| 3.17 7.3 42| 1442
Parcelles 2 2 2 2 2 2
Nolay
Hautes PINOT NOIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
CBOé(:lr?: e Acid p artriq aliq Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. [z Sucre* pH  Tartrig. Maliq. Sucre* | Acidité pH | Tartrig. | Maliq. [
Moyenne 180.33 6.05| 3.10 7.5 47| 1363| 165.00 6.66| 2.99 7.8 5.2 1186
Ecart Type 5.57 0.48| 0.02 0.2 0.7 109 0.04| 0.01 0.1 0.1 88
Mini 171.00 5.20| 3.08 7.3 3.7| 1176] 165.00 6.63| 2.98 7.7 51| 1123
Maxi 185.00 6.62| 3.12 7.8 58| 1454, 165.00 6.69| 3.00 7.8 53| 1248
Parcelles 6 6 6 6 6 6 2 2 2 2 2 2

Nuits St Georges

Premiers PINOT NOIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Crus e Acid p a a Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. [ Sucre* pH Tartrig. Malig. Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. Kxxx
Moyenne 186.50 4.79| 3.27 6.8 3.7| 1559
Ecart Type 2.12 0.02| 0.04 0.7 0.1 50
Mini 185.00 4.78| 3.24 6.3 3.6| 1523
Maxi 188.00 481| 3.29 7.3 3.7| 1594
Parcelles 2 2 2 2 2 2
. PINOT NOIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Régionales
Sucre*  Acid.** pH Tartriq. Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. [ Sucre* pH  Tartrig. Maliq. Sucre* | Acidité pH | Tartrig. | Maliq. [
Moyenne 182.00 559 | 3.13 7.3 44| 1478
Ecart Type
Mini 182.00 559| 3.13 7.3 44| 1478
Maxi 182.00 559 | 3.13 7.3 44| 1478
Parcelles 1 1 1 1 1 1

Bureau Interprofessionnel
des Vins de Bourgogne

*:engll *:en g/l H2SO4 K **: potassium en mg/l @ BOURGOGNE Observatoire du Millésime - BIVB



MATURATION DU RAISIN EN COTE D'OR

Prélevement du 12/09/2024

villages PINO OIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
e Acid P a a Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Maliq. Kx* pH  Tartrig. Maliq. Sucre* | Acidité pH | Tartrig. | Maliq. Koxx*
Moyenne 193.00 4.47| 3.29 7.1 3.3| 1547
Ecart Type 5.66 0.38| 0.13 0.6 163
Mini 189.00 4.20| 3.19 7.1 29| 1432
Maxi 197.00 4.74| 3.38 7.1 3.7| 1662
Parcelles 2 2 2 2 2 2

Pernand Vergelesses

Premiers PINO OIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Crus e*  Acid D artriq aliq Sucre* | Acidité | pH | Tartrig. | Malig. | K*=* pH  Tartrig. Maliq. Sucre* | Acidité | pH | Tartriq. | Malig. | K*=*
Moyenne 191.00 455| 3.18 7.1 3.1| 1361] 157.00 6.42| 3.11 7.3 5.1| 1567
Ecart Type
Mini 191.00 455| 3.18 7.1 3.1| 1361| 157.00 6.42| 3.11 7.3 5.1| 1567
Maxi 191.00 455| 3.18 7.1 31| 1361, 157.00 6.42| 3.11 7.3 51| 1567
Parcelles 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1
. PINO OIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Régionales
e Acid p artrig alig Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. Kxxx Acid.** pH Tartrig. Malig. Sucre* | Acidité pH Tartrig. | Malig. Kxxx
Moyenne 163.00 6.78| 3.01 7.7 54| 1389
Ecart Type
Mini 163.00 6.78| 3.01 7.7 54| 1389
Maxi 163.00 6.78| 3.01 7.7 54| 1389
Parcelles 1 1 1 1 1 1
villages PINO OIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
e Acid p artriq aliq Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. [z Sucre*  Acid.** pH  Tartrig. Maliq. Sucre* | Acidité pH | Tartrig. | Maliq. [
Moyenne 174.25 563 3.11 7.3 44| 1386| 156.00 6.03| 3.02 7.8 47| 1265
Ecart Type 7.93 0.46| 0.02 0.2 0.5 96 7.07 0.13| 0.03 0.3 0.1 15
Mini 165.00 5.19| 3.09 7.1 39| 1260| 151.00 5.94| 3.00 7.6 46| 1254
Maxi 184.00 6.27| 3.13 7.5 50| 1492, 161.00 6.12| 3.04 8.0 47| 1275
Parcelles 4 4 4 4 4 4 2 2 2 2 2 2
Pommard

Bureau Interprofessionnel
des Vins de Bourgogne

*:engll *:en g/l H2SO4 K **: potassium en mg/l @ BOURGOGNE Observatoire du Millésime - BIVB



MATURATION DU RAISIN EN COTE D'OR

Prélevement du 12/09/2024

. O = CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Régionales
e d p a Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Maliq. Kx* pH  Tartrig. Maliq. Sucre* | Acidité pH | Tartrig. | Maliq. Koxx*
Moyenne 192.00 4.14| 3.26 6.8 34| 1432
Ecart Type
Mini 192.00 4.14| 3.26 6.8 34| 1432
Maxi 192.00 414 | 3.26 6.8 34| 1432
Parcelles 1 1 1 1 1 1
villages O R CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
e d p q alig Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. [ Sucre* pH  Tartrig. Maliq. Kx* Sucre* | Acidité pH | Tartrig. | Maliq. [
Moyenne 190.00 4.36| 3.26 6.9 35| 1471
Ecart Type 5.66 0.41| 0.03 0.3 0.3 39
Mini 186.00 4.07| 3.24 6.7 3.3| 1443
Maxi 194.00 4.65| 3.28 7.1 3.7| 1498
Parcelles 2 2 2 2 2 2
Saint Aubin
Premiers 0 R CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Crus e d p q alig Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. Kxxx Acid.** pH Tartrig. Malig. Kxxx Sucre* | Acidité pH Tartrig. | Malig. Kxxx
Moyenne 177.50 4.98| 3.28 6.8 41| 1594, 162.75 5.21| 3.13 7.1 3.9 1343
Ecart Type 3.54 0.63| 0.05 0.2 1.0 35 9.29 0.23| 0.03 0.3 0.3 79
Mini 175.00 454 | 3.24 6.6 34| 1569, 151.00 4.89| 3.10 6.8 3.6 1252
Maxi 180.00 543| 3.31 6.9 48| 1618] 172.00 5.38| 3.16 7.4 42| 1427
Parcelles 2 2 2 2 2 2 4 4 4 4 4 4
Villages O R CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
e d p q aliq Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. [z Sucre*  Acid.** pH  Tartrig. Maliq. Kx* Sucre* | Acidité pH | Tartrig. | Maliq. [
Moyenne 160.00 5.61| 3.16 7.3 45| 1445
Ecart Type
Mini 160.00 5.61| 3.16 7.3 45| 1445
Maxi 160.00 5.61| 3.16 7.3 45| 1445
Parcelles 1 1 1 1 1 1

Saint Romain

*:engll

**: en g/l H2SO4

K ***: potassium en mg/I
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MATURATION DU RAISIN EN COTE D'OR

Prélevement du 12/09/2024

Villages PINO OIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
e Acid p Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. [ Acid.** pH Tartrig. Malig. Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. Kxxx
Moyenne 187.00 5.08| 3.20 7.3 3.8 1341 172.33 5.11| 3.09 7.3 3.7| 1268
Ecart Type 12.17 0.79| 0.05 0.4 0.9 76 14.98 0.75| 0.07 0.3 0.7 41
Mini 179.00 4.20| 3.16 6.9 28| 1280| 160.00 4.27| 3.05 7.0 31| 1241
Maxi 201.00 5.72| 3.26 7.6 45| 1426] 189.00 571 3.17 7.6 44| 1315
Parcelles 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3
Santenay
Premiers PINO OIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Crus e Acid p q q Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. [z Sucre* pH  Tartrig. Maliq. Sucre* | Acidité pH | Tartrig. | Maliq. [
Moyenne 188.50 482| 3.26 6.7 3.5| 1473] 184.00 4.08| 3.22 6.8 2.0| 1300
Ecart Type 6.36 0.34| 0.06 0.4 0.6 13
Mini 184.00 458| 3.22 6.4 3.0| 1464] 184.00 4.08| 3.22 6.8 2.0| 1300
Maxi 193.00 5.06| 3.30 6.9 3.9| 1482, 184.00 4.08| 3.22 6.8 2.0| 1300
Parcelles 2 2 2 2 2 2 1 1 1 1 1 1
villages PINO OIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
e Acid p q q Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. Kxxx Acid.** pH Tartrig. Malig. Sucre* | Acidité pH Tartrig. | Malig. Kxxx
Moyenne 192.50 4.13| 3.27 6.4 21| 1300
Ecart Type 3.54 0.21| 0.03 0.1 0.4 68
Mini 190.00 3.98| 3.25 6.3 19| 1252
Maxi 195.00 4.28| 3.29 6.5 24| 1348
Parcelles 2 2 2 2 2 2
Savigny les Beaune
Premiers PINOT NOIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Crus Sucre*  Acid.** pH Tartriq. Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. [ Sucre*  Acid.** pH  Tartrig. Maliq. Sucre* | Acidité pH | Tartrig. | Maliq. [
Moyenne 190.00 440| 3.21 6.2 241 1223
Ecart Type
Mini 190.00 440| 3.21 6.2 24| 1223
Maxi 190.00 4.40| 3.21 6.2 24| 1223
Parcelles 1 1 1 1 1 1
*rengll **:eng/lH2S04  K**: potassium en mg/l BOURGOGNE Observatoire du Millésime - BIVB
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MATURATION DU RAISIN EN COTE D'OR

Prélevement du 12/09/2024

. PINO R CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Régionales
e d p a Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Maliq. Kx* pH  Tartrig. Maliq. Sucre* | Acidité pH | Tartrig. | Maliq. Koxx*
Moyenne 188.00 4.26| 3.22 6.7 29| 1367
Ecart Type
Mini 188.00 4.26| 3.22 6.7 29| 1367
Maxi 188.00 4.26| 3.22 6.7 29| 1367
Parcelles 1 1 1 1 1 1
villages PINO R CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
e d p q alig Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Maliq. [ Sucre* pH  Tartrig. Maliq. Sucre* | Acidité pH | Tartrig. | Maliq. [
Moyenne 199.00 4.45| 3.26 7.0 3.0| 1491
Ecart Type
Mini 199.00 4.45| 3.26 7.0 3.0| 1491
Maxi 199.00 4.45| 3.26 7.0 3.0 1491
Parcelles 1 1 1 1 1 1
Vosne Romanée
PINO R CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Grands Crus
e d p q alig Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Malig. Kxxx Acid.** pH Tartrig. Malig. Sucre* | Acidité pH Tartrig. | Malig. Kxxx
Moyenne 183.00 546| 321 6.7 41| 1553
Ecart Type 5.66 1.32| 0.15 0.2 1.6 11
Mini 179.00 453 311 6.5 3.0| 1545
Maxi 187.00 6.39| 3.32 6.8 5.2| 1561
Parcelles 2 2 2 2 2 2
Premiers PINO R CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
Crus e d D q aliq Sucre* | Acidité | pH | Tartrig. | Malig. | K*=* RN T R VE [ Gl Sucre* | Acidité | pH | Tartrig. | Maliq. | K***
Moyenne 190.00 482| 3.27 6.4 34| 1462
Ecart Type 7.94 0.45| 0.05 0.3 0.5 125
Mini 181.00 449| 3.21 6.2 3.0| 1321
Maxi 196.00 5.33| 331 6.7 40| 1559
Parcelles 3 3 3 3 3 3
*:engll *:en g/l H2S04 K **: potassium en mg/l Observatoire du Millésime - BIVB
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MATURATION DU RAISIN EN COTE D'OR

Prélevement du 12/09/2024

villages PINO OIR CHARDONNAY GAMAY ALIGOTE
e Acid P a a Sucre* | Acidité pH Tartriq. | Maliq. Kx* Sucre*  Acid.** pH  Tartrig. Maliqg. Kxx* Sucre* | Acidité pH | Tartrig. | Maliq. Koxx*
Moyenne 196.00 4.62| 3.28 6.6 3.4| 1563
Ecart Type 7.53 0.39| 0.02 0.6 0.7 104
Mini 188.00 411 3.27 6.1 25| 1416
Maxi 205.00 5.04| 3.30 7.2 42| 1642
Parcelles 4 4 4 4 4 4

*:engll ** 1 en g/l H2S04 K *** : potassium en mg/l @ BOURGOGNE Observatoire du Millésime - BIVB

Bureau Interprofessionnel
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