
PRELEVEMENTS DU 19 SEPTEMBRE 2024
Valeurs et évolutions moyennes (depuis le 16 septembre) - 54 parcelles prélevées
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MATURITE CÔTE-D'OR
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En résumé

Retrouvez les prévisions météo sur Extranet (CITVB – 6 rue du 16ème Chasseurs – 21200 Beaune)© BIVB / Pôle Technique & Qualité

* : les évolutions présentées ne concernent que les parcelles prélevées les 16 et 19 septembre.

Dimanche est le jour de l'automne et il semble que des conditions effectivement automnales s'installent, plus ou moins durablement,
risquant de limiter l’évolution de la maturation.
En tout état de cause, la décision d'attendre une maturité plus aboutie devra tenir compte de la qualité du feuillage et de l'état
sanitaire, afin de ne pas compromettre la quantité et la qualité de la récolte.

DERNIER NUMERO - BONNES VENDANGES !

Si certaines parcelles semblent encore progresser en maturité, notamment dans les Hautes Côtes, d'autres
semblent être au point mort, voire en phase de concentration.
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(CITVB – 6 rue du 16ème Chasseurs – 21200 Beaune) © BIVB / Pôle Technique & Qualité  

Ces graphiques permeƩent d’appréhender l’hétérogénéité entre les parcelles qui présentent des niveaux de 
maturité très différents, quel que soit le cépage. 

LesÊrésultatsÊdeÊceÊprélèvementÊparÊcépage,ÊfigurentÊdansÊleÊtableauÊjointÊenÊdernièreÊpageÊdeÊceÊbulleƟn. 

CôtesÊdeÊNuitsÊetÊBeaune 

HautesÊCôtes 



M A T U R A T I O N   DU   R A I S I N    E N   C O T E   D ' O R Prélèvement du 19/09/2024
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Observatoire du Millésime - BIVB* : en g/l          ** : en g/l H2SO4        K *** : potassium en mg/l



M A T U R A T I O N   DU   R A I S I N    E N   C O T E   D ' O R

Évolutions moyennes entre le prélèvement du 19/09/2024 et celui du 16/09/2024
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Observatoire du Millésime - BIVB* : en g/l          ** : en g/l H2SO4        K *** : potassium en mg/l


