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Retrouvez les prévisions météo sur Extranet (CITVB – 6 rue du 16ème Chasseurs – 21200 Beaune)© BIVB / Pôle Technique & Qualité

PRELEVEMENTS DU 9 SEPTEMBRE 2019PRELEVEMENTS DU 9 SEPTEMBRE 2019
Valeurs moyennes - 75 parcelles prélevéesValeurs moyennes - 75 parcelles prélevées
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Les températures devraient remonter progressivement au cours de la semaine et dépasser les valeurs de saison mais les
précipitations sont absentes du scénario. Les parcelles les moins avancées en maturité pourront proBter de ces bonnes conditions
météorologiques pour parfaire leur maturité, sous réserve de leur bon état physiologique.

Il s'agit du dernier BIVB Infos Maturité Saône-et-Loire.

BONNES VENDANGES A TOUS !

MATURITE SAÔNE-ET-LOIRE

209209 5.75.7 200200 5.65.6 170170 7.47.4

206206 5.05.0 205205 5.95.9 194194 5.55.5

195195 6.16.1 206206 6.26.2 198198 6.56.5

// // 207207 5.85.8 // //

10/09/2019

N° 6



(CITVB – 6 rue du 16ème Chasseurs – 21200 Beaune) © BIVB / Pôle Technique & Qualité  

Ces graphiques permeƩent d’appréhender l’hétérogénéité entre les parcelles qui présentent des niveaux de 
maturité très différents, quel que soit le cépage. 

Nord Saône‐et‐Loire 

Sud Saône‐et‐Loire 

Les résultats de ce prélèvement, par secteur et par cépage, figurent dans le tableau joint en dernière page de ce bulletin. 
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Observatoire du Millésime - BIVB* : en g/l          ** : en g/l H2SO4        K *** : potassium en mg/l
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Observatoire du Millésime - BIVB* : en g/l          ** : en g/l H2SO4        K *** : potassium en mg/l


