
PRELEVEMENTS DU 30 AOUT 2021
Valeurs et évolutions moyennes (depuis le 26 août) - 136 parcelles
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g/l H2SO4
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Chardonnay et Aligoté

Chardonnay Couchois : Chardonnay Mâconnais : Aligoté Mâconnais :

Chardonnay Pouilly-Fuissé : Chardonnay Côte Chalonnaise : Aligoté Côte Chalonnaise :

Pinot Noir et Gamay

Pinot Noir Couchois : Pinot Noir Mâconnais : Gamay Mâconnais :

Pinot Noir Pouilly-Fuissé : Pinot Noir Côte Chalonnaise : Gamay Beaujolais :

MATURITE SAONE-ET-LOIRE

/ / 146
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-1,1*
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145 11,7 155
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11,0
0,8*
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/ / 161
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10,1
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153 10,5

167 9,4 164
+14*

9,2
-0,6*

166 8,3

En résumé

Retrouvez les prévisions météo sur Extranet (CITVB – 6 rue du 16ème Chasseurs – 21200 Beaune)© BIVB / Pôle Technique & Qualité

* : Les évolutions présentées ne concernent que les parcelles prélevées les 26 et 30 août.

Même si la maturité n'est pas encore acquise, les contrôles de son évolution doivent se poursuivre et s'intensiIer, la diversité des
situations en fonction de l'impact du gel et/ou de l'état sanitaire devant être appréhendée.

PROCHAIN NUMÉRO LE VENDREDI 3 SEPTEMBRE

Les cépages noirs confortent leur avance sur les cépages blancs mais leurs évolutions sont moindres.
Néanmoins, le rythme de la maturation ne semble pas vouloir ralentir et devrait encore se maintenir au cours de

cette semaine. En effet, le temps actuel devrait perdurer avec une légère hausse des températures mercredi et jeudi. Toutefois, les
niveaux d'acidité restent élevés même si les diminutions des acidités totales et des teneurs en acide malique sont parfois
importantes. Les teneurs en acide tartrique et potassium sont stables, ce qui est tout à fait normal en l'absence de précipitations.
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Ces graphiques permeƩent d’appréhender l’hétérogénéité entre les parcelles qui présentent des niveaux de 
maturité très différents, quel que soit le cépage. 

Nord Saône‐et‐Loire 

Sud Saône‐et‐Loire 



M A T U R A T I O N   DU   R A I S I N    E N   S A O N E  &  L O I R E Prélèvement du 30/08/2021
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Observatoire du Millésime - BIVB* : en g/l          ** : en g/l H2SO4        K *** : potassium en mg/l



M A T U R A T I O N   DU   R A I S I N    E N   S A O N E  &  L O I R E

Évolutions moyennes entre le prélèvement du 30/08/2021 et celui du 26/08/2021
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Observatoire du Millésime - BIVB* : en g/l          ** : en g/l H2SO4        K *** : potassium en mg/l


