
PRELEVEMENTS DU 13 SEPTEMBRE 2021
Valeurs et évolutions moyennes (depuis le 9 septembre) - 85 parcelles
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Chardonnay et Aligoté

Chardonnay Couchois : Chardonnay Mâconnais : Aligoté Mâconnais :

Chardonnay Pouilly-Fuissé : Chardonnay Côte Chalonnaise : Aligoté Côte Chalonnaise :

Pinot Noir et Gamay

Pinot Noir Couchois : Pinot Noir Mâconnais : Gamay Mâconnais :

Pinot Noir Pouilly-Fuissé : Pinot Noir Côte Chalonnaise : Gamay Beaujolais :
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En résumé

Retrouvez les prévisions météo sur Extranet (CITVB – 6 rue du 16ème Chasseurs – 21200 Beaune)© BIVB / Pôle Technique & Qualité

* : Les évolutions présentées ne concernent que les parcelles prélevées les 9 et 13 septembre.

L'édition d'un prochain bulletin vendredi 16 septembre sera fonction du nombre de parcelles prélevées.

PROCHAIN NUMÉRO LE VENDREDI 17 SEPTEMBRE

Les évolution sont plutôt modestes depuis le dernier prélèvement, notamment sur les teneurs en sucres. Par
contre, les valeurs d'acidité totale diminuent d'autant plus fortement que les secteurs ou cépages sont en

retard. Ces variations d'acidité sont principalement liées à la diminution des teneurs en acide malique, celles de l'acide tartrique et du
potassium évoluant peu. Néanmoins, les niveaux d'acidité restent encore élevés. Des passages pluvio-orageux sont prévus ces
prochains jours, accompagnés d'une baisse des températures. Outre le suivi de l'évolution de la maturation, le suivi de l'état sanitaire
doit également être pris en compte.
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Ces graphiques permeƩent d’appréhender l’hétérogénéité entre les parcelles qui présentent des niveaux de 
maturité très différents, quel que soit le cépage. 

Nord Saône‐et‐Loire 

Sud Saône‐et‐Loire 



LES SUCRES (g/l) :  

COMPARAISON AVEC LES MILLESIMES ANTERIEURS  : 

ACIDITE TOTALE (g/l H2SO4) : 

En Côte Chalonnaise sur Pinot Noir, la comparaison avec la date du 10 septembre 2012 se mainƟent. 
Le Chardonnay en Mâconnais présente des valeurs similaires à celles mesurées le 8 septembre 2014. Le Pinot 
Noir dans le Couchois et les Maranges affichent des valeurs voisines de celles mesurées respecƟvement le 15 et 
le 11 septembre 2014. 
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Observatoire du Millésime - BIVB* : en g/l          ** : en g/l H2SO4        K *** : potassium en mg/l
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Observatoire du Millésime - BIVB* : en g/l          ** : en g/l H2SO4        K *** : potassium en mg/l
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Évolutions moyennes entre le prélèvement du 13/09/2021 et celui du 09/09/2021
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Observatoire du Millésime - BIVB* : en g/l          ** : en g/l H2SO4        K *** : potassium en mg/l




