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Valeurs et évolutions moyennes (depuis le 21 août) - 235 parcelles prélevées
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En résumé

Retrouvez les prévisions météo sur Extranet (CITVB – 6 rue du 16ème Chasseurs – 21200 Beaune)© BIVB / Pôle Technique & Qualité

PROCHAIN NUMÉRO LE MARDI 22 AOÛT 2023

Les évolutions des différents paramètres de la maturation sont relativement modestes du fait des fortes
chaleurs de ces derniers jours. On note, sur des parcelles déjà bien avancées en maturité, des évolutions plus

importantes mais liées à un début de Létrissement des baies, donc des phénomènes de concentration, aussi bien en blanc qu'en
rouge. Le changement de temps qui s'amorce, avec notamment une baisse des températures, va quelque peu ralentir l'évolution de
la maturation, d'autant plus que les précipitations vont sans doute entraîner des phénomènes de dilution en fonction des cumuls
reçus. Les contrôles de maturité doivent se poursuivre aPn d'évaluer l'impact de ces nouvelles conditions météorologiques et
assurer également une surveillance au niveau de l'état sanitaire des parcelles.
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Ces graphiques permeƩent d’appréhender l’hétérogénéité entre les parcelles qui présentent des niveaux de 
maturité très différents, quel que soit le cépage. 
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Observatoire du Millésime - BIVB* : en g/l          ** : en g/l H2SO4        K *** : potassium en mg/l
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Évolutions moyennes entre le prélèvement du 24/08/2023 et celui du 21/08/2023
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Observatoire du Millésime - BIVB* : en g/l          ** : en g/l H2SO4        K *** : potassium en mg/l


