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Valeurs et évolutions moyennes (depuis le 29 août) - 251 parcelles prélevées
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MATURITE SAÔNE-ET-LOIRE
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En résumé

Retrouvez les prévisions météo sur Extranet (CITVB – 6 rue du 16ème Chasseurs – 21200 Beaune)© BIVB / Pôle Technique & Qualité

* : les évolutions présentées ne concernent que les parcelles prélevées les 29 août et 2 septembre.

Après les orages de cette In de journée et nuit, les températures vont nettement diminuer pour retrouver des valeurs de saison. En
fonction des cumuls reçus, qui pourront être localement importants, l'effet dilution risque de prendre momentanément le dessus. Le
rythme de maturation sera également ensuite moins rapide en raison des températures moins élevées. Les contrôles de maturité
doivent se poursuivre afin d’appréhender cette évolution et surveiller l'état sanitaire du vignoble.

PROCHAIN NUMÉRO LE VENDREDI 6 SEPTEMBRE 2024

La maturation connaît une forte progression grâce aux conditions météorologiques de ces derniers jours. Si les
teneurs en sucres ont bien progressé, d'autant plus que les parcelles présentaient du retard, les paramètres de

l'acidité ont fortement chuté : les valeurs d'acidité totale perdent entre 0.9 et 1.9 g/l H2SO4 et les teneurs en acide malique entre 1 et
2.5 g/l selon les secteurs et les cépages. De ce fait, les pH subissent des évolutions marquées, accentuées par une très légère
baisse de teneurs en acide tartrique. Les teneurs en potassium restent stables.
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Ces graphiques permeƩent d’appréhender l’hétérogénéité entre les parcelles qui présentent des niveaux de 
maturité très différents, quel que soit le cépage. 

NordÊSaône-et-Loire 

SudÊSaône-et-Loire 

Réunions pré-vendanges :  
- mercredi 4 septembre à 10h  - Salle des Fêtes de Mercurey (53 grande rue) 
- mercredi 4 septembre à 15h  - Lycée ViƟcole de Davayé 
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Observatoire du Millésime - BIVB* : en g/l          ** : en g/l H2SO4        K *** : potassium en mg/l
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Observatoire du Millésime - BIVB* : en g/l          ** : en g/l H2SO4        K *** : potassium en mg/l
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Évolutions moyennes entre le prélèvement du 02/09/2024 et celui du 29/08/2024
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Observatoire du Millésime - BIVB* : en g/l          ** : en g/l H2SO4        K *** : potassium en mg/l


