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Valeurs et évolutions moyennes (depuis le 5 septembre) - 173 parcelles prélevées
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En résumé

Retrouvez les prévisions météo sur Extranet (CITVB – 6 rue du 16ème Chasseurs – 21200 Beaune)© BIVB / Pôle Technique & Qualité

* : les évolutions présentées ne concernent que les parcelles prélevées les 5 et 9 septembre.

PROCHAIN NUMÉRO LE VENDREDI 13 SEPTEMBRE 2024

Dans l'ensemble, l'évolution de la maturation s'est trouvée ralentie par les précipitations et la baisse des
températures. Toutefois, on note quelques différences de comportement des parcelles. Certaines semblent

encore bien actives, avec des progressions modestes des sucres et des paramètres de l'acidité, alors que d'autres subissent une
forte augmentation des teneurs en sucres, laissant plutôt supposer l'apparition de phénomènes de étrissement. En effet, ceux-ci
sont présents depuis quelques temps et ont tendance à s'ampli er depuis quelques jours, ce qui peut sembler paradoxal au vu des
précipitations. Un autre point de vigilance : l'état sanitaire, qui s'est un peu dégradé depuis le dernier prélèvement. Après les averses
de demain, c'est un temps plus frais qui va régner mais a priori plus sec. La détermination d'une date de récolte devra tenir compte
de tous ces éléments.
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Ces graphiques perme ent d’appréhender l’hétérogénéité entre les parcelles qui présentent des niveaux de 
maturité très différents, quel que soit le cépage. 
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Observatoire du Millésime - BIVB* : en g/l          ** : en g/l H2SO4        K *** : potassium en mg/l
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Observatoire du Millésime - BIVB* : en g/l          ** : en g/l H2SO4        K *** : potassium en mg/l
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Évolutions moyennes entre le prélèvement du 09/09/2024 et celui du 05/09/2024
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Observatoire du Millésime - BIVB* : en g/l          ** : en g/l H2SO4        K *** : potassium en mg/l


