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Valeurs et évolutions moyennes (depuis le 9 septembre) - 106 parcelles prélevées
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En résumé

Retrouvez les prévisions météo sur Extranet (CITVB – 6 rue du 16ème Chasseurs – 21200 Beaune)© BIVB / Pôle Technique & Qualité

* : les évolutions présentées ne concernent que les parcelles prélevées les 9 et 12 septembre.

PROCHAIN NUMÉRO LE MARDI 17 SEPTEMBRE 2024

Les évolutions sont assez contrastées, entre les parcelles qui poursuivent leur maturation mais avec une
dynamique ralentie par les températures, celles qui stagnent et celles qui régressent. Le retour de conditions

anticycloniques est prévu pour la semaine prochaine mais il n'est pas certain que toutes les parcelles puissent attendre. En effet, sur
les parcelles déjà atteintes de pourriture, l'état sanitaire a tendance à se dégrader depuis lundi, malgré la fraîcheur ambiante. Pour
celles qui sont saines et avec un feuillage de bonne qualité, il peut être judicieux de patienter encore un peu, à la recherche d'une
maturité plus optimale.
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Ces graphiques permeƩent d’appréhender l’hétérogénéité entre les parcelles qui présentent des niveaux de 
maturité très différents, quel que soit le cépage. 
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Observatoire du Millésime - BIVB* : en g/l          ** : en g/l H2SO4        K *** : potassium en mg/l



M A T U R A T I O N   DU   R A I S I N    E N   S A O N E  &  L O I R E Prélèvement du 12/09/2024

 988

 61

 1 041

K***

PINOT

 3.2

 0.8

 4.2

Malique

 5.2

 0.70.11

2.84

 6.13.01

pH Tartrique

0.91

5.05

6.15

Acidité*

186.40

10.53

177.00

Sucre*

 950

 148

 1 081

K***

CHARDONNAY

 0.5

 4.9

 5.3

Malique

 0.4

 6.2

 6.6

Tartriqu

0.12

2.84

2.94

pH

0.76

6.79

7.39

Acidité*

167.67

0.58

167.00

Sucre*

Mini

Ecart type

Moyenne

Couchois

 1 242 5.8 7.03.088.25168.00Maxi  1 147 4.8 6.83.137.35203.00

333333Parcelles 555555

 1 100

 57

 1 140

K***

PINOT

 3.9

 0.1

 4.0

Malique

 4.6

 1.10.01

3.08

 5.43.08

pH Tartrique

0.43

5.22

5.53

Acidité*

193.00

4.24

190.00

Sucre*

 1 156

 1 156

K***

CHARDONNAY

 3.8

 3.8

Malique

 5.7

 5.7

Tartriqu

3.13

3.13

pH

5.64

5.64

Acidité*

183.00

183.00

Sucre*

Mini

Ecart type

Moyenne

Maranges

 1 156 3.8 5.73.135.64183.00Maxi  1 180 4.0 6.23.095.83196.00

111111Parcelles 222222

Observatoire du Millésime - BIVB* : en g/l          ** : en g/l H2SO4        K *** : potassium en mg/l
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Évolutions moyennes entre le prélèvement du 12/09/2024 et celui du 09/09/2024
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Observatoire du Millésime - BIVB* : en g/l          ** : en g/l H2SO4        K *** : potassium en mg/l


