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PRELEVEMENTS DU 12 SEPTEMBRE 2019
Chardonnay

Sucres
g/l

Acidité totale
g/l H2SO4

Auxerrois

Chablisien

Sur Chardonnay, il n’y a pas d’évolution sauf pour la teneur en
sucres qui augmente de 9 g depuis lundi.



Auxerrois

Sur Pinot noir, le poids des baies baisse tandis que le reste est
stable ou à l’augmentation ce qui signi>e une concentration par
perte d’eau.

-      Évolution uniquement (sur Pinot noir) ou principalement (sur Chardonnay) par concentration.

Ce bulletin clôture le suivi de maturation 2019.

BONNES VENDANGES !
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M A T U R A T I O N   DU   R A I S I N    D A N S   L ' Y O N N  E Prélèvement du 12/09/2019
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Observatoire du Millésime - BIVB* : en g/l          ** : en g/l H2SO4        K *** : potassium en mg/l


