
PRELEVEMENTS DU 24 AOUT 2020
Chardonnay

Sucres
g/l

Acidité totale
g/l H2SO4

Auxerrois

Chablisien

Sauf exception, nous ne notons pas d’évolution sur le poids des
baies.

La teneur en sucres a évolué modérément d’en moyenne 11 g/l
depuis jeudi dernier (au maximum sur quelques parcelles ont un
gain de 15 g/l).

Peu d’évolution aussi sur les paramètres d’acidité avec une
augmentation modérée du pH.

Pinot Noir

Auxerrois

Toujours une tendance au 5étrissement accompagnée par une
augmentation de la teneur en sucres.
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En résumé

Retrouvez les prévisions météo sur Extranet (CITVB – 6 rue du 16ème Chasseurs – 21200 Beaune)© BIVB / Pôle Technique & Qualité

Tendance au flétrissement sur le Pinot noir.
Ponctuellement sur cépages blancs : augmentation du poids des baies.

PROCHAIN NUMÉRO LE VENDREDI 28 AOÛT

Evolution modérée.

25/08/2020

N° 6



M A T U R A T I O N   DU   R A I S I N    D A N S   L ' Y O N N  E Prélèvement du 24/08/2020
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176.50
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Ecart type

Moyenne

Auxerrois

 1 018 2.1 8.73.095.31179.00Maxi  1 479 1.6 8.13.274.91224.00
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CHARDONNAY
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pH
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Acidité*
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7.14
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Sucre*

Mini

Ecart type

Moyenne

Chablisien

 1 415 2.9 8.63.216.03190.00Maxi
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Observatoire du Millésime - BIVB* : en g/l          ** : en g/l H2SO4        K *** : potassium en mg/l


