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ChardonnayChardonnay

Valeurs et évolutions moyennes (depuis le 24 août) - 31 parcelles
prélevées

Sucres
g/l

Acidité totale
g/l H2SO4

AuxerroisAuxerrois

ChablisienChablisien

Les Chardonnay n'ont quasiment pas évolué. De rares parcelles
enregistrent un gain en sucres compris entre 10 et 15 g/l depuis
jeudi mais la très grande majorité indique un gain de 0 à 7 g/l.

Les parcelles de Chardonnay qui ont subi les passages de grêle
et/ou de vent semblent avoir été paralysées depuis, sans activité
de sève.

Pinot NoirPinot Noir

AuxerroisAuxerrois

Les Pinot Noir les plus tardifs ont légèrement rattrapé leur retard
sur les teneurs en sucres et l'effet dilution se fait ressentir dans
les parcelles les plus arrosées. Les teneurs en acide malique
n'évoluent quasiment pas mais leur teneur est déjà faible.
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En résumé

Retrouvez les prévisions météo sur Extranet (CITVB – 6 rue du 16ème Chasseurs – 21200 Beaune)© BIVB / Pôle Technique & Qualité

Les prochains jours s'annoncent plutôt secs, avec une légère remontée des températures. Les contrôles de maturité doivent se
poursuivre afin d'appréhender l'impact de ces nouvelles conditions.

PROCHAIN NUMÉRO LE VENDREDI 1ER SEPTEMBRE 2023

On note peu d'évolution de la maturation en raison des conditions météorologiques qui ont sévi depuis le
dernier prélèvement.
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N° 3

MonamyC
Texte tapé à la machine
* : les évolutions présentées ne concernent que les parcellesprélevées les 24 et 28 août.
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Ce graphique permet d’appréhender l’hétérogénéité entre les parcelles qui présentent des niveaux de maturité 
très différents, quel que soit le cépage. 



M A T U R A T I O N   DU   R A I S I N    D A N S   L ' Y O N N  E Prélèvement du 28/08/2023
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Observatoire du Millésime - BIVB* : en g/l          ** : en g/l H2SO4        K *** : potassium en mg/l



M A T U R A T I O N   DU   R A I S I N    D A N S   L ' Y O N N  E

Évolutions moyennes entre le prélèvement du 28/08/2023 et celui du 24/08/2023
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Observatoire du Millésime - BIVB* : en g/l          ** : en g/l H2SO4        K *** : potassium en mg/l




