
PRELEVEMENTS DU 31 AOUT 2023
Chardonnay

Valeurs et évolutions moyennes (depuis le 28 août) - 30 parcelles
prélevées

Sucres
g/l

Acidité totale
g/l H2SO4

Auxerrois

Chablisien

Quelques rares parcelles sur cépages blancs voient leur teneur en
sucres augmenter. Les valeurs d'acidité totale diminuent,
proportionnellement à la baisse des teneurs en acide malique (-
0.5 g/l en moyenne). Les teneurs en acide tartrique et potassium
sont stables. Les pH évoluent d'un peu moins 0.04 unités.

Pinot Noir

Auxerrois

Les teneurs en sucres n’évoluent quasiment pas alors que l'acidité
poursuit sa baisse, en lien avec la diminution des teneurs en acide
malique. Tout comme sur cépages blancs, les teneurs en acide
tartrique et potassium sont stables.
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En résumé

Retrouvez les prévisions météo sur Extranet (CITVB – 6 rue du 16ème Chasseurs – 21200 Beaune)© BIVB / Pôle Technique & Qualité

PROCHAIN NUMÉRO LE MARDI 5 SEPTEMBRE 2023

Les conditions météorologiques fraîches et humides de ces derniers jours ont conduit à un maintien relatif des
valeurs mesurées lundi. Quelques évolutions sont notées sur de rares parcelles, notamment sur cépages

blancs. Un temps sec semble vouloir se maintenir jusqu'en milieu de semaine avec une augmentation progressive des températures.
Les prochains prélèvements de lundi permettront d'appréhender l'évolution de la maturation.
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Ce graphique permet d’appréhender l’hétérogénéité entre les parcelles qui présentent des niveaux de maturité 
très différents, quel que soit le cépage. 



M A T U R A T I O N   DU   R A I S I N    D A N S   L ' Y O N N  E Prélèvement du 31/08/2023
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Observatoire du Millésime - BIVB* : en g/l          ** : en g/l H2SO4        K *** : potassium en mg/l



M A T U R A T I O N   DU   R A I S I N    D A N S   L ' Y O N N  E

Évolutions moyennes entre le prélèvement du 31/08/2023 et celui du 28/08/2023
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Observatoire du Millésime - BIVB* : en g/l          ** : en g/l H2SO4        K *** : potassium en mg/l




