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ChardonnayChardonnay

Valeurs et évolutions moyennes (depuis le 4 septembre) - 25
parcelles prélevées
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g/l

Acidité totale
g/l H2SO4

AuxerroisAuxerrois

ChablisienChablisien

Les teneurs en sucres des cépages blancs augmentent sur un
rythme satisfaisant. Les teneurs en acide malique diminuent peu
car déjà faibles et les teneurs en acide tartrique restent assez
stable, de même que les teneurs en potassium.

Pinot NoirPinot Noir

AuxerroisAuxerrois
Les teneurs en sucres augmentent sensiblement depuis lundi
mais ce bon chiffre est en fait dû, dans la majorité des cas, à la
concentration des baies par :étrissement. Dans les parcelles où
le poids des baies est mesuré, ce paramètre baisse de 10 à 17 %
depuis lundi. Les teneurs en acide malique évoluent peu car déjà
faibles.
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Retrouvez les prévisions météo sur Extranet (CITVB – 6 rue du 16ème Chasseurs – 21200 Beaune)© BIVB / Pôle Technique & Qualité

PROCHAIN NUMÉRO LE MARDI 12 SEPTEMBRE 2023

D’une manière générale, le changement de températures depuis début septembre a conduit à un très fort
développement de la brunissure (voir photo page suivante) et d’autres symptômes de fatigue généralisée des

ceps, comme le rougissement du feuillage des Pinot noir. La brunissure n’est pas un symptôme de carence en potassium mais de la
fatigue du cep qui ne peut pas alimenter normalement les baies en sucres. Majoritairement, les parcelles fonctionnent encore
normalement mais il est nécessaire de tenir compte de l’évolution de ces symptômes de brunissure. Un certain nombre de parcelles
de Chardonnay dans notre réseau de suivi montrent d’inquiétants signes de :étrissement avec des pertes de poids des baies
d’environ 15 % depuis lundi. Ce :étrissement n’est pas un échaudage et peut se voir même sur des grappes à l’ombre (voir photo
page suivante). Il montre la nécessité de suivre chaque parcelle chaque jour pour vendanger de façon optimale.
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Ce graphique permet d’appréhender l’hétérogénéité entre les parcelles qui présentent des niveaux de maturité 
très différents, quel que soit le cépage. 

Brunissure Baies en cours de flétrissement 
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Observatoire du Millésime - BIVB* : en g/l          ** : en g/l H2SO4        K *** : potassium en mg/l



M A T U R A T I O N   DU   R A I S I N    D A N S   L ' Y O N N  E

Évolutions moyennes entre le prélèvement du 07/09/2023 et celui du 04/09/2023
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Observatoire du Millésime - BIVB* : en g/l          ** : en g/l H2SO4        K *** : potassium en mg/l


