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ChardonnayChardonnay

Sucres
g/l

Acidité totale
g/l H2SO4

AuxerroisAuxerrois

ChablisienChablisien

Les Chardonnays ont bien évolué depuis lundi, les parcelles avec
peu ou très peu de récolte subissant les plus fortes progressions
(jusqu'à + 30 g/l sur les teneurs en sucres). Les teneurs en acide
malique ont également fortement chuté.

Pinot NoirPinot Noir

AuxerroisAuxerrois
Les Pinot Noirs ont eu une évolution un peu moins marquée.

On n'observe pas de spéci8cité particulière sur les parcelles avec
peu ou très peu de récolte.

Concernant la structure acide, Pinot et Chardonnay se comportent
de la même façon : stabilité des teneurs en acide tartrique et
potassium, et augmentation "dans les normes" du pH.
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PROCHAIN NUMÉRO LE MARDI 3 SEPTEMBRE 2024

30/08/2024

N° 1

MonamyC
Texte tapé à la machine
- Valeurs et évolutions moyennes (depuis les 26 août)

MonamyC
Texte tapé à la machine
* : les évolutions présentées ne concernent que les parcelles prélevées les 26 et 29 août.
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Ce graphique permet d’appréhender l’hétérogénéité entre les parcelles qui présentent des niveaux de maturité 
très différents, quel que soit le cépage. 
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Observatoire du Millésime - BIVB* : en g/l          ** : en g/l H2SO4        K *** : potassium en mg/l
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Évolutions moyennes entre le prélèvement du 29/08/2024 et celui du 26/08/2024
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