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PRELEVEMENTS DU 2 SEPTEMBRE 2024

Chardonnay - Valeurs et évolutions moyennes (depuis le 29 ao(t)

Auxerrois

Les parcelles de Chardonnay ont évolué trés franchement et se
136 9,6 rapprochent des Pinots noirs. La teneur en sucres a augmenté en
moyenne de plus de 20 g/l (de + 14 a + 31 g/I) depuis jeudi, tandis
que la teneur en acide malique diminuait fortement, en moyenne
de 4 g/l (de - 2.2 a- 6.4 g/l depuis jeudi). Les pH bondissent ainsi

Chablisien en moyenne de + 0.14 point.

143 8,0

. Pinot Noir

Auxerrois

Les parcelles de Pinot Noir ont perdu entre 2 et 3 g/l d'acide

170 7.1 malique depuis jeudi (sauf une exception a suivre), ce qui est une
bonne évolution, mais l'augmentation de la teneur en sucres a été
plus modérée, quel que soit le niveau de rendement. Le poids des
baies semble avoir peu varié depuis jeudi.

Retrouvez les prévisions météo sur Extranet © BIVB / Pdle Technique & Qualité EEJI (CITVB - 6 rue du 16éme Chasseurs — 21200 Beaune)
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Texte tapé à la machine
-  Valeurs et évolutions moyennes (depuis le 29 août)


Ce graphique permet d’appréhender I’hétérogénéité entre les parcelles qui présentent des niveaux de maturité
tres différents, quel que soit le cépage.
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MATURATION DU RAISIN DANS L'YONN E ‘

Prélevement du 02/09/2024

Auxerrois ALIGOTE CHARDONNAY PINOT
Sucre* | Acidité* pH ‘ Tartriqu | Malique K*** Sucre* | Acidité* pH Tartrique | Malique ‘ K*** Sucre* | Acidité* pH Tartriqu | Malique ‘ K***
Moyenne 135.00| 10.05 2.84 9.1 9.5| 1463 136.00 9.57 2.86 9.0 9.0| 1391 169.50 7.11 3.10 8.0 6.2| 1528
Ecart type 9.90 1.40 0.08 0.4 1.7 114 2.12 0.05 0.08 0.2 0.4 37
Mini 135.00| 10.05 2.84 9.1 9.5| 1463 129.00 8.58 2.80 8.7 7.8| 1310 168.00 7.07 3.05 7.8 59| 1502
Maxi 135.00| 10.05 2.84 9.1 9.5| 1463 143.00 | 10.56 2.92 9.3 10.2 | 1471 171.00 7.14 3.16 8.1 6.5| 1554
Parcelles 1 1 1 1 1 1 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2
Chablisien CHARDONNAY
Sucre* | Acidité* pH Tartriqu | Malique [
Moyenne 142.71 7.96 2.94 8.6 7.0 1368
Ecart type 11.83 1.02 0.08 0.4 11 56
Mini 128.00 6.56 2.86 8.0 55| 1298
Maxi 159.00 9.38 3.06 9.0 9.0/ 1439
Parcelles 7 7 7 7 7 7
Tonnerrois PINOT
Sucre* | Acidité* pH Tartriqu | Malique K***
Moyenne 168.00 7.00 3.09 8.2 5.8| 1550
Ecart type
Mini 168.00 7.00 3.09 8.2 5.8 1550
Maxi 168.00 7.00 3.09 8.2 5.8| 1550
Parcelles 1 1 1 1 1 1
*rengll **:eng/lH2SO4  K***: potassium en mg/l BOURGOGNE Observatoire du Millésime - BIVB
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MATURATION DU RAISIN DANS L'YONN E

Evolutions moyennes entre le prélévement du 02/09/2024 et celui du 29/08/2024

A . ALIGOTE CHARDONNAY PINOT
uxerrois
Sucre* | Acidité* pH ‘ Tartriqu | Malique [ Sucre* | Acidité* pH Tartrique | Malique [ Sucre* | Acidité* pH ‘ Tartrique | Malique R
Ecart + 34,0‘ -5,2| +0,16 -1,1 -6,6 ‘ - 170 +31,0 -3,9| +0,20 -1,0 -4,8 -41\| +14,0 -2,0| + 0,13‘ -0,4 -29 -9
. CHARDONNAY
Chablisien
Sucre* | Acidité* pH Tartriqu | Malique [
Ecart +168| -25/+010| -06| -34  -86
) PINOT
Tonnerrois
Sucre* | Acidité* pH Tartriqu | Malique ‘ K***
Ecart +100| -18| +011| -02| -22| -77
*iengll  *:eng/lH2SO4 K **:potassium en mg/! @ BOURGOGNE Observatoire du Millésime - BIVB
Bureau Interprofessionnel
des Vins de Bourgogne





