
PRELEVEMENTS DU 2 SEPTEMBRE 2024
Chardonnay

Sucres
g/l

Acidité totale
g/l H2SO4

Auxerrois

Chablisien

Les parcelles de Chardonnay ont évolué très franchement et se
rapprochent des Pinots noirs. La teneur en sucres a augmenté en
moyenne de plus de 20 g/l (de + 14 à + 31 g/l) depuis jeudi, tandis
que la teneur en acide malique diminuait fortement, en moyenne
de 4 g/l (de - 2.2 à - 6.4 g/l depuis jeudi). Les pH bondissent ainsi
en moyenne de + 0.14 point.

Pinot Noir

Auxerrois

Les parcelles de Pinot Noir ont perdu entre 2 et 3 g/l d'acide
malique depuis jeudi (sauf une exception à suivre), ce qui est une
bonne évolution, mais l'augmentation de la teneur en sucres a été
plus modérée, quel que soit le niveau de rendement. Le poids des
baies semble avoir peu varié depuis jeudi.
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Ce graphique permet d’appréhender l’hétérogénéité entre les parcelles qui présentent des niveaux de maturité 
très différents, quel que soit le cépage. 
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Observatoire du Millésime - BIVB* : en g/l          ** : en g/l H2SO4        K *** : potassium en mg/l
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Évolutions moyennes entre le prélèvement du 02/09/2024 et celui du 29/08/2024
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Observatoire du Millésime - BIVB* : en g/l          ** : en g/l H2SO4        K *** : potassium en mg/l




